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“La independencia es felicidad” : Susan B. Anthony
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PREMIOS COMARCAS DE INTERIOR

Ayora reconoce el tejido comarcal en 
los premios de El Periódico de Aquí

▶ LA EOI DE UTIEL, GH2 ARQUITECTOS O EL CONCURSO DE PINTURA RÁPIDA VILLA DE AYORA FUERON ALGUNOS DE LOS PREMIADOS DE LA GALA P4-9

ENTREVISTA A REBECA GARCÍA: “El proceso judicial 
nos ha hecho más fuertes y convertiremos el cava de 
Requena en nuestro motor económico”. P10

REQUENA: AVA-ASAJA pide un plan de 
control ante la invasión de millones de     
saltamontes en Requena. P15
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 f El  Ayunt amiento  de 
Camporrobles quiere esti-
mular y fomentar la realiza-
ción de obras de restaura-
ción y pintado de fachadas, 
para mantener en buen es-
tado de conservación las 
viviendas, alargando así la 
vida del patrimonio urba-
no, y como medida para 
mejorar su imagen, poten-
ciar el turismo, y fomentar 
la economía del municipio 
han presentado la iniciativa 
‘Embellece Camporrobles’.

BIEN

L
a segunda y última Dana con la 
que parece se despidió la prima-
vera, se le ocurrió dejarnos unos 
3 litros. Menuda escarchá!!

Pero así son las cosas o las tomas o 
las dejas.

No me extrañaría que con estos 
mimbres de Junio habremos de pa-
sar el verano que de momento no 
está siendo muy abusivo porque las 
mañanas y las noches son realmen-
te frescas. 

No nos fiemos, que podría dar un 
giro y dejarnos frente a las puertas 
del infierno.

Los viñedos (85 lito en Junio en 
Utiel)  que no da gusto ni salir a ver-
las. Salvo claro está las que se riegan… 
Bueno, las que se riegan se salvan, pe-
ro tampoco están tan bien como de-
bían.

Las vides en vaso clásicas, tienen 
una vegetación tan corta, tan pobre 
que el tránsito del verano quiero yo 
ver. No quiero ni citar a las de espal-
dera sin riego que están en las últimas, 
muchas se irán por el desagüe de la se-
quía, que contradicción, pero así es la 
vida, llena de contradicciones.

Las espalderas o vasos con riego, 
tienen una presencia y una frondosi-
dad superior, por encima de las ante-
riores, vamos!! sin dudarlo, pero tam-
poco han llegado a lo que cada Junio 
y Julio existe en Tierra Bobal, la ex-
huberancia.

Cuidadito este año con los frutos. La 
relación metros cuadrados de hojas 
con los kilos de peso, puede que esta 
cosecha esté fuera de lugar, e incluso 
en aquellos casos que haya un cierto 
equilibrio, la cepa debe de estar pen-
sando, más y con razón este año, en 

la supervivencia por encima del buen 
hacer del fruto en toda su extensión.

Esta mosca la tengo en la oreja y no 
termino de quitármela. Septiembre y 
los análisis primeros, pero de datos 
bien menguados, que nos ofrecen, ca-
da año menos, y eso que se dan bom-
bo con el Instituto Valenciano de Vi-
tivinicultura, nos dirá la sequía qué 
escenario ha dibujado este año para 
la vestimenta, y producción y realiza-
ción de la cosecha que ha de subirse 
al escenario.

Dicen por la Mancha que la cose-
cha se presenta bien, que las lluvias 
han sido enriquecedoras y han veni-
do a sofocar las necesidades que ha-
bía, contando que salvo excepciones 
podríamos estar hablando de una co-
secha superior a la del pasado año.

También se deja escuchar que los 
precios de la uva para este año, debe-
rían bajar… dadas las circunstancias 
de la marcha de la cosecha de 2023.

Bajar más los precios es enterrar-
los, o sea depositarlos en una tumba, 
más abajo no pueden llegar y rezarles 
un responso.

Si así empezamos los albores de la 
cosecha de 2024, vamos arreglados.

En Francia, no sé si es una referen-
cia a estudiar o tener en cuenta, pero 
he visto titulares como este:  Crisis en 
el sector vitivinícola francés: ingresos 
por exportaciones se hunden un 8,3%.

El precio medio del vino francés se 
desploma y arrastra los ingresos.

Ellos que están en un precio medio 
de 8,48 euros el litro!!

Imaginemos nosotros que no sali-
mos del  1 y algo,  ni por morir!!

Menos mal que el Cava nos rodea, 
menos mal.

Interrogantes                   
vendimiales
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Hay cuestiones que no 
son para hacer política  

AQUÍ NO SOBRA NADIE
Alberto García Cabañas

PRESIDENTE DEL PARTIDO POPULAR DE REQUENA

L
os resultados de las elecciones 
francesas hacen reactivar a la iz-
quierda en su falso mensaje de que 
son los garantes contra la violen-

cia de género o en defensa de la mujer o 
de los colectivos lgtbi.  Sin embargo, quizás 
si cualquiera de esas personas tiene unas 
siglas consigo que sean de derechas hace 
que cualquier apreciación sobre esos va-
lores que intentan hacer tan suyos, que-
den en nada. Diariamente vemos cómo lo 
que llaman “micromachismos” cuando se 
trata de mujeres afines a la ideología de iz-
quierdas valen y si son de derechas o pa-
san desapercibidos o según ellos “tienen 
lo que se merecen”.

Recuerdo las palabras de Pablo Iglesias 
a la periodista Mariló Montero por ejem-
plo diciendo que la “azotaría hasta que 
sangrase “. O cómo los escraches a muje-
res como Cristina Cifuentes, expresidenta 
de la Comunidad de Madrid, Soraya Sáenz 
de Santamaría, exVicepresidenta del go-
bierno, Begoña Villacís (embarazada) ex-
vicealcaldesa de Madrid, o la exalcaldesa 
de Valencia Rita Barberá les parecían “ja-
rabe democrático”. Nada que ver a la opi-
nión que tenían cuando cualquiera de su 
ideología lo sufrían.

Estamos cansados de varias cosas, pero 
principalmente de dos. De la doble moral, 
en la que lo que según a quien se lo hagan 
sea bueno o malo, y las falsas banderas que 
levantan algunos para intentar apropiarse 
ciertas defensas y crear temor en la socie-
dad y dividirla.

No conozco a nadie, sea de la ideología 
que sea, que me diga que esté a favor de la 
violencia hacia la mujer, ni hacia nadie. Y 
para eso creo que principalmente porque 
somos personas con un mínimo de senti-
do común. A caso por estar en un parti-

do o en otro se está más o menos a favor 
de que peguen o vejen a una mujer… no lo 
creo. Podemos llamarlo como queramos, 
pero creo que nadie puede ser tan energú-
meno de estar a favor de estas actuaciones.

Dicen que los minutos de silencio se tie-
nen que avisar con más tiempo… lamenta-
blemente se convocan automáticamente 
al día siguiente de que haya sido una de 
ellas asesinada, y conforme se convoca 
se comunica. Hasta ese momento supon-
go que también habrá un margen que ga-
rantice que el asesinato se debe a un caso 
de violencia machista, respetando ante to-
do el derecho a presunción de inocencia… 
dicen que tendrían que ser por la tarde, no 
sé por qué cuando estaban en el gobierno 
ellos también los hacían a las 12 todos y no 
por la tarde como ahora proponen…

Decir dicen mucho, pero lamentable lo 
que hacen simplemente es intentar inun-
dar de miedo a la sociedad a cerca de de-
terminadas ideologías o partidos que es-
toy seguro de que en ningún caso están a 
favor de que haya ningún tipo de asesina-
to, sea machista, intrafamiliar o como ca-
da uno quiera llamarlo. 

Los ejemplos que he mencionado al 
principio son solo una aportación peque-
ña a que lecciones ni una. La izquierda en 
este país no tiene ninguna potestad para 
dividir a la sociedad entre buenos y malos 
a su criterio. Ni de crear prejuicios a cerca 
de nadie. Estar en contra de la violencia de 
género no es algo exclusivo de la izquierda 
es algo en lo que estamos en contra todos. 
Seamos del color que seamos. Basta ya de 
consentir ese discurso demagógico en el 
que para que no haya violencia de género 
tiene que gobernar la izquierda. Lamen-
tablemente con la izquierda gobernando 
también hay violencia machista.

José Alfonso Sierra Salinas
 CONDUCTOR DEL PROGRAMA DE RADIO LAS ONDAS DEL VINO

VICENTE GARCÍA NEBOT
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 � LAURA FLORENTINO | AYORA
El pasado 18 de junio el mu-
nicipio de Ayora acogió los 
III Premios de las comarcas 
de interior de El Periódico 
de Aquí. Un evento realiza-
do en el Auditorio Municipal 
Mencía de Mendoza. En la 
gala se pusieron en valor las 
iniciativas de cada uno de los 
municipios de las comarcas 
de la Plana de Utiel-Reque-
na, la Hoya de Buñol-Chiva 
y el Valle de Ayora-Cofren-
tes, en un encuentro único 
entre alcaldes y alcaldesas, 
autoridades, gente empre-
sarial y sociedad civil de la 
comarca. Continuando con 
la línea de este medio de co-
municación, cuyo objetivo 
es plasmar la realidad de la 
comarca y poner en valor 
sus puntos de unión, se en-
tregaron un total de 14 galar-
dones a distintos proyectos 
e instituciones.

La gala comenzó con un 
photocall en el hall del au-

ditorio, hasta llegar a la sala 
oficial que acogió a unas 250 
personas aproximadamente. 
Presentada por la periodista 
Carmen Bort, la gala comen-
zó a las 19:30.

La delegada de las comar-
cas de interior, Laura Flo-
rentino, fue la encargada de 
abrir los parlamentos agra-
deciendo a los asistentes el 
apoyo a El Periódico de Aquí 
y su presencia en un even-
to. “Un territorio envuelto 
en naturaleza, patrimonio, 
cultura e identidad que en-
riquece toda la comunidad. 
Una identidad propia de la 
que mostráis gran orgullo 
y sobre la que difundimos 
con gran respeto y estima. 
Este es el sexto año que lle-
vamos trabajando en las edi-
ciones en papel, queremos 
seguir siendo vuestro alta-
voz y medio de comunica-
ción de referencia y que me-
jor manera de asentarlo aún 
más en galas como la de hoy 

#PREMIOSEPDA

AYORA ACOGE LA III EDICIÓN DE LOS
PREMIOS COMARCAS DE INTERIOR

▶  LA EOI DE UTIEL, GH2 ARQUITECTOS O EL AULA RESPIRO DE CHESTE FUERON ALGUNOS DE LOS PREMIADOS DE ESTA EDICIÓN

Instantánea de todos los premiados después de la gala en el Auditorio Mencía de Mendoza de Ayora. / PLÁCIDO GONZÁLEZ

poniendo en valor el servi-
cio periodístico tan impor-
tante y fundamental para 
nuestra sociedad”, apunta-
ba en su discurso.

Seguidamente, el presi-
dente de El Periódico De 
Aquí, Pere Valenciano, fue 
el encargado de inaugurar la 
entrega de galardones. “Hoy 
es la gran fiesta del periodis-
mo de proximidad, un acto 
de reivindicación de nues-
tro trabajo, imprescindible 
para unas comarcas que ne-
cesitan especialmente estar 
conectadas e informadas en 
soporte digital y papel, no 
solo entre vosotras, sino 
también con el resto de la 
Comunidad Valenciana, Es-
paña y el mundo, gracias a 
un periodismo 100% valen-
ciano, sin muro de pagos y 
que todavía obra el milagro 
del periodismo en papel y 
gratuito. Que esto siga sien-
do así, que podamos seguir 
cumpliendo un servicio pú-
blico insustituible, depende 
en realidad del tejido pro-
ductivo, de la sociedad ci-
vil y de las administraciones 
públicas del Valle de Ayora-
Cofrentes, de la Hoya de Bu-
ñol-Chiva y de La Plana de 
Utiel-Requena”, indicaba en 
su discurso.

EDUCACIÓN, TURISMO Y EMPRESA
El primer premio que se en-
tregó fue el de Educación a 
la Escuela Oficial de Idiomas 
(EOI) de Utiel. El encargado 
de entregar el premio fue Je-
sús Molina, presidente del 
Grupo Caps, lo recogieron 
Anna Oliver y Juan Gonzá-
lez, profesores de la escue-
la. El Ayuntamiento de Che-
ra recogió el premio en la 
categoría de Turismo por la 
recuperación de la Escale-
reta del Tío Eliseo y el Casti-
llo. El alcalde de Cheste, José 
Morell, entregó el galardón 
al alcalde de Chera, Alejan-
dro Portero. En la catego-
ría de Empresa se premió 
al estudio GH2 Arquitectu-
ra de Utiel y lo recogieron 
los hermanos Ángel y Mó-
nica García Hinarejos de la 
mano de Daniel Riera, dele-
gado comercial de comar-
cas de interior de este me-
dio de comunicación. En la 
categoría Bienestar Social se 
entregó el galardón a la Fun-
dación Cajacheste, la Fun-
dación Juan Ignacio Muñoz 
y el Ayuntamiento de Ches-José Vicente Anaya, alcalde de Ayora, y Laura Florentino, delegada. / PLÁCIDO GONZÁLEZ
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Instantáneas con los diferentes premiados y premiadas en la gala de Ayora. / PLÁCIDO GONZÁLEZ

te por el proyecto del Aula 
de Respiro. Subió al escena-
rio el alcalde de Cheste, Jo-
sé Morell, para recogerlo de 
la mano de varios represen-
tantes de AFADIVAC.

ARTE, FIESTAS Y DEPORTES
Uno de los premios al muni-
cipio anfitrión de este año 
recayó en el Concurso de 
Pintura Rápida Villa de Ayo-
ra dentro de la categoría de 
Arte. Amparo Pardo, alcal-
desa de Godelleta entregó 
la estatuilla a Ángeles Quí-
lez, concejala de Cultura del 
Ayuntamiento de Ayora. El 
premio Agricultura fue pa-
ra la Asociación de Elabora-
dores de Cava de Requena, 
Asunción Cámara, directo-
ra de la oficina comarca de 
Ayora, en representación de 
la Dirección General de De-
sarrollo Rural de la Genera-
litat Valenciana, entregó el 
galardón a Rebeca García, 
presidenta de la asociación 
premiada. Utiel también re-
cogió un galardón dentro de 
la categoría de Fiestas por 
el 80 aniversarios de sus fa-
llas. Las Falleras Mayores de 
Utiel, acompañadas de una 
representación de las fallas 
del municipio recogieron 
el galardón de la mano de 
Rubén Murcia, concejal de 
Festejos y de José Luis Gar-
cía, concejal de Hacienda y 
presidente de la Junta Lo-
cal Fallera. En la categoría 
de Deportes, el jurado otor-
gó la ‘Q’ al Gran Fondo Inter-
nacional de Siete Aguas. El 
concejal de Deportes de Sie-
te Aguas, Juan Carlos Martí-
nez, recogió el galardón de 
mano de la delegada de las 
comarcas de interior de es-
te medio de comunicación, 
Laura Florentino.

EMPLEO Y CULTURA
Otra de las iniciativas pre-
miadas de anoche fue la Fe-
ria del Embutido de Reque-
na dentro de la categoría 
de Gastronomía. El conce-
jal de Agricultura, Industria 
y Turismo, Alejandro Her-
nández, recogió el premio 
entregado por el CEO de Es-
pectáculos Gilton, Toni Gil. 
Dentro de la categoría de 
Empleo se premió al pro-
yecto ‘Adapt@+t Circuito de 
Empleo’ de la Mancomuni-
dad del Interior Tierra del 
Vino. Mª Isabel Murcia, ge-
rente de ANAE, una de las 
cooperativas apícolas más 
grandes de España, le entre-
gó el galardón a Luis Fran-
cisco López, presidente de 
la entidad premiada. En la 
categoría de Medio Ambien-
te se premió a la Junta Cen-
tral de Usuarios de la Masa 
de Agua Subterránea Utiel-
Requena y el alcalde de Che-
ra, Alejandro Portero, entre-
gó el galardón a Alejandro 
Hernández, vicepresidente 
de la entidad. Y en la cate-
goría de Cultura se recono-
ció a la Maderada de Cofren-
tes. El CEO de El Periódico 
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de Aquí, Daniel Navarro, fue 
el encargado de entregar la 
estatuilla a los representan-
tes de la Asociación Joven de 
Cofrentes.

Otra de las empresas pre-
miadas fue Dysama dentro 
de la categoría Jóvenes Em-
presarios. Luis Francisco 
López, alcalde de Venta del 
Moro le entregó la estatui-
lla a Santiago Máñez, CEO 
de Dysama. En la categoría 
de Tradiciones se gratificó al 
encuentro del Toro de Cuer-
da de Godelleta y la alcal-
desa del municipio premia-
do, Amparo Pardo, recibió el 
galardón de la mano de Ju-
lio Pla, teniente alcalde del 
Ayuntamiento de Macastre. 
El penúltimo premio se dio 
en la categoría de Sanidad 
a la Generalitat Valenciana 
y al gobierno de Castilla-La 
Mancha de manera conjun-
ta. Recogió el galardón Eva 
María Robles, gerente del 
Hospital de Requena, de la 
mano de Vicente Cambra-
lla, concejal de Sanidad del 
Ayuntamiento de Requena.

PREMIO SORPRESA
El último premio fue sorpre-
sa. El consistorio local qui-
so tener un guiño especial 
con la Asociación de familia-
res y personas mayores de-
pendientes de Ayora (AFA-
PEDA). Es por ello por lo que 
el alcalde del municipio an-
fitrión, José Vicente Anaya, 
fue el encargado de entregar 
la estatuilla de la ‘Q’ a Con-
cepción Rubio y Natividad 
Fernández, ambas de AFA-
PEDA en un momento muy 
emotivo de la gala.

CLAUSURA GALA
Tras la última entrega, llegó 
el momento de la clausura 
a cargo de Anaya quien qui-
so agradecer la labor perio-
dística de este medio de co-
municación y agradeció que 
esta tercera edición se haya 
realizado en su municipio.

Uno de los momentos más 
esperados fue la actuación 
del cantante Serafín Zubiri 
gracias a la gentileza de Es-
pectáculos Gilton y en una 
gira enmarcada en el proyec-
to ‘Recordando a Nino Bra-
vo’. Una gran interpretación 
que hizo vibrar al público 
asistente y arrancó las pal-
mas de todos los presentes. 
Para finalizar se sortearon 
varios lotes entre los que fi-
guraban varios vinos, embu-
tidos, miel de Ayora, entre 
otros, y todo ello gracias a la 
colaboración de Coviñas y de 
diferentes empresas locales. 
La gala concluyó con un vi-
no de honor en un maravi-
lloso enclave natural, el lago 
de los Morerales. Un parque 
que fue diseñado a raíz de 
los destrozos causados por la 
riada de 1982. Anteriormen-
te era una zona de huerta y 
ahora es lugar de reunión y 
de recreo donde se puede 
disfrutar a la fresca de activi-
dades socio-culturales. Instantáneas de algunos de los asistentes a la tercera edición de los premios de comarcas de interior celebrados en Ayora. / PLÁCIDO GONZÁLEZ
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Instantáneas de algunos de los asistentes a la tercera edición de los premios de comarcas de interior celebrados en el Auditorio Municipal de Ayora. / PLÁCIDO GONZÁLEZ
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 � LAURA FLORENTINO | REQUENA
 f Ahora la Comisión 

Europea ha aprobado el 
nombre de “Requena” 
como zona dentro de la 
denominación de origen 
Cava, con ello, ¿Ha aca-
bado ya la batalla judi-
cial que ha envuelto to-
da esta lucha durante 
varios años?

 f Efectivamente, este era el 
último paso para cerrar es-
te litigio que ya superba los 
tres años de proceso judicial. 
Por fin nuestra zona elabora-
dora de cava puede utilizar 
el nombre de “Requena” pa-
ra identificar los cavas aquí 
producidos.

 f ¿Qué supone esta úl-
tima aprobación? ¿Qué 
va a cambiar a partir de 
ahora?

 f Esta última aprobación su-
pone que ya podemos cen-
trarnos en seguir trabajando 
para hacer grandes y recono-
cidos a nuestros cavas, liga-
dos a un territorio con nom-
bre propio “Requena” y que 
tiene unas características sin-
gulares que los diferencian 
del resto de cavas produci-
dos en España. En concreto, 
nuestra singularidad reside 
principalmente en la altitud 
de nuestros viñedos (entre 
los 700 y 900 metros de al-
titud), los más altos de toda 
la DO Cava, así como nues-
tro clima y tipo de suelos. De-
bido a estas características, 
en Requena se producen ca-
vas más frescos, más longe-
vos (ideales para guardas su-
periores), y más sostenibles 
y ecológicos. A partir de aho-
ra en nuestras etiquetas po-
drá aparecer en nombre de 
“Requena” indicando la zo-
na de origen de la uva y pro-
ducción del cava, y también 
aparecerá indicado en las ti-
rillas oficiales del CRDO Cava 

para identificar a aquellos ca-
vas de guarda superior elabo-
rados en la Zona de Requena. 
Así el consumidor tendrá in-
formación precisa de su área 

de producción y por tanto 
del estilo y características 
que puede esperar del mis-
mo, pudiendo decidir con co-
nocimiento y máxima infor-
mación.

 f ¿Habéis sentido el 
apoyo de todas las ad-
ministraciones públicas 
durante estos años?

 fHemos contado siempre 
con el inestimable apoyo de 
la Conselleria de Agricultura 
de la Comunitat Valenciana 
y de todos sus presentantes 
que han estado junto a no-
sotros en la lucha por con-

seguir este nombre para la 
Zona. En este sentido nos he-
mos sentido respaldados y 
acompañados en la guerra 
judicial que siempre es du-
ra y larga.

 f ¿La justicia ha llega-
do de una manera muy 
tardía?

 f ¡La justicia ha llegado! ¡Y 
ha sido justa! Eso es lo que 
cuenta. Hubiéramos desea-
do que se hubiera resuelto 
antes para evitar el desgaste 
físico, psíquico y presupues-
tario. No hay que olvidar que 
estos procesos son costosos y 

que hemos sido las siete bo-
degas elaboradoras de cava 
de Requena integrantes de la 
Asociación de Elaboradores 
de Cava de Requena las que 
hemos costeado a pulmón 
todo el proceso legal, y para 
ello hay que estar muy com-
prometido y alineado con el 
objetivo común, que benefi-
ciará a todo el sector, no so-
lo a los elaboradores.

 f Se abre un nuevo ho-
rizonte, ¿el proceso ju-
dicial ha repercutido 
negativamente en el 
producto?

 f Se abre un nuevo hori-
zonte tremendamente re-
tador y motivante, pues 
nuestra zona tiene aún un 
70% de potencial de creci-
miento en unidades de bo-
tellas elaboradas, y a partir 
de ahora el origen “Reque-
na” será el factor diferen-
cial cualitativo asociado a 
este producto. El proceso 
judicial nos ha hecho más 
fuertes y unidos. Estamos 
determinados a hacer his-
toria y convertir el Cava de 
Requena en el motor eco-
nómico y social de nuestro 
territorio.

REBECA GARCÍA Presidenta de la Asociación de Elaboradores de Cava de Requena

Rebeca García, presidenta de la Asociación de Elaboradores de Cava de Requena. / PLÁCIDO GONZÁLEZ

‘Se abre 
un nuevo 
horizonte 
retador y 
motivante, 
pues nuestra 
zona tiene 
aún un 70% de 
potencial de 
crecimiento 
en unidades 
de botellas 
elaboradas”

“EL PROCESO JUDICIAL NOS 
HA HECHO MÁS FUERTES Y 
CONVERTIREMOS EL CAVA 
DE REQUENA EN NUESTRO 
MOTOR ECONÓMICO”

▶ LA PRESIDENTA DE LA ASOCIACIÓN CELEBRA 
QUE LA COMISIÓN EUROPEA HAYA APROBADO LA 
INCLUSIÓN DE REQUENA EN LA DENOMINACIÓN 
DE ORIGEN EN LA UNIDAD GEOGRÁFICA MENOR

‘A partir de 
ahora en 
nuestras 
etiquetas 
podrá aparecer 
el nombre de 
‘Requena’ 
indicando la 
zona de origen 
de la uva y 
producción del 
cava”
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 � REDACCIÓN | REQUENA
El equipo de gobierno del 
Ayuntamiento de Requena 
formado por el Partido Popu-
lar y PRyA ha sido otra vez 
motivo de polémica por ha-
ber convocado un minuto de 
silencio por el último asesina-
to machista en la Comunitat 
Valenciana de una manera 
“tardía y mal”, según ha de-
nunciado públicamente el 
partido de la oposición, el 
PSOE. 

En un comunicado emiti-
do por la formación socialis-
ta critican que la alcaldesa 
Rocío Cortés convocó dicho 
minuto de silencio con solo 
tres horas de antelación. “Ca-
be destacar que nuestra al-
caldesa, Rocío Cortés, es ade-
más quien ostenta el cargo 
de Presidenta de la Federa-
ción Valenciana de Munici-
pios y Provincias (FVMP), por 

lo que debería ser un referen-
te y líder en la lucha contra la 
violencia de género. Sin em-
bargo, la prisa y la falta de 
previsión en las convocato-
rias ponen en evidencia una 
gestión deficiente y una falta 
de compromiso real y efecti-
vo con las víctimas y con la 
causa que representa”, indi-
can en dicho comunicado. 

“Es importante que nues-
tra alcaldesa, Rocío Cortés, 
Presidenta de la FVMP, y su 
equipo, asuman la responsa-
bilidad de sus actos, se posi-
cionen y demuestren de una 
vez, con acciones concretas 
y planificadas, un compromi-
so real con la erradicación de 
la violencia de género. Esto 
incluye una correcta gestión 
de las convocatorias y even-
tos que buscan sensibilizar 
y movilizar a la población en 
favor de esta causa, y no ha-

cerlo tarde y mal”, lamentan 
desde la oposición.

Además, han exigido que 
tanto el Partido Popular co-
mo PRyA hagan un reflexión 
profunda sobre su proceder 
y una mejora sustancial en 
la planificación y comunica-
ción de este tipo de actos. “Es-
tán pagando con el dinero de 
todos los y las requenenses a 
una empresa privada de co-
municación, lo suyo sería que 
la utilizasen para su fin prin-
cipal, es decir, comunicar de 
manera efectiva a toda la pro-
blación los aspectos relevan-
tes”, subrayan desde el PSOE. 

El grupo socialista finaliza 
el comunicando resaltando 
que “las víctimas de violen-
cia de género merecen res-
peto, consideración y, sobre 
todo, un compromiso firme 
y constante por parte de sus 
representantes”.

REQUENA

Requena convoca “tarde y mal” un 
minuto de silencio por violencia machista
▶ EL PSOE CRITICA AL EQUIPO DE GOBIERNO FORMADO POR EL PP Y PRYA POR HABER COMUNICADO EL ACTO CON SOLO TRES HORAS DE ANTELACIÓN 

Ayuntamiento de Requena. / EPDA
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 � REDACCIÓN | UTIEL
La consellera de Innovación, 
Industria, Comercio y Turis-
mo y presidenta de Ivace+i, vi-
sitó el pasado 5 de julio Utiel y 
destacó que la ampliación del 
Parque Empresarial Nuevo To-
llo “reforzará a Utiel como fo-
co industrial y económico del 
interior de la provincia de Va-
lencia para la localización e 
implantación de proyectos 
empresariales”.

“Además es una clara opor-
tunidad para consolidar el sec-
tor productivo en este munici-
pio, que actualmente supone 
un 20% del empleo”.

Montes se manifestó así en 
Utiel con motivo del acto de 
presentación del inicio de la 
tramitación del Plan Especial 
para la ampliación de Nuevo 
Tollo en la que participaron 
el secretario autonómico de 
Industria, Comercio y Consu-
mo, Felipe Carrasco y al alcal-
de de la localidad, Ricardo Ga-

baldón. La consellera subrayó 
que desde la Conselleria de In-
novación, Industria, Comer-
cio y Turismo y desde Ivace+i 
“tenemos la responsabilidad 
y trabajamos para crear sue-
lo industrial y adaptar el ya 
existente a las necesidades de 
pymes y empresas”.  

“Es la mejor manera de apo-
yar al tejido industrial y ayu-
darle a que siga creciendo, si-
ga siendo competitivo y para 
que invierta y genere talento 
en nuestro territorio”, añadió 
al respecto.

De este modo señaló que el 
Plan Especial para la amplia-
ción de Nuevo Tollo, que se 
inicia mediante la consulta pú-
blica previa para la ciudada-
nía, es el primer paso necesa-
rio para la creación de suelo 
industrial de calidad en Utiel.

La titular de Industria recor-
dó que mejorar la calidad del 
suelo industrial y aumentar 
su oferta es uno de los ejes de 

la Estrategia de Reindustriali-
zación 2024-2028 “en la que 
estamos trabajando desde el 
Consell con el objetivo de que 
el sector industrial represente 
al menos un 20% del PIB re-
gional y ese es precisamente 
un objetivo al que nos acerca-
mos en Utiel con esta presen-
tación”. Por su parte, el alcal-
de de Utiel, Ricardo Gabaldón, 
remarcó “el importante impul-
so económico que supondrá 
para Utiel y comarca la am-
pliación del tejido productivo 
de este parque empresarial, 
que sigue creciendo y además 
apuesta por la implantación 
de áreas en expansión como 
es el caso de la planta de tra-
tamiento de residuos vegeta-
les proyectada en las parce-
las que hoy nos cede el Ivace”.

PLAN ESPECIAL DELIMITACIÓN
El Plan Especial de Delimita-
ción de Patrimonio Público 

de Suelo del Parque Empre-
sarial Nuevo Tollo tiene como 
finalidad generar una amplia 
zona de reserva de suelo de 
titularidad pública para la im-
plantación de actividades pro-
ductivas.

CONSULTA PÚBLICA PREVIA
El Plan Especial de Delimi-
tación se inicia oficialmente 
mediante una consulta pú-
blica previa para poner en 
conocimiento e implicar a 
la ciudadanía en la iniciati-
va promovida para la amplia-
ción del Parque Empresarial 
Nuevo Tollo.

La consulta consta de una 
documentación técnica que 
desde hoy estará disponible 
durante un plazo de 20 días 
hábiles en la web del Ivace 
e incluye un formulario pa-
ra facilitar la participación 
de los ciudadanos, de mane-
ra que puedan aportar cual-

quier sugerencia o dato de 
interés.

Se plantean cuatro posibles 
localizaciones seleccionadas 
en el entorno del casco ur-
bano de Utiel para albergar 
el nuevo desarrollo de sue-
lo industrial promovido por 
el Ivace. 

En ellas se estudiarán los 
riesgos naturales, afecciones 
territoriales y valores am-
bientales de la zona de am-
pliación. Con los resultados 
de la consulta pública se ana-
lizarán las distintas alterna-
tivas y se propondrá una de 
ellas para la redacción del 
plan de actuación que deli-
mitará Patrimonio Público.

CESIÓN GRATUITA PARCELAS
Asimismo, la consellera de In-
dustria anunció  la cesión gra-
tuita de dos parcelas de suelo 
industrial de 4.700 m2 pro-
piedad del Ivace y situadas en 

el Parque Empresarial Nue-
vo Tollo al Ayuntamiento de 
Utiel para ubicar en ellas una 
Planta de Tratamiento de Re-
siduos Vegetales.

NUEVO TOLLO
El Parque Empresarial Nuevo 
Tollo tiene una situación geo-
gráfica estratégica. Está situa-
do junto a la autovía A-3, con 
rápida conexión a las princi-
pales vías de comunicación, 
proximidad a València y ex-
periencia y especialización 
de la mano de obra de la co-
marca Utiel-Requena.

Dispone de una superficie 
total de 247.226,23 m2. Es-
tá comercializado al 96% y 
en él están instaladas 43 em-
presas que suponen una in-
versión de 28,9 millones de 
euros en el área industrial. 
Además, dispone de 10 naves 
que se encuentran adjudica-
das al 100%.

UTIEL

Un momento durante la visita de la consellera a Utiel junto con el alcalde popular Ricardo Gabaldón. / EPDA

Montes: “La 
ampliación de 
Nuevo Tollo 
reforzará a 
Utiel como   
foco industrial”
▶ LA CONSELLERA ANUNCIÓ LA CESIÓN 
GRATUITA DE DOS PARCELAS DEL IVACE AL 
AYUNTAMIENTO DONDE SE UBICARÁ UNA 
PLANTA DE TRATAMIENTO DE RESIDUOS

�El pasado junio, en el 
salón de actos de la Ca-
sa de Cultura de Utiel, 
la Junta Local Fallera de 
Utiel celebró el acto de 
elección de las Falleras 
Mayores de Utiel 2025 a 
la que se presentaban 2 
candidatas en cada sec-
ción. Finalmente resul-
tó elegida como repre-
sentante infantil de las 
Fallas de Utiel de 2025 
la niña Claudia Godoy 
Jiménez y como Fallera 
Mayor 2025 la Sra. Na-
talia Pardo Martínez. 
Ambas representantes 
utielanas  fueron Rei-
nas Falleras durante el 
ejercicio 2023 de la Fa-
lla Puerta del Sol y de 
la infantil de San Ilde-
fonso.

UTIEL

�El Ayuntamiento de 
Utiel ha finalizado la fir-
ma de convenios de co-
laboración con entida-
des culturales, festivas 
y deportivas del munici-
pio de este ejercicio 2024 
con los que las asociacio-
nes registradas reciben 
una subvención anual di-
rigida a apoyar el desa-
rrollo de su programa de 
actividades.   En las últi-
mas semanas el alcalde 
de Utiel, Ricardo Gabal-
dón, formalizó la rúbrica 
de varios convenios con 
los representantes de di-
ferentes asociaciones. Así 
se ha procedido a la firma 
de convenios de colabo-
ración con las entidades 
Peña Popular Utielana y 
Peña Utielana El Cerril. 

UTIEL
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 � REDACCIÓN | UTIEL
El Ministerio para la Transi-
ción Ecológica y el Reto Demo-
gráfico (MITECO) ha comenza-
do la tramitación de la 
segunda convocatoria de ayu-
das del PERTE para la Digitali-
zación del Regadío, y ha saca-
do a consulta pública el 
borrador de orden ministerial, 
cuyo plazo para presentar ale-
gaciones finalizó el pasado 23 
de junio. El presente proyecto 
de orden ministerial modifica 
las bases reguladoras de la pri-
mera convocatoria de subven-
ciones para proyectos de digi-
talización de comunidades de 

usuarios de agua para regadío, 
y aprueba la segunda convo-
catoria de subvenciones, con 
un importe total de 100 millo-
nes de euros.

Ambas convocatorias de 
ayudas, destinadas a proyec-
tos de digitalización de comu-
nidades de usuarios de agua 
para regadío, tienen como ob-
jetivo mejorar el conocimien-
to de los usos del agua en el 
regadío y la transparencia en 
la gestión administrativa del 
agua, mejorar el empleo del 
agua en las explotaciones de 
regadío, mejorar el empleo 
de fertilizantes y plaguicidas 

y disminuir los impactos de 
su aplicación, así como mejo-
rar la eficiencia energética en 
las explotaciones de regadío. 

En esta segunda convocato-
ria, se reduce la cuantía míni-
ma de la ayuda por solicitud 
de 100.000€ a 50.000€, por 
lo que se concederán ayudas 
entre 50.000€ y 2.000.000€ 
como norma general y hasta 
4.000.000€ en caso de Comu-
nidades de Usuarios de Aguas 
Subterráneas, abriendo de es-
te modo la posibilidad de sub-
vención a proyectos que no 
pudieron acogerse a la ante-
rior convocatoria.

Las actuaciones financia-
bles estarán, al igual que en 
la primera convocatoria, di-
vididas en siete soluciones di-
gitales:

Solución Digital A: Crea-
ción de una aplicación para 
la tramitación electrónica y 
de un portal web.

Solución Digital B: Crea-
ción de inventarios y ser-
vicios web de sistemas de 
información geográfica e 
identificación catastral del 
parcelario agrícola y red de 
riego.

Solución Digital C: Mejoras 
tecnológicas y digitalización 

de los sistemas de control del 
volumen de agua realmente 
utilizado.

Solución Digital D: Moni-
torización del contenido de 
agua en el suelo para optimi-
zación del riego.

Solución Digital E: Monito-
rización de la calidad y volu-
men de agua en los retornos 
de regadío a cauces superfi-
ciales.

Solución Digital F: Monito-
rización de los lixiviados a las 
aguas subterráneas.

Solución Digital G: Apoyo al 
telecontrol, monitorización, 
fertirrigación, y mejora de la 

eficiencia energética y estu-
dios, informes y consultoría.

En esta segunda convoca-
toria se otorga más flexibili-
dad a los proyectos y se re-
lajan algunas restricciones. 
Se incluyen, asimismo, otros 
cambios para agilizar el pro-
cedimiento y facilitar la cum-
plimentación de la documen-
tación. 

La Junta central de Usua-
rios de la Masa de Agua 
Subterránea Requena-Utiel 
presentó en la anterior con-
vocatoria una solicitud agru-
pada que incluía a casi todas 
las comunidades de regan-
tes integradas en la Junta. Los 
cambios introducidos en la 
nueva convocatoria permiti-
rán avanzar en los proyectos 
susceptibles de recibir sub-
vención.

JCUMARU

El Miteco aprueba la segunda convocatoria del 
PERTE para la digitalización del regadío

 � REDACCIÓN | CAMPORROBLES
El Ayuntamiento de Campo-
rrobles quiere estimular y fo-
mentar la realización de 
obras de restauración y pin-
tado de fachadas, para man-
tener en buen estado de con-
servación las viviendas, 
alargando así la vida del pa-
trimonio urbano, y como me-
dida para mejorar la imagen 
de Camporrobles, potenciar 
el turismo, y fomentar la eco-
nomía del municipio.

El objeto de las bases es 
fomentar y regular las ayu-
das económicas que el Ayun-
tamiento de Camporrobles 
concederá cuando proceda 

a su convocatoria para la res-
tauración y el pintado de las 
fachadas de vivienda y edifi-
cios destinados

preferentemente a residen-
cia habitual, segunda residen-
cia o comercio, situados den-
tro de zona urbana.

Se pueden acoger a es-
ta convocatoria de subven-
ciones las obras cuya licen-
cia se haya solicitado en el 
período comprendido entre 
el 01/01/2024 y la fecha en 
que finalice el plazo de pre-
sentación de solicitudes es-
tablecida en la convocatoria 
de la subvención. Se consi-
deran obras subvenciona-

bles las destinadas a las es-
trictas obras de reparaciones 
de fachada y pintado con los 
colores orientativos facilita-
dos por el ayuntamiento en 
el Anexo 4 disponible en la 
página web del consistorio.

Las condiciones son: el in-
mueble deberá estar ubica-
do en el casco urbano de los 
núcleos urbanos de Campo-
rrobles o de La Loberuela; 
El edificio debe contar con 
los requisitos legales de uso 
y no debe estar en situación 
de fuera de ordenación; las 
fachadas intervenidas deben 
dar a vía pública; se pueden 
incluir las paredes mediane-

ras visibles desde la vía públi-
ca; Las intervenciones previs-
tas deben tener en cuenta la 
totalidad de la fachada origi-
nal, tanto en cuanto a com-
posición como por los mate-
riales de acabados los cuales 
deberán ser compatibles y 
propios de la arquitectura 
tradicional; el color de la pin-
tura de la fachada, deberá ser 
similar a los colores orientati-
vos facilitados por el ayunta-
miento. El importe máximo 
400€ por inmueble y 100€ 
por vivienda, en caso de co-
munidades de propietarios.

En caso de que la facha-
da se haya restaurado y pin-
tado con medios propios, se 
subvencionarán los materia-
les un 40%, con la base de 
los precios establecidos en 
el Anexo 3 y hasta un máxi-
mo de 200 euros. Todas las 
actuaciones y obras deberán 
garantizar su coherencia téc-
nica y constructiva con el es-
tado de conservación del edi-
ficio.

CAMPORROBLES

Camporrobles presenta un plan 
para embellecer el municipio
▶LA INICIATIVA TIENE COMO OBJETIVO FOMENTAR EL TURISMO Y PRESERVAR EL BUEN ESTADO DE LAS VIVIENDAS

Cartel del plan ‘Embellece Camporrobles’. / EPDA
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 � REDACCIÓN | CAUDETE
En un mundo cada vez más 
consciente de la importancia 
de la sostenibilidad, la gestión 
de residuos se ha convertido 
en un pilar fundamental para 
la preservación del medio am-
biente y la salud pública. Así 
pues, el Ayuntamiento de Cau-
dete de las Fuentes ha recibi-
do una subvención del Área de 
Medio Ambiente de la Diputa-
ción de Valencia para la im-
plantación de actuaciones 
contenidas en su Plan Local de 
Gestión de Residuos, por im-
porte de 29.513,11€ (Boletín ofi-
cial de la Provincia de Valen-
cia nº15, de 22 de enero de 
2024). Esta subvención finan-
ciará la adquisición de papele-
ras de reciclaje selectivo para 
la vía pública y la adquisición 

de bolsas compostables para 
éstas con el objetivo de reali-
zar la separación de residuos 
y la reducción y prevención de 

estos. De esta manera, el ayun-
tamiento pretende dar cum-
plimiento a la normativa euro-
pea, estatal y autonómica en 

materia de residuos que esta-
blecen la obligatoriedad de re-
cuperar el 90% de los residuos 
antes de 2035.

CAUDETE DE LAS FUENTES

Caudete de las Fuentes recibe una 
subvención para gestionar residuos
▶ LA DIPUTACIÓN HA ENTREGADO CASI 30.000 EUROS PARA DESARROLLAR ESTE PLAN LOCAL

Caudete de las Fuentes. / EPDA

�El alcalde de Utiel, Ricardo Gabaldón, ha viajado a Pertuis acompañado de la 
Presidenta del  Comité de Hermanamiento Utiel-Pertuis , Isidora Pérez y de varios 
miembros de la entidad para asistir al encuentro especial con los vecinos herma-
nados de la ciudad francesa. Gabaldón participó en el acto homenaje del 80 ani-
versario de la liberación de Pertuis de la ocupación nazi.

UTIEL

 � REDACCIÓN | REQUENA
La Asociación Valenciana de 
Agricultores (AVA-Asaja) ha 
solicitado a la Conselleria de 
Agricultura y al resto de ad-
ministraciones implicadas 
que pongan en marcha un 
plan de control, de manera 
urgente y eficaz, ante la irrup-
ción de millones de salta-
montes en el término de Re-
quena.

Según ha destacado en un 
comunicado, la inédita pre-
sencia de estos insectos está 
causando ya importantes da-
ños en los cultivos de la zona, 
especialmente viñedos (uva 
para elaboración de vino y 

de cava) y olivos, ya que se 
comen las hojas y debilitan 
así las plantas en un momen-
to del ciclo vegetativo deter-
minante para el desarrollo 
de los frutos. Asociados de 
AVA-Asaja han informado a 
la organización de que los sal-
tamontes o langostas apare-
cieron en primer lugar en la 
pedanía de Los Pedrones, si-
tuada a 21 kilómetros al sur 
de la población de Requena.

REQUENA

AVA-ASAJA pide un 
plan ante la invasión 
de saltamontes
▶ MILLONES DE ESTOS 
INSECTOS CAUSAN DAÑOS 
EN VIÑEDOS Y OLIVOS            
EN REQUENA

Saltamontes en Requena./EPDA
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 �REDACCIÓN | VENTA DEL MORO
Un proyecto, acogido a las 
ayudas financiadas por la 
Conselleria de Agricultura 
para la preservación de la Re-
serva de la Biosfera del Valle 
del Cabriel, evalúa la recupe-
ración de tierras de labor 
abandonadas en el término 
de Venta del Moro a fin de 
prevenir incendios forestales. 
Dos jóvenes ingenieros fores-

tales de Requena, Andrés 
Martínez y Mario García, ana-
lizan las alternativas legales y 
las herramientas tecnológi-
cas que permitan facilitar al 
máximo la viabilidad econó-
mica, social y medioambien-
tal de cultivos en áreas colin-
dantes a bosques de este 
paraje. El proyecto cuenta 
con la colaboración de la Aso-
ciación Valenciana de Agri-

cultores (AVA-ASAJA) con vis-
t a s  a  p r o m o v e r  l a 
participación de los produc-
tores.

Los primeros pasos, inicia-
dos en 2023, ya han dado sus 
frutos. Los ingenieros han es-
tudiado la legislación estatal, 
autonómica y municipal (da-
do que la Reserva de la Bios-
fera engloba a la Comunitat 
Valenciana, Castilla-La Man-
cha y Aragón) con el objeto 
de explorar posibles vías pa-
ra trabajar las parcelas aban-
donadas privadas de propie-

tarios que no desean realizar 
esa labor o de propietarios 
ilocalizables, así como esta-
blecer cómo podrían incor-
porarse pagos por servicios 
ambientales a los agriculto-
res que recuperaran esos te-
rrenos baldíos.

Otra fase cumplida ha sido 
la detección de una metodo-
logía que permite identificar, 
con un 90% de acierto, aque-
llos campos que carecen de 
actividad agraria y que cuen-
tan con un interés a la hora 
de minimizar el riesgo de in-

cendios forestales. El traba-
jo de campo ha verificado 
el abandono de las parcelas 
donde había duda sobre su 
grado de laboreo. Asimismo, 
una hoja interactiva generada 
a lo largo del proyecto ha per-
mitido calcular, en función de 
condiciones objetivas de cli-
ma y suelo, junto a datos que 
puede añadir el agricultor o 
el técnico asignado (costes de 
producción, precio actual de 
venta del producto, subven-
ciones, dificultad de laboreo, 
etc.), las posibilidades más in-

teresantes para cada parcela. 
Con estas informaciones que 
facilitan la toma de decisio-
nes, el programa pretende a 
continuación diseñar un ban-
co de tierras para dar conti-
nuidad al proyecto después 
del periodo de ejecución in-
cluido dentro de la subven-
ción.

El ingeniero forestal An-
drés Martínez indica que “los 
grandes incendios van a más 
por el despoblamiento rural, 
el aumento de la superficie 
agraria abandonada y la acu-
mulación de combustible. En 
el incendio de Venta del Mo-
ro pudimos comprobar có-
mo los cultivos baldíos pro-
pagaron el mismo y en qué 
grado, si hubieran estado 
cultivados, lo podrían haber 
prevenido. Con este proyec-
to transversal queremos dar 
respuesta a qué podemos ha-
cer con las parcelas abando-
nadas. Estamos satisfechos 
con el trabajo hecho sobre 
análisis de soluciones legales, 
posibles actuaciones, valora-
ciones económicas y toma de 
decisiones basadas en telede-
tección pública, indicadores 
de actividad vegetal y algo-
ritmos. Ahora tenemos que 
poner a disposición del sec-
tor esta información para su 
propio beneficio y el del con-
junto de la sociedad”.

VENTA DEL MORO

Venta del Moro 
recuperará 
campos 
abandonados 
para prevenir 
incendios
▶DOS JÓVENES INGENIEROS FORESTALES 
ANALIZAN LAS HERRAMIENTAS TECNOLÓGICAS QUE 
PERMITAN FACILITAR AL MÁXIMO LA VIABILIDAD 
ECONÓMICA Y SOCIAL DE LOS CULTIVOS

Los ingenieros forestales Andrés Martínez y Mario García. / EPDA

 � REDACCIÓN | CHERA
La espera ha terminado pa-
ra los habitantes y visitantes 
de Chera, ya que el munici-
pio ha anunciado la espera-
da programación de sus fies-
tas de verano. Del 1 al 5 de 
agosto, este pueblo valencia-
no se convertirá en un her-
videro de actividades cultu-
r a l e s ,  m u s i c a l e s  y 
recreativas, diseñadas para 
todas las edades y gustos.

El pistoletazo de salida 
será el próximo 1 de agos-
to con una espectacular or-
questa de la mano de ‘La 
Cruzada’ a partir de las 24 
horas de la noche. Al día 
siguiente, el viernes 2 de 
agosto la orquesta ‘Monkey 
Band’ amenizará la noche 
a la misma hora que el día 
anterior.

El sábado 3 de agosto el 
musical ‘Barbiaventura’ ani-
mará y llenará de música y 
color el municipio. Además, 
también habrá una disco-

móvil y actuará el Dj Adrián 
Vesper junto a otros Dj’s lo-
cales. El penúltimo día el 
domingo 4 se llevará a cabo 
una discomóvil a cargo del 
Dj Pau Albe a partir de las 
24 horas y como colofón fi-
nal el lunes 5, el último día, 
también contarán con una 
discomóvil con el Dj Javi.

Desde al Ayuntamiento de 
Chera indican que el servi-
cio de barra estará disponi-
ble desde las 23:30 horas de 
la noche hasta que finalicen 
los eventos de cada día. El 

Ayuntamiento ha hecho un 
llamamiento a la participa-
ción de todos los vecinos y 
visitantes, subrayando la im-
portancia de estas fiestas co-
mo un momento para refor-
zar los lazos comunitarios y 
celebrar la identidad local.

Con este programa di-
verso, las fiestas de verano 
de Chera prometen ser un 
evento inolvidable, reafir-
mando una vez más la vita-
lidad y el espíritu acogedor 
de este municipio del inte-
rior de Valencia.

CHERA

Chera presenta su cartel de 
las fiestas de este agosto
▶ LA PROGRAMACIÓN 
DE LA LOCALIDAD ES EN 
HONOR A LA VIRGEN DE 
LOS ÁNGELES Y SAN JOSÉ

Foto archivo de las fiestas de Chera. / EPDA



CHIVA

Chiva muestra su oposición al 
macroparque fotovoltaico de Brihuela
▶ EL PROYECTO OCUPARÍA SIETE MILLONES DE METROS CUADRADOS LO QUE SUPONDRÍA UN “ATENTATO NATURAL”, SEGÚN EL CONSISTORIO

 � REDACCIÓN | CHIVA
El equipo de gobierno de 
Chiva y la Plataforma para el 
Estudio y la Conservación de 
la Sierra de Chiva, han trasla-
dado a la Conselleria su opo-
sición al desarrollo del ma-
croparque Brihuela.

Con una superficie supe-
rior a los 7 millones de me-
tros cuadrados, el desarrollo 
de esta macroplanta fotovol-
taica en Chiva supondría, a 
juicio del Ayuntamiento lo-
cal, un atentado contra el me-
dio natural y contra un tér-
mino municipal con un alto 
valor medio ambiental y pai-
sajístico.

Con esta premisa, el equipo 
de gobierno del Ayuntamien-
to de Chiva y un representan-
te de la Plataforma para el Es-
tudio y la Conservación de la 
Sierra de Chiva, han traslada-
do a Miguel Ángel Ivorra, di-
rector general de Urbanismo, 

Paisaje y Evaluación Ambien-
tal de la Conselleria de Medio 
Ambiente, su oposición fron-
tal a un proyecto con un altí-
simo impacto ambiental so-
bre el territorio.

Del mismo modo, los re-
presentantes municipales, 
han trasladado su firme vo-
luntad de apoyo al desarro-
llo de energías alternativas si 
bien trasladan su oposición 
a un modelo de desarrollo 
que supone un altísimo cos-
te presente y futuro para el 
municipio.

Cabe señalar, que el pro-
yecto de macroplanta de Bri-
huela está considerado co-
mo uno de los más grandes 
de España, representando 
una superficie total de afec-
ción superior a 1.000 cam-
pos de fútbol, siendo, en de-
finitiva, 10 veces superior a 
la superficie ocupada por el 
casco urbano del municipio. Macroparque fotovoltaico. / EPDA

 � REDACCIÓN | CHIVA  
El día 13 de julio, Chiva al-
bergará el final de los en-
cuentros del  programa 
D’Arrel, organizados por la 
Diputación de Valencia du-
rante el presente año 2024.

Los encuentros ‘D’Arrel’ 
son un conjunto de activida-
des diversas que se realizan 
en diferentes municipios 
valencianos que buscan ha-
cer comarca alrededor de 
nuestras músicas, bailes y 
tradiciones.

D’Arrel supone una am-
plia muestra de demostra-
ciones de nuestra cultura 
popular, desde las danzas 
de cada comarca, pasando 
por conciertos de grupos 
y cantautores valencianos, 
‘correfocs’, cenas popula-
res al calor de la música y 
actividades infantiles como 
conciertos o talleres de bai-
le. En este sentido, las activi-
dades programadas en Chi-

va se iniciarán a las 18h con 
un pasacalle en el que par-
ticiparan entidades como 
la asociación de Dolçaina y 
Tabal de Chiva, la sociedad 
Musical La Artística, la Colla 
de la federación de Folckore 
de la Comunidad Valencia-
na así como distintos gru-
pos de baile y albaes.

Tras este pasacalle, la ac-
tividad desarrollará un es-
pectáculo musical, un ága-
pe de confraternidad. 

Por último las actividades 
presentadas en esta locali-
dad concluirán con el con-
cierto de la orquesta de Pul-
so y Púa Villa de Chiva y un 
correfocs que recorrerá el 
centro de la población , po-
niendo punto final a un es-
pectáculo en el que la tradi-
ción valenciana con toda la 
cultura popular que carac-
teriza a todo el territorio se-
rá la protagonista de esa no-
che de verano.

CHIVA

Chiva será protagonista del 
‘D’Arrel’ de la Diputación

Programa ‘D’Arrel’ de la Diputación. / EPDA

▶EL PROGRAMA OFRECE 
UNA MUESTRA DE LA 
CULTURA POPULAR 
VALENCIANA
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�Macastre vivió a princi-
pios de julio un fin de se-
mana intenso lleno de 
cultura y música. El sá-
bado aconteció el espe-
rado recital de poesía en 
el Castillo en presencia 
del Diputado Provincial 
de Cultura, Paco Teruel. 
Todos ellos disfrutaron 
de los versos de Vicent 
Andrés Estellés recita-
dos con maestría por Da-
niel Tormo y Josep Valero, 
acompañados al arpa por 
Jaume Gimeno. Sin duda, 
una puesta en escena ini-
gualable en un escenario 
inmejorable.

MACASTRE

�Los deportistas de Ma-
castre siguen dando ale-
grías al municipio. La úl-
tima llega de la mano de 
Rubén Garrido Balles-
ter, quien conseguió la 
medalla de bronce en el 
Campeonato del Mundo 
de Jiu Jitsu celebrado en 
el velódromo Luis Puig. El 
macastrero, que actual-
mente es cinturón mora-
do, consiguió esta terce-
ra plaza en la categoría 
de 68 kilos, en la que de-
butó este mismo año. 

MACASTRE
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 � REDACCIÓN | GODELLETA
El pasado sábado 29 de junio 
se celebró en Godelleta la 
festividad en honor a San Pe-
dro Apóstol, patrón de la lo-
calidad, con los tradicionales 
actos que congregaron al ve-
cindario. Este año, además, 
se llevó a cabo la tercera en-
trega de condecoraciones a 
profesionales de la seguri-
dad pública, en reconoci-
miento a su labor y dedica-

ción.El acto contó con la 
presencia de Javier Montero, 
Secretario Autonómico de 
Seguridad y Emergencias, y 
Manolo Rodríguez, Fiscal de 
los juzgados de Torrevieja. 
Ambos hicieron entrega de 
las medallas y diplomas a 
guardias civiles y policías lo-
cales a quienes agradecieron 
su compromiso con la segu-
ridad y el bienestar de la ciu-
dadanía.

La alcaldesa de Godelle-
ta, Amparo Pardo, destacó la 
importancia de reconocer el 
trabajo de las personas espe-
cialistas que en la seguridad 
pública: “Es fundamental va-
lorar la labor que realizan día 
a día los cuerpos de policía 
local, nacional o guardias ci-
viles que velan por nuestra 
tranquilidad y protección”.

Las personas galardona-
das fueron Cristina Arjona 
Pérez-Camino, jefa de la co-

misaría de Policía nacional 
de Xirivella-Aldaia-Alaquàs, 
Carlota Guillem Olmedo, ins-
pectora de la Policía nacio-
nal, Javier Pallardo Bellver, 
subinspector de la Policía 
nacional, Tomás Cremades, 
oficial de Policía nacional, 
David Moreno Herrada y 
Andrea García Castaño, po-
licías nacionales, Rafael de 
Manuel Gascó, comisario 
principal jefe del cuerpo de 
la Policía local de Sagunto y 

José Javier Collado Pérez, co-
misario jefe del cuerpo de 
la Policía local de Burjassot, 
Esteban Feria Ramos, inten-
dente del cuerpo de la Poli-
cía local de Sagunto y José 
Vicente Caprani, inspector 
del cuerpo de Policía local 
de Paterna.

Tras el acto de imposición 
de condecoraciones se cele-
bró la procesión en honor al 
patrón del municipio, donde 
se hizo el habitual recorrido 

por las calles del pueblo. “Es 
uno de los días más especia-
les de Godelleta por la unión 
y tradición que significa para 
toda la ciudadanía”, afirma la 
alcaldesa.

Una jornada donde se vi-
vió una tradición esencial 
en el municipio y se puso 
de manifiesto la importan-
cia de valorar y reconocer 
la dedicación de quienes ve-
lan por nuestra seguridad y 
bienestar.

GODELLETA

Algunos momentos durante la festividad en honor a San Pedro Apóstol en Godelleta. / EPDA

Godelleta 
celebra la 
festividad en 
honor a San 
Pedro Apóstol

▶ ESTUVIERON PRESENTES JAVIER MONTERO, 
SECRETARIO AUTONÓMICO DE SEGURIDAD Y 
EMERGENCIAS; Y MANOLO RODRÍGUEZ, FISCAL 
DE LOS JUZGADOS DE TORREVIEJA
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 � REDACCIÓN | CHESTE
Con la llegada del verano, 
Cheste se transforma en el 
epicentro de la alegría y la 
tradición. Las calles de esta 
localidad se llenan de color y 
vida, gracias a sus fiestas de 
verano. Durante varios días, 
Cheste ofrece una variada 
programación que incluye 
desde conciertos hasta activi-
dades culturales y deportivas. 
El próximo fin de semana  del 
domingo 14 de julio comien-
zan en Cheste las fiestas de ju-
lio, bajo el título “Julio chesta-
no”, con un programa de 
actividades para todos los pú-
blicos.

El 14 de julio, domingo, se 
abrirán las fiestas con una ac-
tuación de flamenco a cargo 
de Sergio Sánchez y la escue-
la de Lola Muñoz, a las 20:00 
en la Plaza de la Constitución. 
Las actividades continuarán 
el fin de semana siguiente, los 
días 19, 20 y 21, con fiestas in-
fantiles, las tradicionales ce-
nas en la Plaza II República y 
espectáculos.

Así, el 19 de julio se celebra-
rá una fiesta infantil de disfra-
ces, con salida a las 19:00 des-
de la calle Chiva, a la altura de 
la antigua oficina de correos, 
y con mini-disco, juegos, ani-
mación y regalos. Ese mismo 
día, a partir de las 22:00, ten-
drá lugar una cena popular 
amenizada por el espectácu-
lo Tributo a il Divo, en la plaza 
II República. Además, habrá 
sangría ofrecida por la Falla 
Barrio de la Alegría y se rea-
lizará un bingo a cargo de la 
misma falla junto a la Peña 
Taurina. Las personas intere-
sadas en participar en las ce-
nas al aire libre pueden hacer 
su inscripción en las oficinas 
del ayuntamiento hasta el 15 
de julio. El precio por perso-
na es de 2 euros.

El día 20 de julio, sába-
do, se instalará un aquapark 
en la calle Vicente Navarro, 
frente al CEIP Francisco Gi-
ner de los Ríos, a partir de las 
10:00. Por la noche, de nue-
vo la plaza II República aco-
gerá una cena popular, esta 
vez amenizada por el espec-
táculo Hollywood, el musical, 
con la sangría ofrecida por la 
Falla Industria y Comercio y 
un bingo a cargo de esta fa-
lla junto a los Clavarios 2025. 
A la 1:00, dará comienzo la 
macrodiscomóvil Bacarrá on 
tour en el parking del cam-
po de fútbol La Viña. El fin 
de semana se cerrará con el 
espectáculo Save the tema-
zo, programado para el do-
mingo, 21 de julio, a las 19:30 
en la plaza Doctor Cajal. Las 

fiestas concluirán con la cele-
bración de una semana tauri-
na, a cargo de la Peña Tauri-
na de Cheste, del 24 al 28 de 

julio. Además, el 27 de julio, 
tendrá lugar una fiesta de al-
muerzos, organizada por los 
Clavarios 2025.

CHESTE

Cheste presenta su programa 
festivo para este verano
▶ LAS ACTIVIDADES SE DESARROLLARÁN DURANTE EL MES DE JULIO

Tributo a ‘Il Divo’ en Cheste. / EPDA



 � REDACCIÓN | AYORA
El pasado domingo 30 de ju-
nio tuvo lugar el VII Concurso 
de Pintura Rápida - Villa de 
Ayora. Durante toda la maña-
na de domingo la población 
pudo  disfrutar del arte y el sa-
ber hacer de los 38 artistas 
participantes en esta edición.
La entrega de premios tuvo lu-
gar esa misma tarde, a las 17:30 
horas, en el claustro de la Casa 
de la Cultura de Ayora.
Estas son las obras ganadoras 
de este 2024:

Primer premio: Emilio Cár-
denas Gómez

Segundo premio: Gonzalo 
Romero Navarro

Tercer premio: Abraham 
Pinto Mendoza

Cuarto premio: María Tere-
sa Durá Sepulcre

Quinto premio: José Luis 
Angulo Crosa

Accésit: Paco Rojas García
Premio Local: Manuel Mar-

tínez Gozálvez
El Ayuntamiento estableció
los siguientes premios: Pri-

mer premio de 1.200 €, se-
gundo premio de 800 €, ter-
cer premio de 600 €, cuarto 
premio de 400 €, quinto pre-
mio de 350 € y premio al pin-
tor local de 250 €.

La técnica para realizar las
obras era libre, y también 

fueron admitidos todos los 
procedimientos pictóricos, así 
como tendencias y corrientes 
estéticas o abstractas (salvo 
reproducciones por ordena-
dor o similares). La temática 
era Ayora, su casco urbano, su 
entorno o sus gentes. El jurado 
estuvo compuesto por perso-
nas relacionadas con el mun-
do del arte y la pintura, así co-
mo algún representante del 
consistorio de Ayora.

AYORA

Ayora entrega los premios de la VII 
edición del Concurso de Pintura Rápida
▶ EMILIO CÁRDENAS GÓMEZ CONSIGUIÓ EL PRIMER PREMIO Y EN LA CATEGORÍA DE LOCAL, MANUEL MARTÍNEZ SE HIZO CON EL DIPLOMA

La entrega de 
premios tuvo lugar 
en el claustro de la 
Casa de la Cultura 
de Ayora donde se 
expusieron todas 
las obras en un 
espacio abierto al 
público

*
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El Valle de Ayora-Cofrentes

Primer premio. / EPDA

Cuarto premio. / EPDA

Tercer premio. / EPDA

Quinto premio. / EPDA

Sexto premio. / EPDA

Segundo premio. / EPDA
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 � REPORTAJE ELABORADO POR:                      
JUDITH CELMA, BORJA PEDRÓS, 
LAURA FLORENTINO, ADA DASÍ, IRENE 
CAMBRONERO

L
a gastronomía valen-
ciana es una de las más 
ricas y variadas de Es-
paña por ser una com-

binación perfecta entre los 
productos de la huerta, del 
mar Mediterráneo y las mon-
tañas de las zonas de interior. 
Es evidente que la terreta es co-
nocida a nivel mundial por su 
producto estrella: el arroz, en 
especial, el de la paella valen-
ciana. Pero, la realidad es que 
tenemos una gran variedad de 

platos y productos locales que 
nos hacen distinguirnos. Des-
de la fideuá, el arroz del senyo-
ret o el arroz a banda, que nor-
malmente acompañamos de 
un buen allioli, hasta el arroz 
al horno, cocinado lentamente 
en una cazuela de barro.

También destacan otros pla-
tos como el all i pebre, más típi-
co de las comarcas de la Ribera 
Alta, la Ribera Baja, l’Horta Sud 
y la ciudad de Valencia, que ro-
dean el lago de la Albufera, o 
el esgarraet, una ensalada fría 
perfecta para comer en verano. 

Si añadimos un restaurante 
con unas vistas privilegiadas a 
la playa o la montaña, culmi-

namos la experiencia gastro-
nómica al completo. En espe-
cial, ahora que llega el verano y 
es el momento de disfrutar de 
las terrazas, mientras descubri-
mos rincones de la Comunitat 
Valenciana

LA PISCINA, COFRENTES
En pleno corazón del Valle de 
Cofrentes, allí donde confluyen 
los ríos Júcar y Cabriel, se en-
cuentra La Piscina Restaurante 
Cofrentes, un lugar único que 
fusiona la riqueza y los produc-
tos naturales y tradicionales 
de esta zona, con la creativi-
dad de platos de la nueva coci-
na. Desde su apertura hace ya 

algo más de un año, se ha des-
tacado por ofrecer una expe-
riencia culinaria excepcional 
dentro de una ubicación real-
mente privilegiada, rodeada 
por la naturaleza y los paisajes 
únicos que rodean la localidad. 
Dentro de la carta podemos en-
contrar una amplia variedad 
de platos realmente deliciosos 
y siempre con ese toque único 
que da una identidad propia a 
cada bocado. El menú, cuida-
dosamente elaborado, ofrece 
una variada selección de platos 
que van desde los clásicos de la 
cocina regional hasta propues-
tas audaces que desafían los lí-
mites de lo convencional: las 

22 En RUTA
Guía TURÍSTICA

EL PERIÓDICO

JULIO / AGOSTO DE 2024 | OEL PERIODICO  O

El cocinero Kiko en el Restaurante Pinea en Ayora montando uno de sus platos. / EPDA

GASTRONOMÍA

Restaurante Enclave de Mar en Port Saplaya. / EPDA

Una ruta por los mejores 
rincones gastronómicos
▶ HACEMOS UN RECORRIDO POR LAS DIFERENTES COMARCAS VALENCIANAS EN BUSCA DE RESTAURANTES PARA DISFRUTAR ESTE VERANO



gambas en escabeche tampi-
queño, la cazuela de bogavante 
y huevos o las vieiras rellenas, 
son algunos de los entrantes 
que podemos encontrar. Sus 
pescados, siempre frescos y 
de la mejor calidad. Puedes 
encontrarlo en C/ Valencia, 5 
(dentro de la piscina munici-
pal de Cofrentes). O hacer tus 
reservas en el teléfono 628 12 
50 21. Visita su web www.lapis-
cinarestaurantecofrentes.com.

RESTAURANTE PINEA, AYORA
Pinea es el proyecto personal 
de Kiko y Elisabet, dos cocine-
ros que en 2021 decidieron vol-
ver a su pueblo, Ayora, situada 
a poco más de 100 kilómetros 
de las tres capitales de provin-
cia más cercanas: Valencia, Ali-
cante y Albacete. Pinea es un 
restaurante sostenible, y Kiko y 
Elisabet, son recolectores, por 
lo que en su cocina del valle 
reivindican el uso cosas que 
la gente ha olvidado o que por 
desconocimiento no utilizan. 
Ellos mismos son los que sa-
len al campo y se llevan al res-
taurante el producto de tempo-
rada y de proximidad, ya que 
recolectan a una distancia de 
entre uno y ocho kilómetros 
del restaurante. Su menú está 
influenciado por el campo y 
por la cosecha, por lo que cada 
estación lo renuevan y depen-
de mucho del tiempo y de la si-
tuación climatológica. Pinea es 
un proyecto en constante evo-
lución. Ven a descubrir su co-
cina del valle. Puedes visitarlo 
en la siguiente dirección: Las 
parras, 10, bajo, 46620 Ayora, 
llamar al 962 19 13 40 o contac-
tar a través de este correo con-
tacto@pinearestaurante.com. 
El restaurante está abierto los 
martes, miércoles, jueves y do-
mingo de 13:30 a 15:30 horas y 
los viernes y sábados de 13:30 
a 15:30 y de 20:30 a las 22 horas 
de la noche. También puedes 
seguirlos en sus redes sociales 
como Instagram y Facebook 
(@pinearestaurante).

ENCLAVE DE MAR, PORT SAPLAYA
Sin duda alguna el arroz es uno 
de los productos valencianos 
por excelencia y en el restau-
rante Enclave de Mar saben có-
mo sacarle el máximo rendi-

miento. Su carta incluye una 
gran variedad, desde paella va-
lenciana, arroz del senyoret, de 
marisco, de bogavante, de sepia 
con ajos tiernos y arroz de pato, 
hasta con verduras y foie. Car-
nes, pescados frescos, variedad 
de entrantes y postres caseros 
se suman a la oferta de este res-
taurante ubicado en Port Sapla-
ya, Alboraya, abierto todos los 
días de la semana con cocina 
ininterrumpida.

El local dispone de un come-
dor climatizado con capacidad 
para 50 comensales y acceso 
para personas con movilidad 
reducida, pero sin duda su te-
rraza exterior es lo que marca 
la diferencia, con unas vistas es-
pectaculares, donde también 
podrás degustar sus helados, 
horchata y cócteles mientras 
contemplas el embarcadero. El 
trato y la amabilidad definen a 
sus propietarios, unido a la ca-
lidad de su oferta y sus precios 
asequibles. Sin duda, un lugar 
para pasar el día, y deleitarse 
el paladar y las vistas.

HORNO LA VICTORIA
En Horno La Victoria, que es-
tá ubicado en la calle Miguel 
Hernández, 10 del Puerto de 
Sagunto, son especialistas en 
la elaboración artesanal de pan 
con masa madre, sin conser-
vantes ni azúcares añadidos y 
toda clase de exquisiteces tan-
to dulces como saladas, singula-
res y de extraordinaria calidad, 
que lo han convertido en un re-
ferente gastronómico en la co-
marca de Camp de Morvedre, 
en el ámbito de la confitería y 
la repostería.

Además, destaca su servicio 
de catering, ya que son espe-
cialistas en la organización de 
eventos y celebraciones, con 
la creación productos fabri-
cados de manera tradicional, 
con la particularidad de que 
utilizan menaje y envases des-
echables y biodegradables, 
que no producen residuos da-
ñinos para el medio ambien-
te. Como buenos profesiona-
les, te asesorarán con mucho 
gusto, cuidando todos los de-
talles. Solicita presupuesto sin 
compromiso por WhatsApp al 
639306898 o llamando al obra-
dor al 962690343.
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 f RESTAURANTE PINEA EN AYORA.
Pinea es un restaurante 
sostenible ubicado en Ayora que 
reivindica el uso de cosas que 
la gente ha olvidado o que por 
desconocimiento no utilizan.

 f RESTAURANTE LA PISCINA EN 
COFRENTES. Un lugar único 
que fusiona la riqueza y 
los productos naturales y 
tradicionales con la creatividad 
de platos de la nueva cocina.

Terraza con vistas a la montaña en Cofrentes. / EPDA

Horno La Victoria, en Port de Sagunt. / EPDA El arroz es el ingrediente estrella. / EPDA
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