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EDITORIAL

La Tornada al Cole: 
Entre l’Emoció i els Reptes.

A
mb l’arribada de setembre, el so 
de les vacances d’estiu es diluïx 
per donar pas a la rutina de la 
tornada al cole. Este moment és 

més que simplement un canvi d’estació: és 
un moment d’emoció, nous començaments 
i retrobaments, però també de preparació i 
organització per a les famílies.

La tornada a l’escola comporta reptes per a 
tothom: l’adaptació als nous horaris, la com-
pra de material i la gestió emocional dels 
més petits. Però, més enllà d’estos aspectes 
pràctics, este moment és una oportunitat 
per reprendre el ritme de l’aprenentatge, 
redescobrir les amistats i afrontar els nous 
reptes acadèmics amb il·lusió. És també un 

recordatori de la importància de l’educació 
en el desenvolupament de les noves gene-
racions.

En definitiva, la tornada al cole és molt 
més que una rutina anual; és una porta ober-
ta a noves oportunitats d’aprenentatge, crei-
xement i convivència, tant per als estudiants 
com per a les famílies i professors.

C
ada any, amb l’arribada de la tardor, Gan-
dia es transforma en una ciutat vibrant 
gràcies a la Fira i Festes, un esdeveniment 
que ha esdevingut una autèntica expres-

sió de la seua identitat cultural i una de les cites més 
esperades per a la seua població i visitants. Durant 
aquests dies, els carrers de la ciutat s’omplin de vi-
da amb una barreja de tradició, modernitat, i un 
entusiasme col·lectiu que reflectix la riquesa cultu-
ral del municipi.

Aquestes festes no només són una ocasió per recor-
dar els costums i les tradicions que s’han mantingut 
vives durant generacions, sinó que també represen-
ten una oportunitat per crear nous records i enfortir 
el sentiment de comunitat entre els seus habitants. Els 
esdeveniments, des de les activitats tradicionals fins 
als espectacles més moderns, són una mostra de la 
diversitat i pluralitat que caracteritza Gandia.

Però, més enllà de les tradicions, esta celebra-
ció ens recorda que les festes populars són molt 
més que una cita al calendari. Són una plataforma 
per a la convivència i la cohesió social, així com un 
motor de dinamisme econòmic que permet als ne-
gocis locals i als artistes trobar un espai per com-
partir el seu treball. La Fira i Festes també és una 
finestra al món que projecta la imatge de Gandia 
cap al futur, consolidant-la com un destí turístic i 
cultural de referència.

Aquest any 2024, la Fira i Festes no només 
manté viva la seua essència i respecte pels va-
lors tradicionals, sinó que també aposta per la 
innovació i l’adaptació als nous temps. Això es 
pot veure tant en la programació, que inclou 
activitats per a totes les edats i gustos, com en 
l’ús de les noves tecnologies per facilitar la par-
ticipació de la ciutadania i fer l’esdeveniment 

més accessible. És precisament aquesta capa-
citat d’evolucionar sense perdre la seua ànima, 
aquesta fusió entre allò nou i allò antic, el que 
fa que la Fira i Festes de Gandia siga tan espe-
cial i única any rere any.

En definitiva, la Fira i Festes de Gandia 2024 
aconsegueix fer conviure passat i futur, tradi-
ció i innovació, cultura i diversió. És un esdeve-
niment que no només reforça el teixit social de 
la ciutat, sinó que també la projecta com a refe-
rent cultural i festiu a la resta del país, un lloc on 
la identitat local es fon amb la modernitat i on 
cada any es reafirmen els lligams que uneixen 
els seus habitants amb la seua història i amb els 
seus valors col·lectius. Una cita ineludible que 
marca el calendari festiu i cultural de la ciutat, 
portant amb ella el batec d’una Gandia que mi-
ra cap al futur sense oblidar les seues arrels.

Fira i Festes de Gandia: Tradició, Cultura 
i Modernitat en Perfecta Harmonia

Nerea Caudeli
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 � JUAN MARTOS | GANDIA
En esta entrevista, Lidu-
vina Gil, regidora de Sa-
nitat i Polítiques Saluda-
bles de Gandia, ens parla 
sobre les diverses iniciati-
ves impulsades a la ciutat 
per fomentar la inclusió, 
la convivència ciutadana i 
la salut mental dels joves. 
Amb una àmplia experièn-
cia en l’àmbit educatiu i po-
lític, Gil ens oferix una visió 
de com Gandia s’ha conver-
tit en un referent en projec-
tes d’integració per a perso-
nes majors i en la promoció 
de la salut mental juvenil. 
A més, reflexiona sobre la 
importància de la partici-
pació ciutadana i les cam-
panyes comercials inclusi-
ves, així com sobre la nova 
campanya “Parlem”, dedi-
cada a l’atenció psicològica 
dels joves.

 f P o d r i e s  c o m p a r-
tir amb nosaltres una 
mica sobre la teua ex-
periència personal i el 
teu recorregut profes-
sional?

 f Hi ha dos factors que han 
guiat la meua trajectòria 
política. Primer, la meua 
formació en Peritatge Mer-
cantil, que em va portar a 
treballar en empreses pri-
vades a Barcelona. Des-
prés, la meua experiència 
com a educadora, gràcies 
a la llicenciatura en Filolo-
gia Anglogermànica i com 
a professora d’institut. Esta 
combinació m’ha fet enten-
dre que, en la societat del 
coneixement i la informa-
ció, l’educació, la formació 
i la inclusió són pilars fona-
mentals. A més, crec ferma-
ment que en la societat glo-
bal en què vivim, les ciutats 
cada vegada tenen un pa-
per més rellevant.

Les ciutats han de ser es-
pais on les persones pu-
guen créixer, respectar i 
cuidar el seu entorn, aug-
mentar el seu coneixement 
i la seua cultura, i conviure 
en harmonia. És per això 
que l’educació ha sigut un 

element clau al llarg de la 
meua carrera. Tant en els 
programes en què he parti-
cipat com en la meua tasca 
com a docent, l’educació i el 
respecte cap a les persones 
han estat sempre l’eix verte-
brador més important del 
meu treball.

 f Com valores l’èxit del 
projecte “Ciutats Ami-
gables amb les Perso-
nes Majors” ?

 f En l’anterior legislatura 
vaig tindre l’honor de ser 
la responsable de l’Àrea de 
Gent Gran. Tot i que Gandia 
ja comptava amb tres Cen-
tres de Convivència, vam 
decidir ampliar l’oferta al 
Grau de Gandia i a Marxu-
quera. No obstant això, con-
sideràvem que calia anar 
un pas més enllà, ja que les 
ciutats, cada dia més, ens 
enfrontem al repte de la 
piràmide generacional: les 
persones vivim més anys, 
cosa que és molt positiva, 
però els municipis hem 
d’adaptar-nos a este enve-
lliment progressiu i garan-
tir que siga de qualitat.

Per donar resposta a es-
ta realitat, vam dur a ter-
me un diagnòstic participa-
tiu de la situació de la gent 
gran a Gandia, que va donar 
com a resultat l’elaboració 
d’un Pla Local per a la Gent 
Gran. No podem oblidar 
que aquest col·lectiu té ca-
da vegada més pes en la po-
blació, i la majoria són per-
sones actives i autònomes 
que reclamen més serveis 
específics adaptats a les 
seues característiques i ne-
cessitats.

Dins d’este pla, des de 
l’Àrea de Sanitat i Qualitat 
de Vida vam posar en mar-
xa la Campanya de Comerç 
Amigable amb les Persones 
Majors. Malauradament, la 
pandèmia ens va obligar a 
ajornar el projecte, ja que 
es basa en la participació 
de les persones majors, els 
comerciants i l’Àrea de Co-
merç. El projecte consistix 
a supervisar els comerços 

perquè complisquen amb 
una sèrie de criteris: que 
no tinguen barreres arqui-
tectòniques, que puguen 
facilitar un telèfon a una 
persona desorientada, o 
simplement oferir una ca-
dira o un got d’aigua a algú 
que no es trobe bé. Els co-
merços que vulguen parti-
cipar rebran un segell dis-
tintiu que podran col·locar 
en els seus aparadors, de 
manera que les persones 
majors sabran que poden 
confiar en estos establi-
ments per a qualsevol ne-
cessitat.

Ara, estem reactivant esta 
iniciativa en col·laboració 
amb les Associacions de Co-
merciants de Gandia, l’Àrea 
de Comerç, l’Àrea de Gent 
Gran i els Centres de Con-
vivència. Estem segurs que 
serà una gran ajuda per a la 
nostra comunitat.

 f Q u i n e s  m e s u -
r e s  e s p e c í f i q u e s 
s’implementaran per 
fer que els comerços 
de Gandia siguen més 
accessibles i adaptats?

 f Tal com he explicat an-
teriorment, este grup de 
voluntaris visita les boti-
gues utilitzant una fitxa 
elaborada conjuntament 
per ells i pels tècnics de 
l’Ajuntament. L’objectiu és 
avaluar si els comerços són 
accessibles. Aquells esta-
bliments que vulguin par-
ticipar en el programa i 
complesquen els requisits 
establerts rebran un segell 
que indica: “Comerç Ami-
gable amb la Gent Gran”. Si 
no complixen els requisits, 
se’ls explicarà què cal millo-
rar. Podran fer les modifica-
cions necessàries i seran vi-
sitats novament. Si després 
dels ajustos complixen amb 

els requisits, se’ls lliurarà 
el segell.

 f  Quins beneficis espe-
res que la xarxa de co-
merços amigables apor-
te tant als comerciants 
com a la població major?

 f En primer lloc, crec que 
molts comerços ja han eli-
minat les barreres arquitec-
tòniques, i estic segura que 
les accions que demanem 
formen part del seu treball 
diari. Per exemple, oferir 
una cadira o un got d’aigua 
a algú que es marege, o tru-
car a la policia o una am-
bulància si hi ha un inci-
dent fora del comerç. Per 
tant, no hauria de ser una 
càrrega addicional per als 
comerços, sinó que els pro-
porciona un prestigi afegit. 
Això també transmet que 
entenen la vellesa com una 
part essencial del cicle de la 

▶ LA REGIDORA DE GANDIA DESTACA LES NOVES 
ACCIONS PER PROMOURE LA SALUT MENTAL 
JUVENIL I REFORÇAR LA INCLUSIÓ SOCIAL

Liduvina Gil, regidora de Sanitat i Polítiques Saludables de Gandia. /  EPDA

“GANDIA IMPULSA LA 
INCLUSIÓ SOCIAL I LA 
SALUT MENTAL AMB NOVES 
INICIATIVES CIUTADANES”

A través d’este 
programa, estem 
oferint una ajuda 
especialitzada i 
accessible, la qual 
cosa ha permés 
abordar molts 
casos de malestar 
emocional de 
manera preventiva”

‘

LIDUVINA GIL Regidora de Sanitat i Polítiques Saludables de Gandia
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vida i que valoren les per-
sones grans.

Per als usuaris, este reco-
neixement els oferix una 
sensació de seguretat, ja 
que saben que poden 
comptar amb comerços 
que els donaran suport si 

hi ha algun problema. Això 
els anima a visitar més so-
vint estos establiments, 
sabent que són comerços 
amigables.

 f Pot explicar-nos una 
mica més sobre el pro-
cés de la campanya 
“Participa Gandia”?

 f Crec que el model de 
pressupostos participatius 
ha estat molt eficaç en els 
darrers anys. No obstant 
això, les associacions de-
manaven una revisió de les 
bases. Este any, hem tre-
ballat amb una comissió 
composta per represen-
tants del Consell de Parti-
cipació Ciutadana i grups 
polítics per millorar-les i 
fer que els pressupostos si-
guen més participatius.

Les propostes dels ciuta-
dans i col·lectius, després 
de ser avaluades tècnica-
ment, també seran revisa-
des pel Consell de Parti-
cipació Ciutadana. A més, 
es descarten aquells pro-
jectes que no s’ajusten 
a les competències de 
l’Ajuntament.

 f Quins són els prin-
cipals reptes que ha 

d’afrontar Gandia en 
termes de participació 
ciutadana?

 f Gandia ha estat una ciu-
tat pionera en processos 
de participació ciutadana. 
Ara, amb les noves tecno-
logies, afrontem nous rep-
tes, com dotar les associa-
cions de veïns amb mitjans 
tecnològics i ajudar-los en 
la seua formació. També és 
important desenvolupar 
polítiques per incorporar 
persones joves i fomentar 
la participació en projec-
tes com el “Gandia Activa” 
que estem portant a terme 
al Grau de Gandia.

A més, estem treballant 
per millorar els proces-
sos perquè els projectes 
aprovats per la ciutada-
nia puguen ser executats 
dins de l’any. Tanmateix, 
això sovint resulta com-
plicat, ja que cal redactar 
els projectes, adjudicar-
los i, a vegades, estos pro-
cessos poden ser llargs en 
l’administració.

 f Sobre la campanya 
“Parlem”, com valoreu 
l’impacte d’esta inicia-
tiva i quines millores 
s’eperan implementar?

 f La campanya “Parlem” 
ha tingut una acollida molt 
positiva des del seu llança-
ment. Hem observat un in-
crement constant de jo-
ves que acudixen als punts 
d’atenció, cosa que ens con-
firma que este tipus de ser-
vei és necessari i rellevant 
per a la nostra comunitat. 
A través d’este programa, 
estem oferint una ajuda es-
pecialitzada i accessible, la 
qual cosa ha permés abor-
dar molts casos de malestar 

emocional de manera pre-
ventiva. En el futur, volem 
reforçar la col·laboració 
amb centres educatius i al-
tres entitats per fer créixer 
la xarxa de suport psicolò-
gic a la ciutat.

Liduvina Gil destaca el 
compromís de Gandia amb 
la inclusió, la convivència 
i el benestar de la ciuta-
dania. Iniciatives com la 
campanya “Parlem” han 
demostrat ser fonamen-

tals per atendre el males-
tar psicològic dels joves, i 
el model de “Comerç Ami-
gable” seguix sent una 
prioritat per adaptar la 
ciutat a les necessitats de 
la seua població. En el fu-
tur, l’Ajuntament de Gan-
dia continuarà treballant 
per ampliar estes iniciati-
ves, garantint una ciutat 
més equitativa, accessible 
i compromesa amb el be-
nestar de tots els seus ha-
bitants.

POLÍTICA

Estem treballant 
per millorar els 
processos perquè 
els projectes 
aprovats per la 
ciutadania puguen 
ser executats dins 
de l’any”

‘
Regidora de Sanitat i Polítiques Saludables de Gandia

Liduvina amb l’alcalde Prieto. / ALEX OLTRA
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  � REDACCIÓ | GANDIA  
La regidora delegada d’Edu-
cació, Esther Sapena, ha pre-
sentat la segona edició del 
programa municipal “Patis 
oberts”, que s’inicia a partir 
del dia 1 d’octubre. “Un pro-
jecte que pretén cohesionar 
el barri, donar una alternati-
va d’oci saludable als xiquets 
i xiquetes de la ciutat i am-
pliar els espais lúdics de la 
ciutat per a tota la comunitat. 
No importa a quina escola es-
tudies, perquè sempre hi tro-
barà un pati obert al teu barri 
i podràs conèixer als altres xi-
quets i xiquetes del veïnat”.

Així, de 17 a 19 hores els 
patis de 9 centres educatius 
de la nostra ciutat obrin les 
seues portes. “Estem molt fe-
lices que tots els centres, ex-
cepte el CEIP Roís de Core-
lla que fins que no tinga el 
pati arreglat a través del pla 

Edificant no pot participar, 
s’hagen sumat a este projecte 
que va començar el curs pas-
sat, sobretot per la incorpora-
ció del centre Enric Valor que 
obrirà les portes dos dies a la 
setmana. Este fet ens permet 
obrir cada dia de la setmana 
3 patis ubicats a diferents ba-
rris de la nostra ciutat”.

A més, des del departament 
d’Educació es dona una passa 
més i s’aposta perquè els patis 
no sols estiguen oberts, sinó 
que oferiran activitats lúdic-
educatives relacionades amb 
l’esport, l’art i jocs comunita-
ris. Cal recordar que són les 
famílies les responsables de 
la cura dels xiquets i xiquetes 
al llarg d’este període i en cap 
cas ho seran els conserges ni 
els dinamitzadors.

Una altra novetat d’en-
guany, per tal de mantenir 
informada a tota la població, 

serà l’existència d’un QR en 
tots els cartells que es repar-
tiran del projecte, a les xar-
xes i en els panells informa-
tius des del qual es podrà 
accedir a una pàgina web on 

s’informarà de totes les activi-
tats que es realitzen als patis, 
ja que estes aniran variant al 
llarg del curs.

Este programa no només 
és una aposta per l’oci salu-

dable, sinó també per la co-
hesió social i el foment d’una 
ciutadania més activa i parti-
cipativa en els espais públics 
de la ciutat. Amb iniciatives 
com esta, Gandia es consoli-

da com una ciutat que apos-
ta pel benestar i la inclusió de 
tots els seus habitants, oferint 
espais de convivència i apre-
nentatge fora de l’horari es-
colar.

La iniciativa educativa municipal ‘Patis 
Oberts’ s’expandix als barris de Gandia
▶ NOU CENTRES EDUCATIUS OBRIRAN ELS SEUS PATIS AMB ACTIVITATS GRATUÏTES A PARTIR DE L’1 D’OCTUBRE 

GANDIA

S’aposta perquè 
els patis no sols 
estiguen oberts, 
sinó que oferiran 
activitats lúdic-
educatives 
relacionades amb 
l’esport, l’art i jocs 
comunitaris

*
Presentació de ‘Patis Oberts’. / EPDA

Saborea el
Mediterráneo 
Descubre nuestra gastronomía

kikoport.com 96 285 61 52
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 � REDACCIÓ | GANDIA  
L’Ajuntament de Gandia ha 
presentat la nova iniciativa 
“Parlem”, un programa 
d’atenció psicològica dirigit a 
joves d’entre 12 i 22 anys. 
L’objectiu principal d’aquesta 
iniciativa és oferir un recurs 
de suport accessible i imme-
diat, sense la necessitat de de-
manar cita prèvia, per tal 
d’atendre amb agilitat els pro-
blemes de malestar emocio-
nal i de salut mental que afec-

ten la joventut. Aquesta 
iniciativa ha estat possible 
gràcies a la col·laboració amb 
el Col·legi Oficial de Psicolo-
gia de la Comunitat Valencia-
na, representat per Andrea 
Ollero, i compta amb el su-
port de l’alcalde de Gandia, 
José Manuel Prieto.

Durant la presentació als 
mitjans, la regidora de Sani-
tat i Polítiques Saludables, Li-
duvina Gil, va subratllar la 
importància del programa 

“Parlem”. Gil va destacar que 
“en els últims anys hem pre-
senciat un augment signifi-
catiu del patiment psicolò-
gic entre adolescents i joves, 
especialment després de la 
pandèmia. És vital oferir una 
resposta ràpida i adequada 
per evitar que aquests pro-
blemes derivin en trastorns 
més greus”. També va afegir 
que el servei “Parlem” està 
dissenyat per adaptar-se als 
hàbits i necessitats dels joves, 

oferint-los una via d’accés di-
recta i sense burocràcia per 
vincular-los amb professio-
nals de la salut mental.

Els objectius del progra-
ma “Parlem” s’emmarquen 
dins d’una estratègia més àm-
plia que promou hàbits sa-
ludables i la prevenció de 
trastorns mentals. Entre els 
objectius clau hi ha:

Facilitar l’accés al suport 
psicològic precoç i sense 
cita prèvia.

Acompanyar els joves en 
moments de vulnerabilitat 
emocional.

Oferir formació i suport 
als professionals de la sa-
lut mental.

Atendre també les famí-
lies, oferint orientació o as-
sessorament sobre els pro-
blemes de salut mental que 
afecten els seus fills.

El servei “Parlem” estarà 
disponible de dilluns a di-
jous, de 16:30 a 19:30, en di-

versos punts de la ciutat de 
Gandia, incloent el Centre 
Social del Grau, la Delicada 
de Gandia, el Consell Jove i 
la Biblioteca de Santa An-
na. Els joves poden acudir 
de manera espontània, sen-
se necessitat de cita prèvia 
o derivació. Els divendres, 
els professionals del servei 
es coordinaran amb altres 
recursos i serveis especia-
litzats de la ciutat per ga-
rantir una atenció integral.

Per a més informació o 
per contactar, els joves i les 
famílies poden utilitzar els 
números de telèfon 96 295 
95 99 i 623 915 355, així com 
el correu electrònic par-
lem@gandia.org.

Tota la informació de-
tallada sobre els punts 
d’atenció i altres aspec-
tes del programa està dis-
ponible al web oficial de 
l’Ajuntament de Gandia.

Gandia impulsa la salut mental 
juvenil amb el programa ‘Parlem’
▶ UNA ATENCIÓ PSICOLÒGICA GRATUÏTA I SENSE CITA PRÈVIA PER A ADOLESCENTS I JOVES EN LA CIUTAT

Xarrada informativa de la iniciativa juvenil ‘Parlem’./ EPDA

L’Ajuntament de 
Gandia ha presentat 
la nova iniciativa 
‘Parlem’, un 
programa d’atenció 
psicològica per a 
joves d’entre 12 i 22 
anys

*

Esta iniciativa 
naix per a oferir un 
recurs de suport 
accessible i sense 
cita prèvia, pensat 
per atendre de 
manera àgil els 
problemes de 
malestar emocional 
i salut mental 
juvenil

*

GANDIA
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 � REDACCIÓ | OLIVA
Este últim cap de setmana, la 
ciutat d’Oliva ha viscut una de 
les seues cites més impor-
tants dins del calendari turís-
tic i cultural: la XVI Mostra 
Gastronòmica Ciutat d’Oliva. 
Esta edició, celebrada del 20 
al 22 de setembre, ha estat 
marcada per una gran varie-
tat d’activitats i esdeveni-
ments que han girat entorn 
d’un dels pilars fonamentals 
de la cuina valenciana: l’arròs. 
A través de la gastronomia, 
Oliva ha tornat a consolidar-
se com a referent en la Comu-
nitat Valenciana, tant per als 
seus veïns com per als visi-
tants de fora de la ciutat.

Tradicionalment conegu-
da pel seu atractiu de sol i 
platja, Oliva ha fet en els úl-
tims anys una clara apos-
ta per la diversificació de la 
seua oferta turística. Esta 
mostra gastronòmica és un 
reflex clar d’este compromís, 
que busca oferir als visitants 
experiències úniques, autèn-
tiques i d’alta qualitat. Du-
rant tres dies intensos, tant 
visitants com veïns d’Oliva 
han pogut gaudir d’una sèrie 
d’activitats gastronòmiques 
que han posat en relleu els 
productes de la terra, els sa-
bors tradicionals, i l’essència 
d’una cuina que és molt més 
que menjar: és cultura, his-
tòria i identitat.

INAUGURACIÓ AMB PAELLA 
El divendres 20 de setem-
bre, la Mostra va donar el seu 
tret d’eixida amb la celebra-
ció del World Paella Day, una 
data especial que reconeix la 
importància d’este plat em-
blemàtic a escala internacio-
nal. Els assistents van poder 
gaudir d’una paella gegant 
elaborada davant del pú-
blic, que més tard es va ofe-
rir en forma de degustació 

popular, acompanyada per 
animació musical i un am-
bient festiu que va atraure 
tant a locals com a visitants. 
L’olor de l’arròs cuinat amb 
mestria va omplir el Parc de 
l’Estació, escenari principal 
d’este esdeveniment, on es 
va viure una jornada de ce-
lebració que va posar en re-
lleu la importància de la pae-
lla com a símbol de la cuina 
valenciana.

PEBRERA FARCIDA
El dissabte 21 de setembre va 
continuar amb un dels esde-
veniments més esperats: el 
X Concurs de Pebrera Farci-
da, un plat tradicional arre-
lat en la cultura gastronòmi-
ca d’Oliva. A primera hora 
del matí, els concursants van 
presentar les seues millors 
versions d’este plat elaborat 
amb pebreres farcides, men-
tre un jurat qualificat delibe-

rava per a triar la millor re-
cepta. Els tiquets per a este 
esdeveniment es van esgotar 
ràpidament, un clar senyal de 
l’expectació que va generar.

A més del concurs, la jor-
nada del dissabte va comp-
tar amb activitats paral·leles, 
com un Taller Júnior de Co-
ques, on els més menuts van 
poder conéixer de prop la 
tradició de les coques valen-
cianes i participar activament 

en la seua elaboració. La mú-
sica també va ser protagonis-
ta, amb actuacions que van 
amenitzar la jornada fins al 
migdia, quan es va efectuar 
l’entrega de premis i tots els 
assistents van poder degustar 
les delicioses pebreres farci-
des a un preu popular.

ACTIVITATS FAMILIARS
El diumenge 22 de setembre, 
la Mostra Gastronòmica va fi-
nalitzar amb un Festival Gas-
tronòmic que va combinar 
tradició, diversió i gastrono-
mia per a tots els públics. La 
jornada va començar amb 
un esmorzar popular al Parc 
de l’Estació, on es va congre-
gar un gran nombre de per-
sones per a gaudir dels plats 
típics valencians en un am-
bient distés i acollidor. Des-
prés de l’esmorzar, es van rea-
litzar activitats per a xiquets i 
xiquetes, oferint una oportu-
nitat per a les famílies de par-
ticipar en esta festa culinària 
d’una manera divertida i di-
dàctica.

A mesura que avançava 
el matí, la carpa del Parc de 
l’Estació va continuar om-
plint-se amb l’actuació mu-
sical programada, que va do-
nar pas a la venda de plats 
a partir de les 13.30 hores, 
oferint una oportunitat més 
per a gaudir de la gastrono-
mia local en tota la seua es-
plendor.

Una finestra a la cuina 
d’Oliva i la seua projecció 
com a destinació gastronò-
mica

La XVI Mostra Gastronòmi-
ca no ha sigut només un esde-
veniment per a degustar els 
millors plats de la cuina va-
lenciana, sinó també una pla-
taforma per a posar en valor 
la gastronomia com a part fo-
namental de l’oferta turística 
d’Oliva. Esta edició ha deixat 
clar que Oliva és molt més 
que una destinació de sol i 
platja: és també una ciutat 
que sap cuidar i promocio-
nar el seu patrimoni culina-
ri. L’èxit d’assistència i parti-
cipació demostra que tant els 
veïns com els visitants bus-
quen i aprecien estes expe-
riències autèntiques que con-
necten amb la cultura local.

Els tres dies de la Mostra 
Gastronòmica han oferit una 
oportunitat única per a tas-
tar la cuina tradicional va-
lenciana, viure moments de 
convivència en un ambient 
festiu i, sobretot, per a con-
solidar a Oliva com a refe-
rent turístic i gastronòmic en 
la Comunitat Valenciana. La 
ciutat ha demostrat una ve-
gada més que està prepara-
da per a oferir experiències 
culinàries de primer nivell, 
tant per als paladars locals 
com per als visitants d’altres 
regions i països, convertint 
esta cita en un esdeveniment 
imprescindible en el calen-
dari turístic anual.

OLIVA

Oliva reafirma el seu compromís 
amb la gastronomia local en un 
cap de setmana dedicat a l’arròs

Paella gegant d’Oliva. / EPDA

▶ LA XVI MOSTRA GASTRONÒMICA VA COMBINAR TRADICIÓ I INNOVACIÓ CULINÀRIA, REFORÇANT LA IMATGE DE LA CIUTAT 
COM A DESTINACIÓ TURÍSTICA DE QUALITAT, TRADICIONALMENT CONEGUDA PEL SEU ATRACTIU DE SOL I PLATJA

Persones que han acudit l’event. / EPDA Varietat culinaria. / EPDA

Gastronomia d’Oliva. / EPDA Especialitats del xef. / EPDA

LA SAFOR
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SALVADOR LLOPIS Regidor de Turisme de l’Ajuntament d’Oliva

 � JUAN MARTOS | OLIVA
En una recent entrevista, 
Salvador Llopis, regidor 
de Turisme d’Oliva, ha re-
velat els ambiciosos plans 
de la ciutat per diversifi-
car l’oferta turística i des-
estacionalitzar l’afluència 
de visitants. Segons Llopis, 
l’objectiu és atraure turis-
tes al llarg de tot l’any mi-
tjançant la creació de fes-
t ivals  i  esdeveniments 
musicals que compten amb 
artistes destacats.

 f Salvador, ens pot par-
lar sobre les empreses 
de turisme actiu a Oli-
va i com han contribuït 
a l’atractiu turístic de la 
ciutat? 

 f Sí, la veritat és que en-
guany, des de Turisme, 
per primera vegada hem 
pogut invertir en promo-
cions turístiques amb ins-
titucions com Creu Roja. 
Hem invertit en un servei 
d’acompanyament a la pla-
tja per a persones amb pro-
blemes de mobilitat, ja si-
guen turistes o veïns de 
la nostra ciutat. Es tracta 
d’una gestió nova que hem 
impulsat des de Turisme 
per oferir aquest servei, 
que està tenint molt bona 
acollida per part dels visi-
tants i dels veïns. Les perso-
nes amb dificultats poden 
cridar o acudir directament 
a la Creu Roja i se’ls tras-
llada a les platges adapta-
des que Oliva Turisme ja 
té. Així poden gaudir de les 
nostres platges durant este 
estiu tan calorós.

Són serveis nous, igual 
que ho va ser en el seu mo-
ment l’autobús turístic, 
que traslladava als campis-
tes des dels càmpings de 
la nostra ciutat fins a Oli-
va perquè pogueren fer les 
seues compres, esmorzars 
i gestions. Això facilitava 
que els turistes en comp-
te d’elegir la ciutat de Dé-
nia i altres poblacions del 
voltant per fer les seues 
compres, elegiren Oliva. 
Aquest servei va ser molt 
ben acollit pels empresaris 

del sector dels càmpings, i 
com no, per tot el teixit co-
mercial de la nostra ciutat, 
i ara, quan acabe l’estiu, tor-
narà de nou. Durant l’estiu 
es va paralitzar perquè els 
mateixos càmpings ja mun-
ten els seus propis nego-
cis de supermercats i res-
taurants, que a l’hivern no 
tenen. Vull destacar que, 
igual que la Creu Roja, una 
institució de la nostra ciu-
tat, l’autobús turístic tam-
bé està gestionat per una 
altra empresa local, Olibus. 
Turisme Oliva treballa i in-
tenta treballar sempre amb 
empreses de la nostra ciu-
tat.

 f Quines opcions d’allot-
jament poden trobar els 
visitants a Oliva i com 
han evolucionat estes per 
satisfer les necessitats?

 f Els allotjaments que te-
nim inclouen els hotels 
com Oliva Nova, els hotels 
rurals, els apartaments i 
els càmpings, que oferixen 
més de 6000 places per a 
campistes. Estes són totes 
les opcions que podem ofe-
rir. A més, cada vegada es-
tan més condicionades per 
rebre turistes en qualsevol 
època de l’any.

 f El campionat de Win-
gfoil va ser un esdeve-
niment destacat este 
estiu. Quin impacte va 
tenir en la comunitat?

 f Destaquem que va ser un 
esdeveniment esportiu nàu-
tic que enguany ha tingut 
un rècord de participació 
respecte a anys anteriors, 
repercutint positivament 
en la nostra ciutat gràcies a 
la gran promoció que vam 
obtenir. A més, vam gaudir 
d’un clima idíl·lic per a la 
pràctica d’este esport que 
està en auge.

 f Els Moros i Cristians 
són una part essencial 
de la cultura d’Oliva. 
Com es van viure les úl-
times festes?

 f Els Moros i Cristians són 
una de les festes més em-

blemàtiques de la ciutat 
d’Oliva, juntament amb la 
Setmana Santa i les Falles. 
Este estiu, estes festes han 
sigut immillorables, cosa 
que ha comportat moltes 
visites a la ciutat. Des del di-
jous de putxero fins al diu-
menge de la Reconquesta, 
els nostres establiments 
van notar una millora signi-
ficativa, amb les terrasses, 
hotels i apartaments turís-
tics plens. És una gran fes-
ta que contribuïx  a la pro-
moció del turisme festiu, 
atraient visitants que volen 
passar-ho bé, vegent els ca-
rrers plens de color, pólvo-
ra, alegria, festa i música.

Això és important per-
què també treballem amb 
la cultura i la festivitat que 
envolta la música, donant 
molt de treball als músics 
que durant tot l’any es pre-
paren per a poder expres-
sar musicalment les mar-

xes mores i cristianes als 
visitants.

 f Quina és la política de 
festivals a Oliva i com 
contribuix esta política a 
la promoció del turisme? 

 f La política de festivals a la 
nostra ciutat és molt impor-
tant. En estos moments, des 
del departament de turisme 
estem treballant i estudiant 
una fórmula per desestacio-
nalitzar l’època estival. Vo-
lem que, en altres èpoques 
de l’any amb menys afluèn-
cia de visitants, puguem or-
ganitzar esdeveniments mu-
sicals i festivals. La idea és 
portar algun artista destacat 
perquè, durant uns dies, Oli-
va puga, igual que altres po-
blacions del voltant, atraure 
aquestes visites que tant be-
neficien els nostres comer-
ços i hostalers.

Estic segur que estos esde-
veniments aportarien una 

major afluència de clients, 
que al cap i a la fi, són di-
ners directes que arriben a 
la nostra ciutat. Turisme vol 
apostar per estos esdeveni-
ments sempre que tinguen 
una repercussió important 
per a Oliva.

 f Quins han sigut els 
principals reptes als 
quals s’han enfrontat 
este estiu en matèria de 
turisme?

 f Principalment, un dels 
reptes que hem tingut, en-
cara que semble menti-
da, ha sigut la trencadura 
d’una estació de bombeig 
a la platja Pau Pi, cosa que 
va fer que, durant unes se-
tmanes abans de l’època de 
bany, els rentapeus no fun-
cionaren correctament. Oli-
va Turisme va invertir en la 
compra d’una nova bomba, 
la va canviar i la va gestio-
nar nosaltres mateixos, ja 

▶ EL REGIDOR DESTACA LA IMPORTÀNCIA 
D’ORGANITZAR ESDEVENIMENTS DESTACATS FORA 
DE LA TEMPORADA ALTA PER POTENCIAR LA CIUTAT

Salvador Llopis, Regidor de Turisme d’ Oliva. / EPDA

“OLIVA REVOLUCIONARÀ 
EL TURISME AMB 
FESTIVALS QUE ATRAURAN 
VISITANTS TOT L’ANY”

L’objectiu és 
atraure turistes al 
llarg de tot l’any 
mitjançant la 
creació de festivals 
i esdeveniments 
musicals que 
compten amb 
artistes destacats”

‘
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que hem de recordar que 
els rentapeus de les nos-
tres platges són una ges-
tió directa de la Generali-
tat Valenciana. Fins ara, no 
han aparegut per Oliva per 
donar cap solució a estos 
problemes i, davant això, 
no ens va quedar altra op-

ció que invertir nosaltres 
directament en la solució.

A més, els reptes que te-
nim des d’Oliva Turisme 
inclouen mantenir la mi-
llor platja amb una neteja 
òptima. Hem implemen-
tat una millora substan-
cial gràcies a la nova em-

presa que ha començat a 
treballar enguany amb ma-
quinària nova. La veritat 
és que tenim una gran ne-
teja a la nostra arena, tra-
duint-se en poder gaudir 
d’una arena blanca i fina 
que agrada molt als nos-
tres visitants, ja que és di-
fícil trobar-la en altres llocs 
com la tenim a Oliva.

 f Què significa que la 
platja de Rabdells haja 
guanyat per primera ve-
gada la bandera blava?

 f L’obtenció de la cinque-
na bandera blava per a la 
platja de Rabdells és una 
notícia molt bona. Ara te-
nim cinc banderes blaves, 
una fita que demostra que 
hem donat compliment 
amb totes les indicacions 

i exigències que ens van 
donar l’estiu passat per po-
der optar a esta magnífi-
ca distinció. Continuarem 
treballant perquè no siga 
l’última  que Oliva puga ob-
tenir, ja que hi ha molts al-
tres objectius que podem 
treballar i millorar amb 
l’organisme de Banderes 
Blaves.

Oliva vol un turisme de 
qualitat, familiar i tam-
bé per a la joventut. Estes 
banderes blaves signifi-
quen que tenim les millors 
aigües, les millors arenes i 
els millors serveis per als 
turistes, visitants, banyis-
tes i, com no, per als veïns 
de la nostra ciutat. Va ser 
una notícia a nivell estatal 
que ens va omplir de sa-
tisfacció.

Les gestions que hem re-
alitzat per aconseguir esta 
bandera inclouen contro-
lar els canals de kitesurf, i 
també validar la platja de 
Rabdells. Ens vam compro-
metre i ho hem complit. 
Ara, només cal acostar-
se per veure que Salva-
dor Llopis i Oliva Turisme 
hem treballat amb els nos-
tres compromisos i amb 
l’organisme de Banderes 
Blaves.

 f Salvador, quins nous 
serveis s’han impulsat a 
Oliva Turisme per millo-

rar l’experiència dels vi-
sitants este any?

 f Les dades oficials sobre 
l’impacte econòmic del tu-
risme a Oliva este estiu enca-
ra no estan disponibles, però 
podem afirmar que amb el 
clima que hem tingut junt a 
les nostres magnífiques plat-
ges, els visitants han gau-
dit plenament dels mesos 
d’estiu a Oliva. Les festes de 
Moros i Cristians també van 
ser molt impressionants i 
sembla que han repercutit 
directament en el sector tu-
rístic. Estem convençuts que 
estos visitants tornaran a Oli-
va, gràcies als serveis i dons 
naturals que oferix la nos-
tra ciutat.

Sempre dic que, encara 
que tenim moltes coses po-
sitives, no és tot el que ens 
agradaria, especialment si 
comparem amb altres ciu-
tats com Cullera, que compta 
amb serveis com el tren i té 
una major facilitat per rebre 
visitants directament. Oliva 
no disposa d’aquest servei, i 
des d’Oliva Turisme i jo per-
sonalment, sempre defensa-
rem la necessitat de que arri-
be el tren a la nostra ciutat. 
Seria un servei molt interes-
sant per permetre que els tu-
ristes de l’interior i de fora de 
la nostra comunitat arriben 
directament, sense necessi-
tat d’utilitzar els seus vehi-
cles, per fer pernoctacions, 

visites i gaudir d’un turisme 
actiu durant tot l’any a Oliva.

També continuarem tre-
ballant en la millora dels ho-
raris dels xiringuitos. Este 
estiu no vaig poder avançar 
en este aspecte per falta de 
suport, però continuaré llui-
tant per convéncer els meus 
socis de Govern de la neces-
sitat de fer esta millora. Si 
volem destacar entre les po-
blacions amb platges relle-
vants, hem de proporcionar 
serveis per a la joventut i per 
als nostres visitants. A l’estiu, 
és important poder gaudir 
d’un ambient musical a vo-
ra mar, amb horaris amplis 
fins a les tres de la matinada, 
perquè és el que realment 
agrada a la gent. Aquesta és 
una de les lluites que conti-
nuaré mentre siga regidor 
de turisme.

En resum, Salvador Llopis 
ha presentat una visió clara 
i ambiciosa per al turisme 
a Oliva, destacant les noves 
iniciatives com els serveis a 
les platges, la millora de la 
neteja i els festivals per des-
estacionalitzar el turisme. 
La seua dedicació i esforç 
per millorar la ciutat són evi-
dents, i agraïm la seua par-
ticipació en esta entrevis-
ta. Amb estes accions, Oliva 
es posiciona per continuar 
creixent com una destinació 
turística de primer nivell.

Este servei va ser 
molt ben acollit 
pels empresaris 
del sector dels 
càmpings i pel teixit 
comercial de la 
nostra ciutat

‘

L’obtenció de la 
cinquena bandera 
blava per a la platja 
de Rabdells és una 
notícia molt bona”

‘

Regidor de Turisme de l’Ajuntament d’Oliva

Entrevista al Club Nàutic d’Oliva. / EPDA

Salvador Llopis, Regidor de Turisme d’ Oliva. / EPDA
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 � REDACCIÓ | GANDIA
En un escenari d’incertesa 
econòmica, el sector assegura-
dor ha hagut d’adaptar-se per 
oferir solucions personalitza-
des i accessibles. Nationale Ne-
derlanden Espanya destaca 
com un referent en esta trans-
formació, impulsant l’evolució 
de les assegurances de vida i 
pensions.

 f Com creus que ha evo-
lucionat la percepció de 
la importància de les as-
segurances de vida i pen-
sions entre la població en 
els últims anys?

 f En els últims anys, la per-
cepció sobre la importància 
de les assegurances de vida, 
els plans de pensions i els pro-
ductes d’estalvi ha experimen-
tat un canvi significatiu. Les 
crisis econòmiques recents i la 
pandèmia han fet que moltes 
persones prenguen conscièn-
cia sobre la necessitat de pro-
tegir el seu futur i el dels seus 
estimats. No sols busquen pro-
tecció davant imprevistos, si-
nó que també desitgen generar 
estalvi a llarg termini de mane-
ra segura. En este context, els 
productes d’estalvi que oferim 
en Nationale Nederlanden, junt 
amb les assegurances de vida 
i pensions, s’han convertit en 
una solució ideal per a aquells 
que desitgen estabilitat finan-

cera i tranquil·litat per al futur. 
La planificació a llarg termini i 
la diversificació d’opcions han 
guanyat protagonisme entre 
els clients, buscant sempre un 
equilibri entre protecció i es-
talvi.

 fQuina és la resposta 
que heu rebut per part de 
la comunitat? Heu notat 
un creixement important 
d’usuaris?

 f La resposta per part de la 
comunitat ha sigut molt positi-
va. A Gandia i els seus voltants, 
hem notat un creixent interés 
en productes de protecció fi-
nancera com assegurances de 
vida i plans d’estalvi. Cada ve-
gada més persones valoren la 
importància d’estar coberts da-
vant imprevistos, i este canvi es 
reflectix en l’augment d’usuaris 
que busquen solucions tant per 
al seu futur com per al de les 
seues famílies. Nationale Neder-
landen s’ha destacat per brin-
dar un tracte proper i solucions 
ajustades a cada perfil, fet que 
ha reforçat la confiança i fideli-
tat dels client.

 f Com valoreu la situació 
actual de les asseguran-
ces de vida i pensions a Es-
panya? Quin paper juga 
NN Espanya en este mer-
cat?

 f El mercat d’assegurances de 
vida i pensions a Espanya es-
tà en constant evolució. Mal-
grat la incertesa econòmica, el 
sector continua sent un pilar 
fonamental per a les persones 
que volen assegurar-se un fu-
tur estable. NN Espanya juga 
un paper clau en este mercat, 
no només per la seua àmplia 
trajectòria i experiència, sinó 
pel seu compromís a oferir pro-
ductes innovadors i adaptats a 
les necessitats canviants dels 
clients. La companyia ha sabut 
entendre les preocupacions 
dels ciutadans i ha dissenyat 
solucions que no sols protegi-
xen, sinó que també permeten 
estalviar i invertir de cara a la 
jubilació.

 fQuins serveis o produc-
tes destacaries com els 
més sol·licitats per part 
dels vostres clients?

 f Entre els productes més 
sol·licitats pels nostres clients 
destaquen les asseguran-
ces de vida, els plans d’estalvi 
a llarg termini i les solucions 
d’inversió flexible. En un entorn 
econòmic incert, les persones 
no sols busquen protegir els 
seus estimats davant imprevis-
tos, sinó també generar estalvi 
i invertir de manera segura de 
cara a la jubilació. A més, en ser 
també agents hipotecaris d’ING 

Direct, podem oferir assessora-
ment i solucions hipotecàries, 
la qual cosa afegix un valor sig-
nificatiu a la nostra proposta. 
Això ens permet acompanyar 
els nostres clients en diferents 
etapes importants de la seua 
vida financera, oferint-los una 
oferta integral i personalitzada.

 f En un sector tan com-
petitiu com el de les asse-
gurances, quina creus que 
és la clau per a diferenciar-
vos de la resta?

 f La clau per a diferenciar-se 
en un sector tan competitiu és 
el tracte personalitzat i la proxi-
mitat amb el client. A Nationa-
le Nederlanden, ens enfoquem 
a entendre les necessitats es-
pecífiques de cada persona i 
oferir solucions a mida. Això, 
sumat a la nostra solidesa finan-
cera i al suport d’una compan-
yia amb dècades d’experiència, 
ens permet generar confiança. 
A més, la innovació tecnològi-
ca i l’esforç constant per millo-
rar l’experiència del client són 
factors que també juguen un 
paper crucial en la nostra dife-
renciació.

 fQuins són els pròxims 
projectes o millores que 
espereu implementar en 
NN España per continuar 
creixent i innovant?

 fA Nationale Nederlanden 
Espanya, estem enfocats a 
ampliar el nostre dossier de 
productes per a adaptar-nos 
millor a les necessitats dels 
nostres clients, especialment 
en el segment dels autònoms. 
Reconeguem la importància 
d’este col·lectiu en l’economia 
i les particularitats que pre-
senten pel que fa a la protec-
ció financera i la planificació 
d’estalvi. Per això, un dels nos-
tres pròxims projectes serà el 
llançament de productes dis-
senyats específicament per a 
autònoms, que els oferisquen 
una cobertura més completa 

tant en termes d’assegurances 
de vida com d’estalvi i protec-
ció davant possibles imprevis-
tos en la seua activitat laboral. A 
més, continuarem potenciant 
la nostra col·laboració amb 
ING Direct com a agents hipo-
tecaris, oferint solucions que 
s’adapten a les particularitats 
dels treballadors per compte 
propi. Estos projectes formen 
part de la nostra estratègia de 
creixement, buscant no sols 
ampliar el nostre dossier, sinó 
també enfortir la nostra oferta 
amb productes més persona-
litzats i accessibles per als dife-
rents perfils de clients.

GANDIA

La Transformació del Sector Assegurador: 
Innovació i Personalització al Servei dels Clients
▶ DESCOBRIM ELS REPTES I OPORTUNITATS D’UN ESCENARI D’INCERTESA ECONÓMICA COM ÉS ESTE SECTOR REFERENT

Manuel Moreno, assessor personal de segurs. / EPDA
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Amb l’arribada de la Fira i 
Festes de Gandia, els carrers 
de la ciutat es transformen 
en un autèntic espectacle de 
colors, sons i activitats que 
criden tant als habitants 
com als visitants a submer-
gir-se en un ambient festiu, 
ple de tradició i diversió. Ca-
da racó de la ciutat es ves-
teix de gala, i els establi-
ments locals s’uneixen a la 
celebració amb propostes 
especials, oferint el millor de 
la seua gastronomia, cultura 
i entreteniment. Entre tots 
ells, un nom destaca per la 
seua oferta única i per la ma-
nera com sap capturar 
l’essència d’estos dies tan as-
senyalats: Don Tomás Ver-
mutería.

Situat al cor de Gandia, en 
el carrer de Sant Francesc de 
Borja, 59, Don Tomás Vermu-
tería s’ha consolidat com un 
referent ineludible per als 
amants del bon menjar, el 
bon viure i, per descomptat, 
el vermut artesanal. Este es-
tabliment, amb la seua cuida-
da decoració que fusiona ele-
ments tradicionals amb tocs 
moderns, s’ha convertit en un 
lloc de trobada habitual per a 
aquells que busquen un espai 
acollidor on gaudir de la mi-
llor companyia i de productes 
de la terra. Així, en cada visi-
ta a Don Tomás, els clients no 
sols se submergeixen en un 
ambient càlid i proper, sinó 
que també tenen l’oportunitat 
de gaudir d’una experiència 
gastronòmica que destaca 
per la qualitat i la passió amb 
què es preparen cada una de 
les seues tapes.

En el marc de les celebra-
cions de la Fira i Festes de 
Gandia, Don Tomás Vermu-
tería ha decidit anar un pas 

més enllà i oferir una expe-
riència única que combina 
música, nostàlgia i gastro-
nomia. El dissabte 28 de se-
tembre de 2024, de les 17:30 
fins a les 20:00 hores, el local 
s’omplirà de l’energia i la mà-
gia de Mecano, un dels grups 
musicals més emblemàtics 
de la història del pop espan-
yol. Este tribut a Mecano pro-
met transportar els assistents 
a una època daurada, en què 
cançons com “Hijo de la Lu-
na”, “Me cuesta tanto olvidar-
te” i “Cruz de navajas” forma-
ven part de la banda sonora 
de milers de vides.

Amb una cuidada selecció 
de temes que han marcat di-
verses generacions, el tribut a 
Mecano a Don Tomás Vermu-
tería no sols serà una oportu-
nitat per als més nostàlgics de 
reviure aquells moments, si-
nó també per a les noves ge-
neracions de descobrir el ta-
lent i la creativitat d’este grup 
icònic. Els assistents podran 
gaudir de música en directe 
mentre degusten algunes de 
les millors tapes de la casa, 
convertint la vesprada en una 
experiència multisensorial on 
la música i el menjar es fonen 
en perfecta harmonia.

A més a més, durant es-
ta jornada especial, Don To-
más Vermutería ha prepa-
rat una oferta gastronòmica 
que promet delectar els pala-
dars més exigents. Entre les 
propostes destacades, es tro-
ben les seues famoses ensa-
ladilles, elaborades amb in-
gredients frescos i locals, així 
com una selecció d’embotits i 
formatges de la regió, perfec-
tes per a maridar amb els seus 
reconeguts vermuts. Tant si 
eres un apassionat de la gas-
tronomia tradicional com si 
busques descobrir nous sa-

bors, Don Tomás t’oferix una 
experiència culinària que no 
deixa indiferent.

L’ambient acollidor i relaxat 
que caracteritza este espai fa 
de Don Tomás Vermutería el 
lloc perfecte per a descon-
nectar i gaudir d’un bon mo-
ment en bona companyia. La 
seua decoració, cuidada fins 
a l’últim detall, transmet una 
sensació de calidesa i proxi-
mitat que invita a quedar-
s’hi més temps, mentre que 
el tracte amable i proper del 
seu equip et farà sentir com a 
casa des del primer moment. 
Tot açò converteix Don To-
más en una parada obligada 
per a aquells que volen viu-
re la Fira i Festes de Gandia 
d’una manera autèntica i ple-
na de sabor.
Amb una trajectòria marca-
da per la passió per la bo-
na cuina i l’atenció als de-
talls, Don Tomás Vermutería 
ha aconseguit destacar en 
l’oferta gastronòmica de la 
ciutat, guanyant-se el cor 

de veïns i visitants per igual. 
La seua aposta pel produc-
te local i artesanal, junta-
ment amb el seu compromís 
amb la qualitat, el conver-
teixen en un lloc ideal per a 
aquells que volen gaudir de 
l’autèntic sabor de Gandia 
en un ambient festiu i distés.

No deixes passar l’oportunitat 
d’unir-te a la celebració el 
pròxim dissabte 28 de set-
embre i submergir-te en la 
màgia de les cançons de Me-
cano mentre gaudeixes d’una 
selecció de tapes i vermuts 
que faran les delícies de tots 
els assistents. Don Tomás 

Vermutería t’espera amb els 
braços oberts per a viure una 
vesprada única, on la música, 
la cultura i la gastronomia es 
donaran la mà per crear mo-
ments inoblidables en el cor 
de la Fira i Festes de Gandia. 
Vine a celebrar, vine a disfru-
tar, vine a Don Tomás!

Don Tomás Vermutería se 
suma a la Fira i Festes amb un 
espectacular tribut a Mecano

 LA SAFOR

▶ MÚSICA, VERMUT I ELS MILLORS SABORS LOCALS EN UNA 
VESPRADA INOBLIDABLE AL COR DE LA CIUTAT DE GANDIA

Cartell oficial Don Tomás. / EPDA

Don Tomás 
Vermutería ha 
preparat una oferta 
gastronòmica que 
promet delectar 
els paladars més 
exigents, amb 
productes locals i 
vermuts reconeguts

*

TU VERMUTERÍA DE MODA EN GANDIA
C/ SAN FRANCESC DE BORJA 56, 46702 GANDÍA
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L’alcalde de Gandia, José Ma-
nuel Prieto, acompanyat per 
la regidora de Cultura, Balbi-
na Sendra, han explicat les 
principals novetats i particu-
laritats de la programació de 
la Fira i Festes d’este any, que 
se celebrarà a la ciutat del 27 
al 30 de setembre. Es tracta 
d’una programació dissenya-
da per consolidar el canvi de 
model que busca referenciar 
Gandia com una festa de ca-
rrer oberta per a tothom, 
participativa, dinamitzadora 
de l’economia local i que 
transcendix fronteres. Un 
model que seguix evolucio-
nant amb la intenció de mi-
llorar tot allò que ja funcio-
na  bé  en le s  darrere s 
edicions i convertir-se, defi-
nitivament, en una de les fi-
res més importants de la Co-
munitat Valenciana.

Prieto ha informat que, en 
total, s’han previst 126 activi-
tats per a tots els públics, dis-
tribuint-se de manera que 
tothom puga trobar alguna 
cosa al seu gust. Des del de-
partament de Cultura, s’han 
programat 41 funcions de 
teatre que es concentraran 
majoritàriament al passeig 
de les Germanies, amb com-
panyies de gran qualitat, fent 
d’este espai l’eix vertebrador 
de l’oferta teatral de la ciutat. 
Paral·lelament, el teatre Se-
rrano serà l’escenari de tres 
grans espectacles: l’aclamat 
show de Mayumaná, ano-
menat ‘Impuls’; el musical 
“Friends”, inspirat en la fa-
mosa sèrie de televisió; i la 
companyia de circ EIA, amb 
la seua increïble posada en 
escena.

La música serà un altre 
dels pilars d’esta Fira i Festes, 
amb un total de 38 concerts 
que cobriran tots els estils, 
des de la música més tradi-
cional fins a l’electrònica, 
passant per altres gèneres 
contemporanis. Els concerts 
es distribuiran en diversos 
escenaris de la ciutat, com 
el Parc de la Festa, l’institut 

Maria Enríquez, la plaça del 
Mosset, el jardí de la Casa 
de la Marquesa i altres zo-
nes emblemàtiques, garan-
tint així que tots els públics 
troben un espai on gaudir de 
la música.

Les entitats culturals de 
Gandia també participa-
ran activament en la pro-
gramació de la Fira. En con-
cret, seran 16 entitats locals 
les que tindran l’oportunitat 
de donar a conéixer el seu 
treball al llarg dels dies de 
celebració, contribuint a 
l’enriquiment cultural de la 
ciutat. A més, es podran visi-
tar un total de 6 exposicions 
d’art i temàtiques diverses, 
entre les quals destaca una 
mostra dedicada al pintor 
gandià Alex Alemany, que 
va morir el 2021, amb una 
visió retrospectiva de la seua 
obra. També es podrà gaudir 
de l’exposició commemora-
tiva del 50è aniversari d’Ulls 
de Mussol, que segurament 
serà un dels grans atractius 
d’esta edició.

Per als amants de la his-
tòria i el patrimoni, la pro-
gramació inclou 11 visites 
guiades al patrimoni mo-
numental de Gandia, amb 
la possibilitat de gaudir de 
reduccions en el preu de 
l’entrada i d’una amplia-
ció dels horaris per facilitar 
l’accés a la ciutadania i als 
visitants.

Un dels elements centrals 
d’esta edició és la comme-
moració del 550è aniversa-

ri del naixement de la du-
quessa Maria Enríquez, una 
figura clau en la història de 
la ciutat. Per retre-li home-
natge, s’han organitzat 9 ac-
tivitats que posen en valor 
la seua figura i el seu llegat, 
amb l’objectiu de donar a co-
néixer la seua contribució 
al desenvolupament cultu-
ral i artístic de Gandia. En 
col·laboració amb la Seu 
Col·legiata, s’ha organitzat 
un esdeveniment especial: 
l’arribada de les relíquies de 
Sant Francesc de Borja, un 
esdeveniment històric que 
culminarà amb el seu tras-
llat en processó fins a la Seu 
Col·legiata, on romandran 
fins al 30 de setembre.

A més, com a part de les 
celebracions dedicades a 
Sant Francesc de Borja, s’ha 
estrenat un nou himne en 
honor al sant. 

El 29 de setembre, al 
Parc de la Festa, tindrà lloc 
l’esperada actuació gratuïta 
de Juan Magán, DJ i produc-
tor reconegut internacional-
ment, que compta amb múl-

tiples nominacions als Latin 
Grammy i als Premis Bill-
board. L’actuació de Magán 
s’acompanyarà de la Los40 
Urban Party, amb una de les 
pistes de ball més grans que 
es poden trobar actualment, 
i de la Cachondeo Party, una 

de les festes més populars 
de la Comunitat Valenciana.

L’alcalde ha conclòs que esta 
Fira i Festes de Gandia serà un 
espai de retrobament i convi-
vència, on la ciutadania, turis-
tes i visitants són els veritables 
protagonistes. La programació 

està pensada per cobrir tots els 
gustos, amb activitats pràctica-
ment a cada hora del dia, rea-
firmant Gandia com un destí 
de festa, cultura i tradició, on 
es combina l’herència històri-
ca amb una oferta d’oci moder-
na i atractiva.

Presentació del programa de Fira i Festes. /EPDA

Presentació del cartell de Fira i Festes. /EPDA

La ciutat es 
convertirà durant la 
Fira en un escenari 
de música, tradició, 
teatre i d’oci

*

+deAQUÍ
Especial Festes
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GANDIA

La Fira i Festes de Gandia oferirà activitats culturals i 
lúdiques per a tots els públics del 27 al 30 de setembre

▶ ENTRE ELS ESDEVENIMENTS DESTACATS, JUAN MAGÁN ACTUARÀ AMB ENTRADA GRATUÏTA AL PARC DE LA FESTA EL DIUMENGE 29 
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La Fira i Festes de Gandia tor-
na amb força del 27 al 30 de se-
tembre de 2024, oferint quatre 
dies plens de vida, tradicions i 
cultura. Com un dels esdeveni-
ments més importants de la 
ciutat, la Fira s’ha consolidat 
com un espai de convivència i 
participació ciutadana. L’edició 
d’enguany compta amb un pro-
grama variat que inclou con-
certs, teatre, gastronomia, 
atraccions i activitats per a tots 
els públics, fent d’este esdeve-
niment una cita imprescindi-
ble per a residents i visitants.

DIVENDRES 27 DE SETEMBRE
09.00 h - Plaça Major. TRO-
BADA DE LES BANDES DEL 
TÍO DE LA PORRA i eixida 
cap als col·legis i el centre de 
la ciutat.

10.00 a 14.00 h - Palau Du-
cal. DIA INTERNACIONAL DEL 
TURISME AL PALAU DUCAL 
Visites guiades, amb audioguia 
i lliures.

11.00 a 14.00 h - MER-
CATS DE LA FIRA. Mercat 
Tradicional Valencià. Mercat 
d’artesania i alimentació, amb 
productes de proximitat. Ani-
mació musical. Ubicacions: C/ 
Duc Alfons el Vell, Passeig Ger-
manies, Plaça Sant Josep, Plaça 
Rei Jaume I.

11.00 a 14.00 h i de 18.00 a 
21.00 h - Claustre Col·legi Es-
coles Pies. Plaça Escola Pies. 
XXXV MOSTRA DE BONSAIS 
DE LA COMUNITAT VALEN-
CIANA. Organitza: Associació 
Bonsai Safor-Gandia.

13.00 h - Plaça Major. CON-
CENTRACIÓ DE LES BANDES 
DEL TIO DE LA PORRA. Amb 
la presentació de la Bandeta In-
fantil del Tio de la Porra. L’acte 
finalitzarà amb un bombardeig 
pirotècnic.

16.00 h - Palau Ducal. VISI-
TES ESPECIALS 100 ANYS DE 
L’ESGLÉSIA DEL PALAU DU-
CAL. Entrada gratuïta. Visita 
guiada en castellà. Aforament 
limitat.

16.30 h - Palau Ducal. VISI-
TES ESPECIALS 100 ANYS DE 
L’ESGLÉSIA DEL PALAU DU-
CAL. Entrada gratuïta. Visita 
guiada en valencià. Aforament 
limitat.

16.00 a 20.00 h - Palau Du-
cal. DIA INTERNACIONAL DEL 
TURISME AL PALAU DUCAL 
Visites guiades, amb audioguia 
i lliures.

17.00 a 23.30 h - MER-
CATS DE LA FIRA. Mercat 
Tradicional Valencià. Mercat 
d’artesania i alimentació, amb 
productes de proximitat. Ani-
mació musical. Ubicacions: C/ 
Duc Alfons el Vell, Passeig Ger-
manies, Plaça Sant Josep, Plaça 
Rei Jaume I.

18.00 h - Plaça Escoles Pies. 
EXHIBICIÓ D’HALTEROFÍLIA 
de l’Atlético Club Gandia 
d’Halterofília.

18.30 h - Passeig Germa-
nies – C/ Rausell. EXHIBICIÓ 
DE KÀRATE del Club Tora Kai 
Gandia.

19.30 h - Plaça Escoles Pies. 
EXHIBICIÓ RÍTMICA del Club 
de Gimnàstica Rítmica Vida 
Gandia.

20.00 h - Parc de la Festa. 
Actuació d’Indie K. Parc Ausiàs 
March.

20.30 h - Plaça Major. AC-
TE D’OBERTURA DE LA FIRA I 
FESTES 2024. La duquessa Ma-
ría Enríquez de Luna i el seu 
nét Francisco de Borja ens do-
nen la benvinguda i obrin ofi-
cialment els quatre dies de la 
Fira i Festes.

Després d’aquest acte, la 
companyia alemanya Avital & 
Jochen oferirà el seu espectacle 
Limo, una fascinant actuació 
de trapezi a gran altura, segui-
da d’un muntatge piromusical 
a càrrec de Pirotècnia Vulcano.

21.30 h - Parc de la Festa. Ac-
tuació de Sidecars. Parc Ausiàs 
March.

22:00 h - LA FIRA DE LES 
ARTS DE CARRER. La Cia La 
Provisional presenta el seu es-
pectacle Qui cu què quina. 40 
minuts. Plaça del Prado.

22.00 h - Teatre Serrano. Im-
pulso. Cia Mayumana. 95 mi-
nuts. Tots els públics.

23.00 h - Jardí Casa de Cul-
tura. Concert de Karaoke Rock 
Band. Entrada Lliure.

23.30 h - Parc de la Festa. Ac-
tuació de La Fúmiga. Parc Au-
siàs March.

00.00 h - Institut María En-
ríquez. Revetla amb BACARRÁ 
ON TOUR. Entrada gratuïta.

01.00 h - Parc de la Festa. 
FESTA COCO LOCO. Parc Au-
siàs March.

DISSABTE 28 DE SETEMBRE
09.00 a 13.30 h- Plaça Pra-
do. Exhibició Club Voleibol 
Gandia.

10.00 a 14.00 h- Passeig 
Germanies (tram del teatre Se-
rrano). FIRA D’ASSOCIACIONS. 
Participen associacions i 
col·lectius de la ciutat. Orga-
nitza: Departament de Partici-
pació Ciutadana.

10.00 a 14.00 h- Església Co-
legiata. VISITES ESPECIALS FI-
RA I FESTES. Preu: 5 € (amb au-
dioguia). Plaça Major.

10.15 h- Visita guiada LA 
GANDIA DE MARÍA ENRÍ-
QUEZ. Visita conjunta Cole-
giata, Palau Ducal i Museu de 
Santa Clara. Preu: 11 € (reduï-
da 8 €). Església Colegiata San-
ta Maria.

11.30 a 14.00 h i de 17.30 
a 20.30 h- Biblioteca Central 
(planta baixa). ESPAI BEBÉ. Es-

pai per descansar, alimentar i 
arreglar als més petits.

11.00 a 13.00 h- Passeig 
Germanies. Exhibició Club 
Esgrima La Safor – Gandia.

11.00 h - Plaça Escoles Pies. 
EXHIBICIÓ DE CAPOEIRA. 
Associació Cultural Capoei-
ra Gandia – La Safor.

11.00 a 14.00 h- MERCATS 
DE LA FIRA. Mercat Tradicio-
nal. Mercat d’artesania i ali-
mentació, amb productes de 
proximitat. Animació musi-
cal. Ubicacions: C/ Duc Al-
fons el Vell, Passeig Germa-
nies, Plaça Sant Josep, Plaça 
Rei Jaume I.

11.00 a 14.00 h i de 18.00 
a 21.00 h- Claustre Col·legi Es-
coles Pies. Plaça Escoles Pies. 
XXXV MOSTRA DE BONSÀIS 
DE LA COMUNITAT VALEN-
CIANA. Organitza: Associació 
Bonsái Safor-Gandia.

12.00 h- Centre ciutat (sor-
tida des de plaça Escoles Pies) 
PASACALLES amb Dolçainers 
i Tabaleters de la Safor.

12.30 h- Passeig Germanies. 
TEATRE DE CARRER. Clown. 
Espectacle Dis_order amb Pe-
re Hosta. 40 minuts. A partir 
de 7 anys.

13.00 h- Jardí Casa de Cul-
tura. ELS VERMUTS DE LA 
MARQUESA amb CCR Expe-
rience. Cançons de Creeden-
ce Clearwater Revival. Entra-
da lliure.

13.00 h- Palau Ducal. UN PA-
LAU DE TAPS. Visita teatralitza-
da amb experiència gastronò-
mica. 40 €.

13.15 h- Passeig Germanies. 
TEATRE DE CARRER. Teatre 
participatiu. Espectacle ¡Dále 
Ramón! Cia Trapu Zaharra. 60 
minuts.

16.00 h- Palau Ducal. VISI-
TES ESPECIALS 100 ANYS DE 
L’ESGLÉSIA DEL PALAU DU-
CAL. Entrada gratuïta. Visita 
guiada en castellà. Aforament 
limitat.

16.30 h- Palau Ducal. VISI-
TES ESPECIALS 100 ANYS DE 
L’ESGLÉSIA DEL PALAU DU-

CAL. Entrada gratuïta. Visita 
guiada en valencià. Aforament 
limitat.

16.00 a 19.00 h- Església Co-
legiata. VISITES ESPECIALS FI-
RA I FESTES. Preu: 5 € (amb au-
dioguia). Plaça Major.

16.15 h- Visita guiada LA 
GANDIA DE MARÍA ENRÍ-
QUEZ. Visita conjunta Cole-
giata, Palau Ducal i Museu de 
Santa Clara. Preu: 11 € (reduï-
da 8 €). Església Colegiata San-
ta Maria.

17.00 a 23.30 h- MERCATS 
DE LA FIRA. Mercat Tradicio-
nal. Mercat d’artesania i ali-
mentació, amb productes de 
proximitat. Animació musical. 
Ubicacions: C/ Duc Alfons el 
Vell, Passeig Germanies, Plaça 
Sant Josep, Plaça Rei Jaume I.

17.30 h- Passeig Germanies. 
TEATRE DE CARRER. Clown. 
Espectacle Dis_order amb Pe-
re Hosta. 40 minuts. A partir 
de 7 anys.

17.30 h- Alqueria de San-
chís. Polígon Benieto. ONLY 
REMEMBER FESTIVAL. Festa 
remember anys 90. Preu: Des 
de 20 €.

18.15 h- Plaça Major. TEATRE 
DE CARRER. Clown. Especta-
cle B.O.B.A.S (Banda Orquestral 
Benèfica d’Actes Sepulcrals). 
Cia Jimena Cavalletti. 45 mi-
nuts. Tots els públics.

18.15 h- Passeig Germanies. 
TEATRE DE CARRER. Teatre 
participatiu. Espectacle ¡Dále 
Ramón! Cia Trapu Zaharra. 60 
minuts.

18.15 h- Plaça Prado. VIII 
DIADA DE LA MUIXERANGA 
DE LA SAFOR. Grups convidats: 
muixeranga de Guadassuar La 
Carabassota i Colla Castellera 
Xiqüelos i Xiqüeles del Delta. 
Pasacalle des de la Plaça Prado, 

GANDIA

Gandia s’ompli 
de color i 
tradicions amb 
la Fira i Festes
▶ QUATRE DIES D’ACTIVITATS QUE COMBINEN 
CULTURA, MÚSICA, I ESPECTACLES PER A TOTS 
ELS PÚBLICS EN ESTA GRAN FESTIVITAT

Signatura inaugurant de la Fira i Festes. / ALEX OLTRA
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Concentració del Tio de la Porra a la Plaça de l’Ajuntament. / ALEX OLTRA
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on tindrà lloc l’enfaixada i ex-
hibició a la Plaça Major.

19.00 h- Teatre Serrano. Im-
pulso. Cia Mayumana. 95 mi-
nuts. Tots els públics.

19.00 h- Passeig Germanies. 
DANCE ROOM GANDIA. Bata-
lla de dansa urbana. 180 mi-
nuts.

20.00 h- Plaça Escoles Pies. 
CONCERT. Andreu Valor pre-
senta A mamar, tots els versos! 
Homenatge a Vicent Andrés 
Estellés.

20.00 h- Plaça Prado. TEA-
TRE DE CARRER. Clown. Es-
pectacle Zloty. Cia Pau Palaus. 
50 minuts. A partir de 6 anys.

20.00 h- Parc de la Festa. 
Actuació de Café Quijano. Parc 
Ausiàs March.

21.50 h- Parc de la Festa. Ac-
tuació de Despistaos. Parc Au-
siàs March.

22.00 h- Teatre Serrano. Im-
pulso. Cia Mayumana. 95 mi-
nuts. Tots els públics.

22.00 h- Plaça Prado. TEA-
TRE DE CARRER. Clown. Es-
pectacle Zloty. Cia Pau Palaus. 
50 minuts. A partir de 6 anys.

22.30 h- Plaça Major. CON-
CERT «TOTA UNA VIDA». Amb 
els millors temes de Sergio i 
Estíbaliz i Víctor Manuel i Ana 
Belén.

23.00 h- Jardí Casa de Cul-
tura. Concert de Plena 79 Sal-
sa Orchestra. Salsa i música lla-
tina. Entrada Lliure.

23.30 h- Carrer Forn. CON-
CERT amb la banda La Sede. 
Organitza: Falla Carrer Major 
i Passeig.

23.40 h- Parc de la Festa. Ac-
tuació de Ley DJ. Parc Ausiàs 
March.

00.00 h- Institut María En-
ríquez. CONCERT LA RUTA DE 
VALÈNCIA. Entrada gratuïta.

01.00 h- Parc de la Festa. 
Festa Sansaru. Música llatina 
i comercial actual. Parc Ausiàs 
March.

DIUMENGE 29 DE SETEMBRE
9.00 a 14.00 h- EXPOSICIÓ 
DE VEHICLES CLÀSSICS. C/ 
Sant Francesc de Borja.

10.30 h- Plaça Escoles Pies. 
PARTIDA DE RASPALL INCLU-
SIVA amb la Fundació Espur-
na.

11.00 a 14.00 h i de 18.00 
a 21.00 h- Claustre Col·legi Es-
coles Pies. Plaça Escoles Pies. 
XXXV MOSTRA DE BONSÀIS 
DE LA COMUNITAT VALEN-
CIANA. Organitza: Associació 
Bonsái Safor-Gandia.

11.00 a 14.00 h- MERCATS 
DE LA FIRA. Mercat Tradicio-
nal. Mercat d’artesania i ali-
mentació, amb productes de 
proximitat. Animació musical. 
Ubicacions: C/ Duc Alfons el 
Vell, Passeig Germanies, Plaça 
Sant Josep, Plaça Rei Jaume I.

11.30 a 14.00 h i de 17.30 
a 20.30 h- Biblioteca Central 
(planta baixa). Plaça Rei en Jau-
me. ESPAI BEBÉ. Espai per des-
cansar, alimentar i arreglar als 
més petits.

11.30 h- Plaça Escoles Pies. 
PARTIDA DE RASPALL ADAP-
TAT.

12.30 h- Plaça Escoles Pies. 
PARTIDA DE RASPALL FED-
PIVAL.

12.30 h- Palau Ducal. VISI-
TES ESPECIALS 100 ANYS DE 
L’ESGLÉSIA DEL PALAU DU-
CAL. Visites guiades. Entrada 
gratuïta. Aforament limitat. En 
castellà.

12.00 a 14.00 h- Plaça Ma-
jor. ENCONTRE NACIONAL CA-
POEIRA CIUTAT DE GANDIA. 
Organitza Associació Cultural 
Capoeira Gandia-La Safor.

12.00 h- Passeig Germanies. 
ARTS AL CARRER. Espectacle 
Lullaby. Cia Proyecto Kavauri. 
Acrobàcies i equilibrisme. 50 
minuts. Tots els públics.

13.00h- Jardí Casa de Cultu-
ra. EL VERMUT DE LA MAR-
QUESA amb No Presentats. 
Versions pop rock espanyol. 
Entrada lliure.

13.00 h- Passeig Germanies 
– Casa Cultura. ARTS AL CA-
RRER. Teatre. Espectacle Ellas 
bailan solas. Cia Pikor Teatre. 
60 minuts. A partir de 7 anys.

13.15 h- Palau Ducal. VISI-
TES ESPECIALS 100 ANYS DE 
L’ESGLÉSIA DEL PALAU DU-
CAL. Visites guiades. Entrada 
gratuïta. Aforament limitat. En 
valencià.

17.00 a 23.30 h- MERCATS 
DE LA FIRA. Mercat Tradicio-
nal. Mercat d’artesania i ali-
mentació, amb productes de 
proximitat. Animació musical. 
Ubicacions: C/ Duc Alfons el 
Vell, Passeig Germanies, Plaça 
Sant Josep, Plaça Rei Jaume I.

17.00 h- Col·legiata de San-
ta Maria. VISITA GUIADA MU-
SICALITZADA. Visita amb mú-

sica religiosa. Col·labora UAM 
S. Francesc de Borja. Entrada: 
10 € (reduïda 8 €).

17.30 h- Passeig Germanies 
– C/ Major. ARTS AL CARRER. 
Clown. Espectacle L’actitud. 
Cia Jam Clown & Street Thea-
ter. 60 minuts. Tots els públics.

18.30 h- Passeig Germa-
nies – C/ Rausell. ARTS AL CA-
RRER. Espectacle Lullaby. Cia 
Proyecto Kavauri. Acrobàcies 
i equilibrisme. 50 minuts. Tots 
els públics.

18.30 h- Plaça Escoles Pies. 
EL SARAU DE LA FIRA. Amb la 
Rondalla Agredolç i grups de 
danses tradicionals.

19.00 h- Plaça Major. ARTS 
AL CARRER. Espectacle Pol. 
Cia D’Es Tro. Malabars i mani-
pulació de trompa. 50 minuts. 
Tots els públics.

19.00 h- Teatre Serrano. 
Friends. The Musical parody. 
Saga Produccions. Preu: 20 – 
24 €.

19.30 h- Passeig Germanies 
– Casa Cultura. ARTS AL CA-
RRER. Teatre. Espectacle Ellas 
bailan solas. Cia Pikor Teatre. 
60 minuts. A partir de 7 anys.

20.00 h- Parc Ausiàs March. 
FESTA LOS 40 URBAN CITY.

20.00 h- Plaça Major. Es-
pectacle musical Libérate. Ho-
menatge a Rafael Conde «El Ti-
ti». Entrada lliure.

21.00 h- Passeig Germanies 
– C/ Major. ARTS AL CARRER. 
Clown. Espectacle L’actitud. 
Cia Jam Clown & Street Thea-
ter. 60 minuts. Tots els públics.

22.00 h- Teatre Serrano. 
Friends. The Musical parody. 
Saga Produccions. Preu: 20 – 
24 €.

22.00 h- Plaça Major. ARTS 
AL CARRER. Espectacle Pol. 
Cia D’Es Tro. Malabars i mani-
pulació de trompa. 50 minuts. 
Tots els públics.

23.00 h- Jardí Casa de Cul-
tura. CONCERT de Jokers Box. 
El rock al cinema. Entrada lliu-
re.

00.00 h -  Parc Ausiàs 
March. Actuació de Juan Ma-
gán.

00.30 h- CORREFOCS a cà-
rrec de la Colla Dimonis Corre-
cagarneres de Terrateig. Sorti-
da des de Passeig Germanies i 
arribada a la plaça Crist Rei.

00.00 h -  Parc Ausiàs 
March. CACHONDEO PARTY.

DILLUNS 30 DE SETEMBRE
11.00 a 14.00 h- MERCATS 
DE LA FIRA. Mercat Tradi-
cional. Mercat d’artesania i 
alimentació, amb productes 
de proximitat. Animació mu-
sical. Ubicacions: C/ Duc Al-
fons el Vell, Passeig Germa-
nies, Plaça Sant Josep, Plaça 
Rei Jaume I.

11.00 a 14.00 h i de 18.00 
a 21.00 h- Claustre Col·legi 
Escoles Pies. Plaça Esco-
les Pies. XXXV MOSTRA DE 
BONSÀIS DE LA COMUNI-
TAT VALENCIANA. Organit-

za: Associació Bonsái Safor-
Gandia.

11.00 a 13.30 h- Plaça Esco-
la Pia. LA FIRETA D’OCI URBÀ. 
Instal·lació de jocs.

11.30 a 14.00 h i de 17.30 
a 20.30 h- Biblioteca Central 
(planta baixa). Plaça Rei Jaume 
I. ESPAI BEBÉ. Espai per des-
cansar, alimentar i arreglar als 
més petits.

11.30 h- Plaça Rei Jaume 
I. ARTS AL CARRER. Conta-
contes amb titelles. Cia Kas-
kabelia. 25 minuts. Menors de 
8 anys.

11.30 h- Col·legiata de San-
ta Maria. SOLEMNE MISSA DE 
PONTIFICIAL.

12.00 h- Passeig Germanies 
– Casa de Cultura. ARTS AL CA-
RRER. Espectacle Torri Show. 
Cia Román La Raspa. Malabars 
i equilibrisme. 60 minuts. Tots 
els públics.

12.00 h- Plaça Major. ARTS 
AL CARRER. Espectacle Ha-
da Estelar. Baraca Circ. Acro-
bàcies. 20 minuts. Tots els pú-
blics.

13.00 h- Passeig Germa-
nies – C/ Rausell. ARTS AL CA-
RRER. Espectacle Does. Cia 
Los Barlou. Malabars i equi-
librisme. 55 minuts. Tots els 
públics.

13.00 h- Jardí Casa de Cul-
tura. EL VERMUT DE LA MAR-
QUESA. Concert de Delta Cel-
ta Top. Entrada lliure.

13.30 h- Plaça Jaume I. 
ARTS AL CARRER. Conta-
contes amb titelles. Cia Kas-

kabelia. 25 minuts. Menors de 
8 anys.

13.30 h- Plaça Major. ARTS 
AL CARRER. Espectacle Ha-
da Estelar. Baraca Circ. Acro-
bàcies. 20 minuts. Tots els pú-
blics.

14.00 h- C/ Marqués de 
Campo (Renfe). MASCLETÀ a 
càrrec de Pirotècnia F. A. del 
Mediterrani.

17.00 h- Passeig Germa-
nies – Casa de Cultura. ARTS 
AL CARRER. Espectacle Torri 
Show. Cia Román La Raspa. 
Malabars i equilibrisme. 60 
minuts. Tots els públics.

17.00 h- Passeig Germanies 
– Façana Teatre Serrano. ARTS 
AL CARRER. Espectacle Street 
is Lava. Cia Emília Cargot. Tea-
tre de carrer. 60 minuts. Tots 
els públics.

17.00 a 22.30 h- MERCATS 
DE LA FIRA. Mercat Tradicio-
nal. Mercat d’artesania i ali-
mentació, amb productes de 
proximitat. Animació musical. 
Ubicacions: C/ Duc Alfons el 
Vell, Passeig Germanies, Plaça 
Sant Josep, Plaça Rei Jaume I.

18.00 h- Passeig Germa-
nies – C/ Rausell. ARTS AL CA-
RRER. Espectacle Does. Cia 
Los Barlou. Malabars i equi-
librisme. 55 minuts. Tots els 
públics.

18.00 h- Plaça Sant Josep. 
CONCERT MÚSICA D’ARREL. 
Recital de Xavier de Bétera.

18.30 h- Plaça Jaume I. 
ARTS AL CARRER. Conta-
contes amb titelles. Cia Kas-

kabelia. 25 minuts. Menors de 
8 anys.

19.00 h-  Plaça Prado. 
ARTS AL CARRER. Especta-
cle ¡Nada!. Cia Nostraxlada-
mus. Funambulisme i acro-
bàcies. 55 minuts. Tots els 
públics.

19.00 h- Jardí de la Casa 
de Cultura. FESTIVAL REVI-
VAL. Homenatge a The Beat-
les. Entrada lliure.

20.00 h- Teatre Serrano. 
Nuye. Companyia Circ Eia. 
60 minuts. Entrades: 8 €.

20.00 h- Plaça Rei Jaume 
I. ARTS AL CARRER. Conta-
contes amb titelles. Cia Kas-
kabelia. 25 minuts. Menors 
de 8 anys.

20.00 h- Processó pels ca-
rrers del centre de la ciutat 
en honor a Sant Francesc de 
Borja.

21.30 h- CASTELL PIRO-
TÈCNIC.

La Fira i Festes de Gandia 
2024 és molt més que una 
celebració: és un espai de re-
trobament, cultura i convi-
vència que unix generacions. 
Amb una programació com-
pleta que inclou música, arts 
de carrer, gastronomia i tra-
dicions, Gandia es prepara 
per a viure uns dies inten-
sos i inoblidables. Tant si ets 
amant de la música, com si 
gaudixes dels espectacles de 
carrer o vols submergir-te en 
la rica tradició cultural de la 
ciutat, esta Fira t’oferix tot el 
que pots desitjar.

Atraccions de la fira./ EPDA

Mercat medieval de Gandia. / EPDA
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 � REDACCIÓ |  GANDIA
La regidora de Cultura, Turis-
me i Política Festiva, Balbina 
Sendra i el gerent de l’empresa 
organitzadora Black Lotus 
Eventos, Duke Abengózar, han 
presentat els concerts que hi 
haurà durant els dos primers 
dies de la Fira i Festes, 27 i 28 
de setembre.

Com tots els anys, les dife-
rents actuacions seran al Parc 
de la Festa, que obrirà les seues 
portes a les 19 hores i acollirà 
una extensa varietat d’estils 
musicals. «Tindrem diversos 
tipus de música, però hem 
tractat de posar en valor els 
artistes valencians», ha assen-
yalat l’edil.

El primer dia, divendres 27 
de setembre, començarà amb 
l’actuació d’Indie K, agrupació 
de Gandia que ha tocat a nom-
brosos llocs de la ciutat i fusio-
na l’indie amb el pop i el rock.

Després, serà el torn de Si-
decars, una banda madrilen-
ya que va sorgir a 2008 de la 
mà de Leiva i que, com ha co-
mentat la regidora, «té un es-
til molt característic que por-
tarà ací perquè el públic puga 
gaudir de les seues cançons».

L’últim concert de la nit serà 
el del conegut grup alzireny 
La Fúmiga, que delectarà als 
assistents amb la seua anima-
da discografia. «Estic segura 
que tot el món estarà espe-
rant aquest moment per ba-
llar i cantar a crits les seues 
cançons», ha afermat Sendra.

A partir de la una de la mati-
nada, les portes obriran al pú-
blic i començarà la festa de Co-
coloco, que permetrà que la 
gent s’ho passe bé fins a altes 
hores de la nit.

Respecte al dissabte 28 de 
setembre, els concerts co-
mençaran amb Café Quijano, 
que va traure el seu últim àl-
bum en 2022 i du de gira des 
d’aleshores. Aquest portarà 
cançons com ‘La jamaicana’ o 
‘El alma negra’, però, en parau-
les de l’edil, «segur que també 
sorprendrà el públic amb al-
guna d’eixes cançons que tot 
el món se sap».

Darrere d’aquest mític grup 
anirà un altre igual de conegut, 
ja que serà el torn de Despis-
taos. «Van marcar una època 

amb obres com ‘Física o quí-
mica’ i pense que tot el món 
s’ho passarà molt bé amb el 
pop-rock de la banda de Gua-
dalajara», ha assegurat Sendra.

La valenciana Ley Dj serà 
l’encarregada de tancar els 
concerts de pagament amb la 
seua música, que fa de pont en-
tre l’estil indie i l’electrònica. Fi-
nalment, tindrà lloc la festa de 
Sansaru que, com en el cas de 
l’anterior, estarà oberta a tots 
els públics i començarà al vol-
tant de la una de la matinada.

I com a punt culminant, el 
diumenge 29 de setembre, 
el Parc de la Festa de Gandia 
es convertirà en l’epicentre 
de la diversió amb l’actuació 
estel·lar de Juan Magán, reco-
negut DJ i productor de re-
nom internacional. Esta nit in-
oblidable començarà amb la 
Los40 Urban Party, que escal-
farà l’ambient amb una selec-

ció dels millors èxits urbans 
del moment, seguit de la famo-
sa Cachondeo Party, una de les 
celebracions més esperades 
de la comunitat. Amb entrada 
gratuïta, esta serà una opor-
tunitat única per gaudir de la 
música, el ball i una experièn-
cia festiva que posarà el punt 
final a la Fira i Festes de Gan-
dia amb una explosió d’energia 
i diversió.

Per la seua part, Abengózar 
ha explicat que les entrades 
podran comprar-se a la pàgi-
na www.grupoblacklotus.com. 
El preu serà de 15 euros per nit 
i inclourà els tres concerts de 
cada jornada.

«Ens hem esforçat perquè 
la proposta siga variada i 
compte amb grups de tota 
la vida, com és el cas de Café 
Quijano o Despistaos, però 
també aposte pel talent va-
lencià amb bandes com La 
Fúmiga o Indie K. Convide 
a tota la ciutadania a gau-
dir d’ambdues nits que, sens 
dubte, seran molt diverti-
des», ha conclòs el gerent.

Hi haurà diversos 
tipus de música, 
però hem tractat de 
posar en valor els 
artistes valencians

*

Las entradas 
estarán disponibles 
en la página web de 
Black Lotus Eventos
*

GANDIA

Cartell dels concerts . / EPDA

Café Quijano, Despistaos 
o La Fúmiga seran 
alguns dels grups que 
tocaran a la Fira i Festes 
▶ L’AJUNTAMENT HA PRESENTAT LA PROGRAMACIÓ DELS CONCERTS QUE 
ES DURAN A TERME EL 27 I EL 28 DE SETEMBRE AL PARC DE LA FESTA

Presentació dels concerts . /EPDA
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 � REDACCIÓ | GANDIA
La regidora de Cultura, Turis-
me i Política festiva, Balbina 
Sendra i el director del Teatre 
Serrano, Joan Fuster, han pre-
sentat la programació teatral 
per a la Fira i Festes.

“Es tracta d’una programa-
ció fresca, àmplia i per a tots 
els públics que, sens dubte, 
agradarà a majors i menuts”, 
ha assenyalat l’edil. 

L’agenda arrancarà amb 
l’espectacle ‘Impulso’, de 
la companyia Mayumana. 
L’actuació conta la història 
del viatge de la vida a través 
de nombrosos ritmes i movi-
ments que venen de diferents 
parts del mon. Així doncs, el 
públic gaudirà de patrons 
propis de les tradicionals per-

cussions africanes, però tam-
bé dels beats electrònics més 
contemporanis. 

Una de les senyes d’identitat 
d’este grup musical és que uti-
litza els cossos com a instru-
ments, fet que desemboca 
en un show ple d’emocions 
que agrada a totes les edats. 
L’actuació tindrà tres fun-
cions: una primera el diven-
dres, 27 de setembre, a les 22 
hores; i altres dos el dissab-
te 28 a les 19 i a les 22 hores.

El programa continuarà 
amb la paròdia ‘Friends’, 
un musical de Saga Produc-
ciones basat en l’exitosa sè-
rie estatunidenca. “Crec que 
són personatges molt icònics 
que, tant la gent major, com 
la gent jove coneixen, de se-

gur que tot el món gaudirà 
de l’espectacle”, ha assegurat 
Sendra.

Per la seua part, Fuster ha 
explicat que es tracta d’una 
producció britànica que està 
triomfant en llocs com Regne 
Unit, EUA i Austràlia. “Estem 
parlant d’un producte molt 
cridaner basat en una sèrie 
tan icònica i mítica com ho és 
Friends”, ha destacat.

Este espectacle tindrà dues 
funcions que seran el diu-
menge 29 de setembre a les 
19 i a les 22 hores. «Ho hem 
volgut fer de manera que tot 
el món puga accedir a la ma-
joria de les produccions», ha 
afermat la regidora.

Finalment, l’últim dia de 
la Fira i Festes, dilluns 30 

de setembre, serà el torn 
de ‘Nuye’, un teatre acro-
bàtic de la companyia cata-
lana de circ Eia. Tal com ha 
dit el director del Serrano, 
“es tracta d’una represen-
tació de gran qualitat que 
ha estat en molts escenaris 

i que forma part de les ac-
tuacions d’un equip molt 
prestigiós”.

Esta només comptarà 
amb una funció, que serà 
a les 20 hores i posarà el 
punt final a la programació 
del Teatre amb una propos-

ta basada en l’exploració 
sobre les dinàmiques de 
parella.

Les entrades per als tres es-
pectacles poden comprar-se 
a la pàgina web d’Instanticket 
o a la taquilla del Teatre Se-
rrano mateix.

 � REDACCIÓ | GANDIA
La regidora de Cultura i Políti-
ca Festiva, Balbina Sendra; la 
directora del Palau Ducal, Es-
tela Pellicer; i el delegat de co-
municació de la Col·legiata de 
Gandia, Paco Llorens, han pre-
sentat la variada programació 
per a la Fira i Festes 2024, que 
inclourà activitats tant a la Seu 
com al Palau Ducal.

Sendra ha destacat la im-
portància de la col·laboració 
del Palau Ducal i la Col·legiata 
en l’organització d’aquestes 
activitats, que complementa-
ran l’oferta cultural dissenya-
da per l’Ajuntament. “Tant el 

Palau com la Col·legiata són 
col·laboradors essencials que 
ens ajuden a enriquir l’oferta 
cultural, històrica, musical i li-
túrgica que oferim a la ciuta-
dania i als visitants,” ha assen-
yalat Sendra.

Per la seva banda, Paco Llo-
rens ha anunciat que, per sego-
na vegada en cinquanta anys, 
Gandia rebrà les relíquies de 
Sant Francesc de Borja, que es 
troben a la parròquia del barri 
de Salamanca a Madrid. La re-
cepció de les relíquies va tenir 
lloc el divendres 13 de setem-
bre al pati d’armes del Palau 
Ducal. Després, aquestes van 

ser traslladades en processó 
a la Col·legiata, on estaran dis-
ponibles per a la visita fins al 
30 de setembre, data en què 
se celebrarà la festa del patró.

Entre les activitats destaca-
des, del 27 al 28 de setembre, 
s’oferiran visites especials 
amb un preu únic de 5 eu-
ros, que inclouen l’autoguia. 
El 29 de setembre, a les 17 ho-
res, es realitzaran visites mu-
sicalitzades amb un preu de 
10 euros (8 euros amb entra-
da reduïda). Aquestes visites 
seran guiades per la Unió Ar-
tística Musical Sant Francesc 
de Borja.

A més, el divendres 27 i el 
dissabte 28 de setembre, el 
Palau Ducal oferirà un 20% 
de descompte en les entra-
des per commemorar el Dia 
Mundial del Turisme. El ma-
teix cap de setmana, es cele-
brarà el centenari de la cons-
trucció de l’església del Palau 
Ducal amb visites guiades gra-
tuïtes, que requeriran reser-
va prèvia a la pàgina web del 
Palau. També es faran visites 
especials el dissabte 28 de se-
tembre per celebrar el 550 
aniversari de la duquessa Ma-
ria Enríquez, amb un recorre-

gut conjunt pel Palau Ducal, la 
Col·legiata i el museu de Santa 
Clara. Les entrades per aques-
tes visites tindran un cost de 
11 euros (general) i 8 euros (re-
duïda), amb sessions en valen-
cià a les 10:15 hores i en caste-
llà a les 16:15 hores.

Finalment, el dissabte 28 de 
setembre, a les 13 hores, es re-
alitzarà ‘Un palau de tapes’, 
una visita teatralitzada que in-
clourà un dinar de quatre ta-
pes servides en quatre espais 
diferents, inspirades en els 
Borja. El menú serà preparat 
pel restaurant Vins i Més, i la 

visita costarà 40 euros. Les en-
trades per a aquesta activitat 
es poden adquirir al Palau Du-
cal o al seu web.

Sendra ha agraït a ambdues 
institucions la seva implicació 
i ha destacat que la Fira i Festes 
2024 oferirà una programació 
molt completa, amb propostes 
per a tots els gustos. Convida a 
tothom a gaudir d’aquest esde-
veniment, que inclourà activi-
tats culturals, turístiques, tra-
dicionals i solemnes. Per a més 
informació sobre el programa, 
es pot consultar la pàgina web 
de l’esdeveniment.

GANDIA

GANDIA

El Teatre Serrano 
presenta la seua 
programació per a la Fira 
i Festes de Gandia

La Insigne Col·legiata i el 
Palau Ducal presenten 
la seua programació 
especial amb motiu         
de la Fira i Festes

▶ BALBINA SENDRA, REGIDORA DE CULTURA I POLÍTICA FESTIVA: “ES TRACTA 
D’UNA PROGRAMACIÓ FRESCA, ÀMPLIA I PER A TOTS ELS PÚBLICS”

▶ ACTIVITATS HISTÒRIQUES, MUSICALS I VISITES GUIADES PER CELEBRAR 
LA TRADICIÓ I EL PATRIMONI DE LA CIUTAT DE  GANDIA

Programació teatral al Teatro Serrano.  / EPDA

La Insigne Col·legiata i el Palau Ducal presenten la seua programació.  / EPDA
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 � REDACCIÓ | VILLALONGA
Villalonga es vestix de festa 
un any més per celebrar les 
seues festivitats més espera-
des, combinant la majestuo-
sitat dels Moros i Cristians 
amb les festes patronals en 
honor al Santíssim Crist de 
la Salut i la Mare de Déu de la 
Font. Els veïns i visitants po-
dran gaudir d’un extens pro-
grama d’actes plens de cultu-
ra, música, tradició i diversió. 
Del 9 al 30 d’octubre, el mu-
nicipi oferix una variada pro-
gramació que inclou desfila-
des, concerts, mascletades i 
processons.

DIVENDRES 11 D’OCTUBRE 
INICI DELS MOROS I CRISTIANS

19:30h: Entraetes amb con-
centració de bandes a la 
Plaça de la Capella i marxa 
cap a l’Ajuntament.

20:00h: Pregó de les fes-
tes de Moros i Cristians a la 
Casa de la Cultura.

21:00h: Interpretació de 
l’Himne de Moros i Cristians 
de Villalonga.

DISSABTE 12 D’OCTUBRE 
 GRAN ENTRADA

11:00h: Cercavila pels ca-
rrers del poble.

12: 30h:  Ac te distintiu 
“L’Afeità” a la Font de Set-
ze Xorros.

19:00h: Entrada de ban-
des de música i 19:30h: Gran 
Entrada de Moros i Cris-
tians.

22:30h: Sopar popular de 
Putxero al Passeig, seguit 
de l’actuació de l’Orquestra 
Gravity a les 00:30h.

DIUMENGE 13 D’OCTUBRE 
CLAUSURA DELS MOROS I 
CRISTIANS

11:00h: Arreplegà de les fi-
lades.

12:00h: Ambaixada i sig-
natura de la pau entre els 
bàndols moro i cristià.

14:00h: Paelles al passeig i 
dinar popular amb ambient 
musical.

PROGRAMA D’ACTE
 OCTUBRE 2024

Dimecres, 9 d’octubre - Dia 
de la Comunitat Valenciana

A les 11:00 h. Acompanyats 
pel tabalet i la dolçaina, ei-
xirà la processó cívica des 
de la Casa de la Cultura fins 
a l’Ajuntament, on tindrà lloc 
l’Acte Institucional del Dia de 
la Comunitat Valenciana. Es 
farà el Pregó de Festes.

DIMECRES, 16 D’OCTUBRE
A les 17:00 h del dimecres. 
Contacontes: Nifunifa con-
tacontes representarà “El 
Menjacontes” a l’Auditori. 
(Activitat subvencionada 
pel SARC de la Diputació 
de València)

A les 19:30 h. Des del bal-
có de l’Ajuntament es farà 
el Pregó de Festes. A conti-
nuació, “Enramà de la mur-
ta”, a càrrec dels festers.

A les 22:00 h. Sopar po-
pular per als festers.

DIJOUS, 17 D’OCTUBRE
VESPRA DE FESTES

A les 10:30 h del dijous 17 
d’octubre. Els “Cabeçudos” 
recorreran els centres esco-
lars de la localitat per anun-
ciar el començament de les 
festes.

A les 13:00 h. Volteig gene-
ral de campanes.

A les 18:00 h. Ofrena de 
flors a la Mare de Déu de la 
Font; eixida des del Passeig.

A les 21:30 h. Sopar popu-
lar per als festers.

A les 23:00 h. Correfocs, a 
càrrec de la Colla de Dimonis 
“Correcagarneres”, de Terra-
teig. (Activitat subvenciona-
da pel SARC de la Diputació 
de València)

A les 24:00 h. Serenata a 
càrrec de la Rondalla, per tot 
el poble.

DIVENDRES, 18 D’OCTUBRE 
FESTIVITAT DE LA DIVINA 
AURORA

A les 08:00 h. Comencem el 
gran dia de la millor manera, 
amb una gran despertà a cà-
rrec dels festers de l’Aurora i 
la Pirotècnia Aitana.

A les 09:00 h. Volteig ge-
neral de campanes i cerca-
vila per part de l’Agrupació 
Musical de Villalonga.

A les 10:00 h. Inici de la re-
collida de les festeres pels 
festers!

A les 12:30 h. serà el trasllat 
de la Divina Aurora des de la 
Capella fins a l’Església de la 
localitat de Villalonga.

VILLALONGA

Villalonga es prepara per a unes 
festes plenes de tradició i alegria 
▶ UNES FESTIVITATS QUE DESTAQUEN PER LA CELEBRACIÓ DELS MOROS I CRISTIANS I LES FESTES PATRONALS D’OCTUBRE

Vista aèria de Villalonga. / EPDA

Les activitats 
culminaran amb 
una gran actuació 
pirotècnica

*

La tradició i la 
cultura es fusionen 
a Villalonga, amb 
esdeveniments que 
inclouen cercaviles, 
actes religiosos i 
activitats populars

*
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La Mare de Déu de la Font, patrona de Villalonga. / EPDA

Església de Villalonga. / EPDA

Espectacle pirotècnic. / EPDA

Passacarrer del Villalonga. / EPDA
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A les 12:45 h. Solemne mis-
sa en honor a la Divina Au-
rora.

A les 14:00 h. Després de 
la missa, gran mascletà a cà-
rrec de la Pirotècnia Aitana 
i a continuació vi d’honor.

A les 17:00 h. Cavalcada de 
disfresses, que acabarà amb 
una discomòbil a càrrec de 
Marc Moreno, al pàrquing de 
Dulcesol.

A les 20:00 h. Recollida 
dels festers per les festeres, 
comencem la nit!

A les 22:30 h. Processó de 
la Divina Aurora.

A les 23:30 h. Castell de 
focs artificials a càrrec de la 
Pirotècnia Aitana.

A les 00:00 h. L’Orquestra 
LA TRIBU farà gaudir d’una 
nit inoblidable!

A les 01:00 h. Gran macro-
discomòbil a càrrec de MI-
CHAEL G, que ens farà ba-
llar fins a la matinada.

DISSABTE, 19 D’OCTUBRE
FESTIVITAT DEL SANTÍSSIM 
CRIST DE LA SALUT

A les 08:00 h. Despertà! Tots 
en peu que hui hi ha festa!

A les 09:00 h. Volteig ge-
neral de campanes i passa-

carrer pel poble a càrrec de 
l’Agrupació Musical de Villa-
longa.

A les 10:30 h. Inflables i 
activitats per als més men-
uts al carrer Estació.

A les 10:30 h. Recollida 
de totes les festeres.

A les 12:00 h. Solemne 
missa en honor al Santís-
sim Crist cantada per la Co-
ral Renaixença de Villalon-
ga.

A les 13:15 h. Mascletà a la 
plaça Constitució, a càrrec 
de la “Pirotècnia Valencia-
na” de Llanera de Ranes.

A les 14:00 h. Vi d’honor 
per a tot el poble en el Pas-
seig a càrrec del càtering de 
Salva París.

A les 17:00 h. Caval-
cada de disfresses amb 
l’acompanyament de la xa-
ranga del Poble i la xaranga 
del Real de Gandia. Prepa-
ra la teua disfressa, vos es-
perem!

A les 20:00 h. Recollida 
dels festers.

A les 21:00 h. Processó en 
honor al Santíssim Crist de 
la Salut, acompanyats per 
la banda de Cornetes i Tam-
bors Vera Creu d’Oliva i de la 

Banda de l’Agrupació Musi-
cal de Villalonga.

A les 22:30 h. Espectacle 
pirotècnic a càrrec de la “Pi-
rotècnia Valenciana”.

A les 23:00 h. Sopar po-
pular al passeig a càrrec del 
càtering Salva París.

A les 00:30 h. Actuació de 
l’Orquestra Mónaco Party.

DIUMENGE, 20 D’OCTUBRE
FESTIVITAT DE LA MARE DE 
DÉU DE LA FONT

A les 08:00 h del diumenge 
20 d’octubre es farà el vol-
teig general de campanes i 
despertà.

A les 09:00 h. Cercavila 
de la Banda de Música de 
Villalonga.

A les 10:30 h. Recollida 
dels festers a les festeres.

A les 12:15 h. Trasllat de la 
Mare de Déu des de la Ca-
pella fins a l’Església. Es dis-
pararan vint-i-una salves 
en honor a la Mare de Déu.

A les 12:30 h. Missa so-
lemne a la Nostra Patrona, 
cantada per la Coral Renai-
xença de Villalonga.

A les 14:00 h. Gran Mas-
cletà, a càrrec de la Pirotèc-
nia Aitana.

A les 14:30 h. Dinar popu-
lar al Passeig (prèvia adqui-
sició de tiquets).

A les 17:00 h. Trofeu de 
Pilota de Festes de Villalon-
ga 2024.

A les 19:00 h. Recollida 
de les festeres als festers.

A les 20:30 h. Processó 
de la Nostra Patrona pels 
carrers de costum.

A les 23:30 h. Gran cas-
tell de focs artificials a cà-
rrec de la Pirotècnia Aita-
na. En finalitzar el castell, 
vi d’honor.

DILLUNS, 21 D’OCTUBRE
DIA DELS FADRINS

A les 11:00 h. Jocs tradicio-
nals al Passeig.

A les 18:00 h. Teatre in-
fantil “Quina parella de pa-
llassos”, a càrrec de Xana 
Teatre, a l’Auditori.

DEL 22 AL 30 D’OCTUBRE
A les 20:00 h. Missa i No-
vena a la Mare de Déu de 
la Font, en la seua Capella.

DISSABTE, 26 D’OCTUBRE
A les 08:00 h. Missa en la 
Capella i a continuació Ro-
meria al Racó del Duc, al 
lloc on es va trobar la imat-
ge de la Mare de Déu de la 
Font, i esmorzar de germa-
nor.

Estes festes, com cada 
any, prometen ser verita-
blement inoblidables per 
a tots aquells visitants que 
vulguen submergir-se en 
un ambient màgic, on la 
tradició i la diversió es ba-
rregen per crear una cele-
bració única de la història 
i la cultura de Villalon-
ga. Els carrers s’ompliran 
d’alegria, música i color, 
oferint un gran ventall 
d’activitats per a perso-
nes de totes les edats i pre-
ferències. 

El moviment de l’aigua de la Font de la Mare de Déu. / EPDA

Desfilada dels Moros i Cristians. / EPDA
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 � REDACCIÓ | 0LIVA
Quique Barella (barri del 
Grau, València, 1974) no és un 
desconegut en l’àmbit de l’alta 
cuina. Format a l’Escola 
d’Hostaleria de Castelló, els 
seus primers passos van ser 
mesurats, amb un currículum 
que inclou establiments de re-
conegut prestigi com El Celler 
de Can Roca o el recordat Ca 
Sento. Posteriorment, va exer-
cir com a cap de cuina del 
grup El Alto de Colón (2003-
2006), i en el període 2013-
2016 va iniciar un projecte 
propi (acompanyat per la 
seua parella, Elsa Fuillerat) en 
Q de Barella, un local situat a 
la ciutat de València. Amb els 
anys, i sense deixar de banda 
l’activitat als fogons, Barella 
ha assumit altres facetes en-
tre el món de la gastronomia 
i l’àmbit empresarial. Des del 
seu pas com a xef executiu 
per al grup El Alto fins al seu 
treball de direcció gastronò-
mica en altres projectes de 
restauració com Gastroadic-
tos o Recaba.

Des del passat mes de maig, 
Quique Barella aporta esta ex-
periència a Oliva Nova, un re-
sort on es poden trobar fins a 
quinze locals que oferixen un 
ampli ventall de propostes cu-
linàries, i en les quals el xef va-
lencià ha començat a interve-
nir després d’acceptar la crida 
de la direcció: “La propietat 
em va transmetre els objec-
tius del projecte i em vaig 
il·lusionar de seguida. Quan 
acumules certa trajectòria no 
deixes de ser cuiner, però afe-
gixes aspectes complemen-
taris com la gestió, perquè, 
al cap i a la fi, els restaurants 
també són empreses”.

PERSONALITAT PRÒPIA
I DIFERENCIADA

En arribar a Oliva Nova, Ba-
rella ha trobat un conjunt 
d’establiments amb una tra-
jectòria consolidada i un 
equip ja format, un aspecte 

que esperava i amb el qual es 
troba còmode, com ell mateix 
afirma: «He tingut la sort de 
trobar-me amb professionals 
ben formats, amb experièn-
cia, i que m’han donat suport 
des del primer moment».

L’objectiu en relació amb 
l’oferta gastronòmica d’Oliva 
Nova no és altre que “fer un 
salt de qualitat en cada punt 
de venda a través d’una perso-
nalitat pròpia i diferenciada”, 

assegura Barella, alhora que 
aconseguir “un posiciona-
ment capdavanter del resort 
en el panorama gastronòmic 
de la Comunitat Valenciana”.

La intenció del nou respon-
sable gastronòmic és atraure 
tant el públic de localitats pro-
peres com al de ciutats dins 
d’un radi que va des d’Alacant 
fins a València. “Amb els es-
pais que tenim i la proposta 
de cuina, crec que tenim qua-

litat de sobres per atraure es-
tos públics”, comenta, confiat, 
Barella. L’objectiu final per al 
xef és tan senzill com com-
prensible: “Que el client, in-
dependentment del local, is-
ca feliç per la porta i amb el 
desig de tornar a disfrutar de 
la nostra cuina”.

PRIMERS PASSOS
El projecte desenvolupat per 
Barella ja ha completat una 

primera etapa, en la qual ha 
intervingut en Wine&Tapas, 
un local on s’han inclòs en la 
carta noves referències ca-
lentes, així com còctels.

Aura és el restaurant on 
Barella aspira a incorporar 
un segell de cuina d’autor: 
“A Aura anem a integrar, 
pas a pas, pinzellades de la 
nova proposta que vull im-
plementar. No podem fer 
canvis bruscos, necessitem 

una transició, ja que hi ha 
clients habituals des de fa 
anys. Analitzant la carta, si 
veiem que hi ha plats intoca-
bles, es mantindran”.

La proposta de Barella es 
basa, en primera instància, 
en la confiança en el produc-
te de proximitat. En el cas 
de l’oferta de peix, el resort 
treballa amb proveïdors de 
primera qualitat de la llotja 
de Dénia o del port de Xà-
bia. Un producte que, per al 
cuiner, és garantia d’èxit en 
tots els paladars: “A Oliva No-
va ens visiten comensals na-
cionals i estrangers, però si 
la proposta és de qualitat, 
agradarà. Al client interna-
cional que ens visita li pots 
fer algun gest de complicitat, 
però espera conéixer i gau-
dir de la nostra cuina medi-
terrània”.

A més, Quique Barella 
aposta per les tradicions 
gastronòmiques més arrela-
des i properes, amb recep-
tes típiques de la zona. Per 
exemple, la tosta de pa de 
cristall amb figatell, albergí-
nia i mostassa antiga és un 
homenatge al territori ple 
de contrastos: el cruixent del 
pa de cristall, la suavitat de 
l’albergínia, la potència del 
figatell... Tot això es combina 
en un mos per a foodies. O bé 
les coques típiques de la Ma-
rina, que es preparen al mo-
ment: sobrassada mallorqui-
na amb formatge brie i mel.

LA PROPOSTA GASTRONÒMICA 
D’OLIVA NOVA

Entre els establiments culi-
naris destaquen els restau-
rants El Olivo, situat a l’hotel; 
Don Giacomo, especialitzat 
en la cuina tradicional italia-
na; Wine&Tapas, amb una 
proposta gastronòmica més 
informal, o Aura, el restau-
rant que sota la direcció de 
Quique Barella aspira a posi-
cionar-se com a referència en 
cuina d’autor.

 Xef Quique Barella. / OLIVA NOVA

Gastronomia d’Oliva Nova. / OLIVA NOVA Selecció de vins. /OLIVA NOVA

OLIVA

L’aposta d’Oliva Nova per elevar la seua proposta 
culinària amb el xef Quique Barella al capdavant
▶ OLIVA NOVA INCORPORA EL XEF QUIQUE BARELLA COM A RESPONSABLE GASTRONÒMIC AMB L’OBJECTIU DE FER DIVERSES PROPOSTES DEL RESORT

 LA SAFOR
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 � REDACCIÓ | GANDIA
Esta tardor i hivern 2024 
prometen oferir una varie-
tat de destinacions turísti-
ques per a tots els gustos. 
Des d’escapades tropicals 
fins a experiències úniques 
a l’Àrtic, els viatgers trobaran 
opcions que combinen aven-
tura, cultura i relaxament. 
Per aprofundir en les millors 
alternatives d’esta tempora-
da, hem entrevistat a Richard 
Carbonell, CEO de RC Viatges 
i expert en turisme, qui ens 
ha compartit la seua visió so-
bre els destins més recoma-
nats per als pròxims mesos.

DESTINS EN ALÇA
Amb l’arribada del fred a Eu-
ropa, moltes persones bus-
quen refugi en climes càlids. 
Segons Carbonell, els dest-
ins tropicals com Tailàndia, 
Vietnam i la zona del Carib 
són una tendència clara per 
a esta tardor i hivern. Un al-
tre dels destins recomanats 
és els Estats Units, específi-
cament Nova York, Miami i 
Los Àngels, que destaquen 
com a ciutats que oferixen 
sol, platges i una vida urbana 
vibrant. A més, les celebra-
cions d’inici d’any són molt 
famoses en l’àmbit mundial.

Quant a destinacions més 
exòtiques, Carbonell sugge-
rix considerar llocs com 
Costa Rica i Colòmbia. “Cos-
ta Rica és un paradís per 
als amants de la natura i 
l’ecoturisme,” explica. Este 
país centreamericà és cone-
gut per les seues selves tropi-
cals, platges verges i una bio-
diversitat que enamora als 

aventurers. A Colòmbia, Car-
tagena i l’Eix Cafeter escom-
bren una combinació única 
d’història colonial i paisatges 
impressionants, amb tempe-
ratures agradables durant tot 
l’any.

Per a aquells que busquen 
luxe i relaxació total, Carbo-
nell destaca les illes de Mal-
dives, Maurici i Seychelles. 
“Estes illes paradisíaques ofe-
rixen experiències iniguala-
bles, com bungalows sobre 
l’aigua, immersió en esculls 
de coral i platges de sorra 
blanca que semblen tretes 
d’una postal,” afirma. Estes 
destinacions són ideals per 
a qui desitgen desconnectar 
completament en un entorn 
de luxe.

ÀSIA: UN DESTÍ CULTURAL 
I A BON PREU

L’expert també assenyala que 
Àsia està en alça este any, es-
pecialment Japó per la deva-
luació del yen, que el fa una 
opció més accessible per als 
turistes europeus. “Japó no 
només oferix una rica his-
tòria i temples impressio-
nants, sinó que també és una 
oportunitat única per gaudir 
d’experiències culturals úni-
ques i a preus que ara són 
una mica més accessibles,” 
comenta Carbonell. Des dels 
espectaculars paisatges de 
tardor fins a l’alta cuina ja-
ponesa, este país és una joia 
cultural.

Tailàndia i Vietnam també 
es posicionen com a destina-
cions imprescindibles. Tai-
làndia, amb la seua barreja 
de temples budistes, mer-

cats flotants i platges tropi-
cals, és perfecta per a aquells 
que busquen una experièn-
cia cultural rica i diversa. 
“Vietnam, per la seua ban-
da, combina ciutats vibrants 
com Hanoi i Ho Chi Minh 
amb paisatges naturals im-
pressionants com els arros-
sars de Sapa i la Badia de Ha 
Long,” afegix Carbonell.

LAPONIA: LA MÀGIA
 DE L’HIVERN

Per a qui busca una autènti-
ca experiència hivernal, Car-
bonell recomana Laponia, a 
Finlàndia. Este destí és cone-
gut pels seus paisatges nevats 
i activitats hivernals que en-
canten a grans i petits. “Una 

de les experiències més mà-
giques de Laponia és la pos-
sibilitat de veure l’Aurora Bo-
real, un espectacle natural 
que deixa a qualsevol sense 
paraules,” comenta. A més, 
Laponia oferix activitats úni-
ques com passejades en tri-
neu tirat per huskies, safaris 
en moto de neu i l’oportunitat 
de visitar la residència oficial 
del Pare Noel a Rovaniemi. 
“És un destí perfecte per a fa-
mílies que busquen crear re-
cords inoblidables,” assegura.

CONSELL: RESERVA ELS 
TEUS VIATGES DE 2025 ARA

El CEO de RC Viatges reco-
mana aprofitar la temporada 
de tardor per a planificar els 

viatges de 2025. “Just en es-
tos mesos, les aerolínies so-
len obrir la venda dels seus 
vols per al pròxim any, co-
sa que convertix este perío-
de en un moment ideal per 
reservar i aconseguir estal-
viar fins a un 20% si reser-
ves amb antelació,” explica 
Richard, destacant els avan-
tatges d’organitzar-se amb 
temps per gaudir de tarifes 
més competitives.

Per a esta temporada de 
tardor i hivern 2024, els 
viatgers tenen l’oportunitat 
d’explorar destinacions va-
riades i emocionants, des de 
les càlides platges tropicals 
fins als màgics paisatges hi-
vernals de l’Àrtic. Segons Ri-

chard Carbonell, el més im-
portant és triar el destí que 
millor s’adapte als teus inte-
ressos, ja siga aventura, cul-
tura o relaxació. “A RC Viat-
ges, ens especialitzem a crear 
experiències personalitzades 
que s’ajusten a les necessitats 
de cada viatger. El nostre ob-
jectiu és fer que cada viatge 
siga memorable, sense im-
portar el destí que trien,” con-
clou Carbonell.

A m b  e s t a  v a r i e t a t 
d’opcions, esta temporada 
promet ser una de les més 
emocionants per als amants 
dels viatges. És el moment 
perfecte per començar a pla-
nificar la teua pròxima aven-
tura!

▶ DESCOBRIX LES MILLORS DESTINACIONS TURÍSTIQUES PER A 
ENGUANY: AVENTURA, CULTURA I RELAXAMENT A L’ABAST

DESTINS IMPRESCINDIBLES 
PER A TARDOR I HIVERN 
2024: ENTREVISTA A RICHARD 
CARBONELL, CEO DE RC VIATGES

GANDIA

Guacamayo escarlata, originari de les selves tropicals. / EPDA

 LA SAFOR

Japó no només 
oferix una rica 
història i temples 
impressionants, 
sinó també és 
una oportunitat 
única per gaudir 
d’experiències 
culturals úniques

*
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 � B. PEDRÓS | ALZIRA  
L’Ajuntament d’Alzira, amb el 
suport de la Generalitat Va-
lenciana, ha iniciat els tre-
balls previs per a la desconta-
minació del sòl de l’avinguda 

Luis Suñer, a l’antiga gasoline-
ra.

La Direcció General de Qua-
litat i Educació Ambiental ja 
està realitzant comprovacions 
abans de començar les tas-
ques de descontaminació el 
pròxim mes d’octubre. El regi-
dor d’Urbanisme, Andrés Go-
mis, ha celebrat aquest avanç 
com una solució a un proble-

ma que ha afectat els veïns du-
rant anys.

L’associació de veïns de 
l’Alborxí ha agraït el compro-
mís del Consell i espera que 
la descontaminació sigui un 
exemple de col·laboració ciu-
tadana. Un cop finalitzades les 
obres, el solar es convertirà en 
una nova zona verda amb es-
pais per al municipi.

ALZIRA

Espai on es trobava la gassolinera. / EPDA

Arranca la descontaminació  
d’una gassolinera d’Alzira amb 
filtracions després de 20 anys
▶ L’AJUNTAMENT 
PLANIFICA UNA ZONA 
VERDA EN L’EMPLAÇAMENT

 � REDACCIÓ | ALGINET  
L’Ajuntament d’Alginet, a través de 
la seua regidoria de Cultura, ha or-
ganitzat una completa programa-
ció d’actes culturals per al mes 
d’octubre. Teatre, literatura i art són 
els protagonistes d’aquesta tardor, 
amb activitats que tenen lloc en di-
ferents espais de la localitat i que es-
tan pensades per a tots els públics.

La programació comença el 
4 d’octubre amb l’obra de teatre 
“Parchís”, que es representarà a 
les 20.00 hores al Teatre Modern, 
dins del Programa SARC. El ma-
teix dia, a la mateixa hora, es cele-
brarà la XV Festa Estellés a la Plaça 
del Mercat, un homenatge al poe-
ta Vicent Andrés Estellés organit-
zat per l’Associació l’Algoleja, amb 
la col·laboració de l’Ajuntament.

Els amants del teatre també 
podran gaudir de la XVII Mos-
tra de Teatre Amateur, que tindrà 
lloc els dies 5, 12, 19 i 27 d’octubre, 
a les 20.00 hores, al Teatre Mo-
dern. Aquesta mostra està organit-

zada pel grup de teatre local GIT 
Avant va el Carro i compta amb 
la col·laboració de l’Ajuntament.A 
més, el 19 d’octubre se celebrarà la 
Runcàncer, una cursa solidària per 
la lluita contra el càncer.

La programació culmina amb 
l’exposició de l’artista Pepe Cli-
ment Climent, que tindrà lloc del 
28 d’octubre al 7 de novembre al 
Teatre Modern. L’exposició estarà 
oberta de dilluns a diumenge de 
18.00 a 20.00 hores i mostrarà una 
selecció d’obres del pintor local.

Finalment, del 25 al 27 d’octubre, 
tindrà lloc la Fira SÓC (Fira Comer-
cial), un esdeveniment que congre-
garà diversos comerços de la loca-
litat en una gran festa comercial.

ALGINET

Alginet presenta la seua 
programació cultural de tardor

Cartell de la Festa Estellés. / EPDA

▶ TEATRE, POESIA I ART 
COMPLETEN LA PROPOSTA DE 
LA REGIDORIA DE CULTURA

Les activitats, 
entre les que es 
troben el teatre 
Parchís, la XV 
Festa Estellés o 
l’exposició de Pepe 
Climent, estan 
dissenyades per a 
tots els públics

*

RAFELGUARAF

Rafelguaraf, veu 
de les zones rurals 
en la Unió Europea

 � REDACCIÓ | RAFELGUARAF
L’Ajuntament de Rafelgua-
raf ha celebrat la finalit-
zació exitosa del projecte 
EUmunicipal: Euromunici-
palism for a Unified Euro-
pe, finançat amb fons eu-
ropeus, que ha reunit huit 
ciutats de diferents països 
per impulsar la integració 
europea des de les zones 
rurals. Durant els dos anys 
d’execució, el projecte ha fo-
mentat la participació ciu-
tadana a través d’activitats 
i trobades internacionals, 
promovent l’intercanvi de 
tradicions i costums en el 
marc de la cultura europea. 
L’alcaldessa, Rafaela Aliaga, 
ha destacat la importància 
d’este projecte per donar vi-
sibilitat a Rafelguaraf i re-
forçar els lligams amb socis 
europeus, subratllant que 
ha permés als joves parti-
cipants comprendre millor 
el projecte polític i econò-
mic europeu. En definitiva, 
EUmunicipal ha demostrat 
que des de les zones rurals 
es pot promoure un missat-
ge de unitat i cooperació, 
enriquint la identitat euro-
pea.

ALGEMESÍ

La plaça de bous 
d’Algemesí ja és Bé 
d’Interés Cultural

 � REDACCIÓ | ALGEMESÍ
La Generalitat Valenciana 
ha  iniciat l’expedient per de-
clarar el sistema construc-
tiu tradicional de la plaça de 
bous d’Algemesí com a bé 
d’interès cultural immate-
rial. La plaça, construïda ca-
da setembre amb fustes, claus 
i cordes, és un exemple singu-
lar de l’arquitectura popular 
i un reflex de la tradició tau-
rina de la localitat. La secre-
tària autonòmica de Cultu-
ra, Pilar Tébar, ha destacat la 
importància de protegir esta 
construcció, que representa 
l’orgull dels veïns i la seva his-
tòria, així com la seua adapta-
ció arquitectònica a la plaça 
Major. Amb esta declaració, 
la Generalitat vol garantir la 
continuïtat d’esta tradició que 
s’ha transmés de pares a fills.

Plaça d’Algemesí. / EPDA

TURÍS

Turís millora la 
seua dotació de 
Policia Local

 � REDACCIÓ | TURÍS
L’Ajuntament de Turís ha 
anunciat que cinc agents de 
la Policia Local d’este muni-
cipi de la Ribera Alta han 
estat dotats amb armes re-
glamentàries com a part 
d’una iniciativa per profes-
sionalitzar i estabilitzar el 
cos policial. Segons informa 
el Consistori, esta mesura 
forma part d’un pla més 
ampli que busca reforçar la 
seguretat del municipi. En 
els últims mesos, també 
s’ha treballat en la formació 
dels agents, resultant en un 
notable increment d’agents 
especialitzats i armats. Amb 
estes millores, l’Ajuntament 
pretén garantir una respos-
ta més eficaç davant les ne-
cessitats de seguretat de la 
població.

Policies. / EPDA
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 � REDACCIÓ | ALBERIC
Alberic tornarà a convertir 
els seus carrers en un museu 
a  l ’a i r e  l l i u r e .  To r n a 
l’ArtAlberic, que se celebrarà 
del 15 al 18 de maig de 2025 i 
que ja ha confirmat els i les 
participants. Seran Barbituri-
kills, Javier Parra, Jota López, 
Nemo Lka i Bublegum. Amb 
tot, serà la quarta edició d’un 
certamen consolidat que en 
les tres edicions anteriors es 
va convertir en un referent 
mundial, amb la classificació 
de diverses de les seues obres 
entre les millors del món en 

els prestigiosos certàmens 
que se celebren.

El públic sempre ha recolzat 
l’esdeveniment, amb una par-
ticipació massiva pels carrers, 
tant durant la configuració de 
les obres, com a la finalització i 
ja per sempre. Sense anar més 
lluny, l’Ajuntament (organitza-
dor de l’esdeveniment, amb el 
patrocini d’empreses locals) 
ha potenciat una ruta per les 
obres, il·luminant els espais 
perquè siguen visibles a la nit.

Per a la present edició s’han 
confirmat cinc artistes de 
prestigi mundial:

Israel L.D a.k.a Nemo Lka, 
autòcton del barri de Vallekas 
(Madrid) és escriptor de grafi-
ti des de 1997. És al carrer on 
comença a mostrar les seues 
qualitats artístiques públi-
cament. Després d’una vida 
de formació autodidacta, en 
2004 comença a dedicar-se 
exclusivament a la decoració 
per a empreses i particulars 
fins a 2006 que inicia la seua 
formació en el noble ofici del 
tatuatge, sempre ampliant co-
neixements per a plasmar la 
seua obra. En 2013 crea Nau-
tilus Tattoo Gallery Vallekas, 

on consolida la seua tècnica i 
desenvolupa la seua personal 
visió de la tinta en la pell, fent 
del local un punt de trobada 
d’artistes de diferents discipli-
nes i suport per a la realitza-
ció d’activitats culturals, fins 
a 2021 que traspassa el negoci 
i s’establix com tatuador free-
lance, tornant a reprendre de 
forma molt activa tant el gra-
fiti com l’art urbà.

Bublegum (Tirso Paz Sans) 
és un distingit muralista espan-
yol. Influenciat per la cultura 
hip hop, va començar a escriu-
re en les parets quan tenia 16 

anys, convertint-se en la seua 
passió fins al dia de hui. La seua 
evolució ha sigut autodidac-
ta, inspirant-se també en altres 
disciplines com el tatuatge, ha 
anat progressant fins a conver-
tir-se en un artista multidisci-
plinari amb murals per tot el 
món i obres d’art en galeries 
internacionals. El seu cridaner 
estil artístic és una fusió entre 
el fotorealisme i elements de 
grafiti que aporten moviment. 
La seua principal inspiració 
són els retrats femenins i els 
elements de la natura. Se’l re-
coneix per la suavitat amb la 

qual pinta els retrats, els seus 
animals ornamentals, les seues 
roses silvestres i acolorides i el 
seu propi estil de lletres en 3D. 
Actualment, equilibra el seu 
temps entre la creació de mu-
rals a gran escala, la participa-
ció en exposicions en galeries 
i la producció d’il·lustracions 
digitals.

Bárbara Sebastián a.k.a. 
Barbiturikills (València, 1972) 
és llicenciada en Belles Arts i 
Màster en Arts Gràfiques per 
la UPV. Sempre li va interessar 
el format gran i les interven-
cions en l’espai públic, però va 
ser anys més tard (2010) quan 
es va llançar als carrers a pin-
tar amb esprai. A poc a poc 
va començar a dur endavant 
projectes en solitari i va anar 
aprofundint en el seu univers i 
el seu discurs. Segons diu: “Els 
meus conillets tenen històries 
que contar. Històries alegres, 
àcides, divertides i un poc rei-
vindicatives: «Revolució, amor 
i humor» és el meu lema”.

Per la seua part, Jota Lopez 
és un artista urbà i dissenya-
dor 3D de la regió de Múrcia. 
Després de pràcticament una 
vida sencera pintant grafiti, 
actualment es dedica al mura-
lisme, ja siga a gran escala com 
en intervencions en festivals o 
per a particulars. El seu estil 
podria definir-se com a retrat 
abstracte juntament amb una 
línia retro - new wave, utilit-
zant la recurs del glitch art per 
a crear efectes òptics que ju-
guen amb el públic del carrer. 
Sempre a la recerca de nous 
reptes i projectes cada vega-
da més grans i emocionants.

Finalment, Javier Parra és 
muralista, il·lustrador i investi-
gador. Doctorant en la Univer-
sitat Politècnica de València 
amb una Tesi Doctoral sobre 
l’estudi dels espectadors en 
el procés de disseny de l’art 
mural. És màster en Disseny 
i Il·lustració en la Facultat de 
Belles Arts de la Universitat 
Politècnica de València i En-
ginyer Superior en Informàti-
ca per la mateixa Universitat. 
La seua formació interdisci-
plinària li ha permés abordar 
projectes artístics vinculats a 
la tecnologia i especialitzar-se 
en el disseny i producció de 
murals vinculats a espais pú-
blics i institucionals.

ALBERIC

Els carrers d’Alberic es tornen a 
convertir en un museu a l’aire lliure 

▶ EL MUNICIPI ACULL LA QUARTA EDICIÓ D’ARTALBERIC DE LA MA DE RECONEGUTS ARTISTES DE REFERÈNCIA MUNDIAL 

Algunes obres que es poden contemplar al municipi d’Alberic. / EPDA
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 � REDACCIÓ | CARCAIXENT
Activitats esportives van de-
mostrar, el dissabte 14 de se-
tembre, que Carcaixent està 
en molt bona forma. FeS-
port24 ha sigut una oportu-
nitat única per a disfrutar de 
l’esport, l’activitat física i la 
convivència en un ambient 
festiu i familiar. Fou un dia 
ple d’alegria, energia i diver-
sió, on els veïns es van acos-
tar al Parc Navarro Daràs i 
van poder conéixer noves 

disciplines esportives i con-
nectar amb les associacions 
i entitats esportives del nos-
tre municipi.

Per part de l’organització 
han manifestat que se sen-
ten molt satisfets per com 
ha estat la recuperació de 
FeSport, ja que des de l’any 

2018 no s’havia celebrat. 
La impressió tant dels as-
sistents com de les entitats 
participants ha estat molt 
positiva. Des d’aquestes lí-
nies, l’organització vol reite-
rar el seu agraïment a totes 
les entitats, clubs i associa-
cions participants per la 

seua implicació en el pro-
jecte.

Fernando Sanchis, re-
gidor d’Esports, ha vol-
gut mostrar la seua satis-
facció pel treball realitzat, 
a més de valorar positiva-
ment la col·laboració la 
ciutadania. També, ha vol-

gut destacar la participa-
ció de la Policia Local, Pro-
tecció Civil, Guàrdia Civil, 
Ambulància i el Consorci 
Provincial de Bombers en 
l’esdeveniment. La qual va 
servir per a demostrar la 
seua implicació en l’àmbit 
esportiu.

CARCAIXENT

Un instant de la jornada d’esport celebrada a Carcaixent. / EPDA

La festa de 
l’esport torna 
a Carcaixent 
després de 
sis anys
▶ L’ORGANITZACIÓ DE LA INICIATIVA VA 
EXPRESSAR LA SEUA SATISFACCIÓ AMB L’ÈXIT DE 
LA JORNADA I VA AGRAIR LA PARTICIPACIÓ DE 
LES ENTITATS I CLUBS DE LA LOCALITAT 

Les activitats, que 
varen tindre lloc 
en el Parc Navarro 
Daràs, reuniren 
desenes de veïns 

*

 � REDACCIÓ | TOUS
La carretera CV-541, que con-
necta l’A-7 amb la Presa de 
Tous, veurà millorada la seua 
seguretat amb l’actuació pro-
jectada per la Diputació de 
València entre la intersecció 
amb la Vereda d’Alzira i 
l’embassament.

La diputada de Carreteres 
i vicepresidenta segona de la 
Diputació, Reme Mazzolari, 
explica que “esta intervenció, 
que ja està adjudicada i po-
dria començar a la fi del mes 
d’octubre o principis de no-
vembre, era una prioritat ya 
que es tracta d’una via molt 
transitada, especialment els 
caps de setmana, en els quals 
a més acull a multitud de ci-
clistes”.

Mazzolari indica que “amb 
esta inversió, la qual supera 
el mig milió d’euros, es dona 
continuïtat a l’actuació que es 
va dur a terme en 2023 en un 
altre tram de la mateixa ca-

rretera” i incidix en què “les 
pròpies característiques oro-
gràfiques d’esta zona mun-
tanyenca fan que el traçat si-
ga molt sinuós, per la qual 
cosa és de vital importància 
que el ferm estiga en les mi-
llors condicions per a garan-
tir la seguretat de la via”.

Concretament, l’actuació 
té una longitud aproxima-
da de 9,5 quilòmetres, i co-
mença des del punt quilomè-
tric 9+135 de la carretera, 

per a finalitzar en el propi 
accés a l’embassament. Els 
treballs també preveuen ac-
tuar, si la cota d’ompliment 
de l’embassament ho per-
met, en el tram final de 360 
metres des de la zona habili-
tada com a pàrquing fins a la 
presa que, per causa de les 
seues característiques inun-
dables, presenta una reduc-
ció de la calçada perquè els 
laterals estan molt deterio-
rats.

TOUS

La Diputació acondiciona la 
carretera de la Presa de Tous

Un punt de la carretera. / EPDA

▶ LA INTERVENCIÓ COMPTA 
AMB UNA INVERSIÓ DE MIG 
MILIÓ D’EUROS

 � REDACCIÓ | BENIFAIÓ
Aprovada definitivament 
l’ordenança dels vehicles de 
mobilitat personal a Beni-
faió. El ple de la corporació 
va aprovar esta ordenança, 
ja en vigor, amb l’objectiu de 
garantir la seua integració en 
el teixit urbà, a fi d’aconseguir 
uns desplaçaments més se-
gurs i sostenibles. “La convi-
vència entre les necessitats 
de la població que reclama 
nous models de transport i 
els vianants suposen un de-
safiament per a les adminis-
tracions públiques, les quals 
es veuen en la necessitat 
d’establir pautes de convivèn-
cia entre les diverses perso-
nes que utilitzen la via públi-
ca”, arreplega el text. 

L’ordenança regula així la 
circulació de cicles, bicicle-
tes, bicicletes de pedals amb 
pedaleig assistit, vehicles de 
mobilitat personal, patins, 
monopatins, patinets i apa-

rells similars impulsats per 
l’esforç humà sense cap me-
na d’assistència en les vies 
urbanes del terme muni-
cipal de Benifaió. Entre les 
obligacions dels conductors 
d’aquests tipus de vehicles 
s’estableix “obeir els senyals 
de circulació, a utilitzar el ve-
hicle amb la diligència, pre-
caució i atenció necessàries 
per a evitar tot mal, propi o 
alié en aproximar-se a un al-
tre.

El text també publica les 
normes bàsiques de circula-
ció els quals “han d’adoptar 
les precaucions necessàries 

per a la seua seguretat”. 
S’estableixen també les in-
fraccions en què s’imposaran 
sancions segons la infracció 
siga lleu, greu o molt greu 
amb multa de 100 euros a 
500 euros.

L’alcaldessa de Benifaió ha 
valorat que aquesta nova re-
gularització “és necessària ja 
que aquest tipus de vehicles 
cada vegada circulen més per 
les nostres vies i hem de regu-
lar el bon ús, les obligacions 
dels seus usuaris, així com les 
possibles infraccions que pu-
guen ocórrer, per seguretat 
de tots i totes”.

BENIFAIÓ

Benifaió dona la benvinguda a 
la mobilitat sostenible

Benifaió. / EPDA

▶ EL MUNICIPI REGULA LA 
CIRCULACIÓ DE CICLES, BICIS, 
MONOPATINS I PATINETS
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 � REDACCIÓN | SOLLANA
El evento gastronómico y cul-
tural por excelencia de Solla-
na celebra este año su nove-
na edición con un fin de 
semana lleno de actividades 
que buscan destacar la rique-
za cultural, turística y gastro-
nómica de la localidad y sus 
alrededores. 

El Menja’t Sollana ofrece a 
sus visitantes una atractiva 
mezcla de propuestas gastro-
nómicas, lúdicas y culturales, 
convirtiendo durante este fin 
de semana esta localidad de 
la Ribera Baja en un intere-
sante foco de atracción para 
la comarca.

La novena edición del 
Menja’t Sollana se inaugura-
rá el viernes 27 de septiem-
bre a las ocho de la tarde y, en 
esta primera jornada, la zona 
de tapas estará abierta hasta 
las doce y media de la noche.

COCINA TRADICIONAL
La música vuelve a ser prota-
gonista en esta edición, con 
diferentes conciertos progra-
mados a lo largo del fin de se-
mana y la actuación del po-
pular grupo Los Guapos el 
sábado a las siete y media de la 
tarde; pero el foco del Menja’t 
Sollana está en la cocina tra-
dicional y el producto local. 

Con este propósito, tanto 
el sábado como el domingo 
se han programado diferen-
tes talleres de cocina tradi-
cional. Además, los asistentes 
también podrán disfrutar de 
un paseo en tren turístico por 
el término municipal de la lo-
calidad que llegará hasta el 
Portet de Sollana, un rincón 
mágico en el Parque Natural 

de la Albufera, con la posibi-
lidad de realizar un paseo en 
barco por el lago. 

La segunda jornada del 
«Menja’t Sollana», con la zo-
na de tapas abierta de 11:00 h 
a 16:00 y de 19:00 a 00:30, fi-
nalizará con un espectacular 
musical que rendirá homena-
je a los años 80, la época que 
marcó a toda una generación.

RICA GASTRONOMÍA
El Menja’t Sollana contará en 
esta edición con 14 locales 
participantes, que ofrecerán 
a los visitantes una amplia va-
riedad de productos duran-
te todo el día, desde nuestra 
tradicional paella hasta los 
sabores más auténticos de 
la huerta valenciana y otras 
propuestas que harán las de-
licias de todos los asistentes.

El horario de la zona de 
tapas para el domingo, ter-
cera y última jornada del 
Menja’t Sollana, será de 11:00 
a 16:00h.

ELS RAMONETS
El Menja’t Sollana sigue te-
niendo el marcado carácter 
familiar que lo ha caracteri-
zado desde sus inicios, reser-
vando un espacio para juegos 
y actividades infantiles du-
rante todo el fin de semana.

Para clausurar la parte cul-
tural de esta edición, el do-
mingo por la mañana actuará 
el popular grupo Ramonets. 
Un concierto lleno de ritmo, 
desde las doce del mediodía, 
con el que mayores y peque-
ños podrán disfrutar de las 
versiones de los más míticos 
temas de rock.

Además de la financiación 
del Ayuntamiento de Solla-
na, el Menja’t Sollana cuenta 
con el apoyo económico de 
la Agencia Valenciana de Tu-
rismo, el Instituto Valenciano 
de Cultura y la Diputación de 
Valencia.

SOLLANA

El Menja’t Sollana 
vuelve con 
actividades para 
todos los públicos
▶ EL MUNICIPIO DE LA 
RIBERA CELEBRA LA NOVENA 
EDICIÓN CON UN FIN DE 
SEMANA LLENO DE ACTOS

Menja’t Solla en otra edición. / EPDA

Diferentes platos de una edición anterior del evento gastronómico. / EPDA
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 � REPORTATGE ELABORAT PER:                      
JUDITH CELMA, BORJA PEDRÓS, LAURA 
FLORENTINO I ADA DASÍ

L
a gastronomia de la 
Comunitat Valencia-
na és un art que equi-
libra tradició i cuina 

d’avantguarda, gràcies a la la-
bor dels nostres xefs que la 
convertixen en innovadora 
sense oblidar les seues arrels, 
afonades en la cuina medite-
rrània. Un viatge a través de 
grans productes, dels quals 
es presumix en mercats i res-
taurants km. 0, que no et pots 
perdre. Prepara la teua esca-
pada gastronòmica!

La gastronomia de la Comu-
nitat Valenciana ha demostrat 
fa molt temps que al costat 
de l’arròs i les coques existix 
un immens conjunt de tradi-
cions culinàries i grans pro-
ductes que, gràcies al treball 
d’excel·lents professionals, 
ens han convertit en un des-
tí gastronòmic de rellevància 
internacional.

Estos professionals són un 
grup heterogeni, que guarden 
receptes ancestrals o innoven 
amb l’avantguarda per bande-
ra. De xicotets establiments fa-
miliars a restaurants als quals 
se’ls han atorgat prestigiosos 

premis, existix en la Comu-
nitat Valenciana una cultura 
gastronòmica reconeguda. 

Amb motiu del 9 d’octubre, 
la Comunitat Valenciana cele-
bra el dia del seu patró, Sant 
Dionís, una festivitat que 
s’entrellaça amb la comme-
moració del seu dia gran. Esta 
festa, plena d’història, dolços 
tradicionals i actes festius, 
s’ha convertit en una de les 
celebracions més arrelades 
de la regió. 

Un dels elements més ca-
racterístics i esperats de la fes-
tivitat. Este ritual consistix a 
regalar una sèrie de xicotetes 

figures de massapà, que so-
len representar fruites i hor-
talisses, embolicades en un 
mocador.

Hui dia, les pastisseries de 
tota la Comunitat Valencia-
na s’omplin d’acolorits mas-
sapans durant esta època, i els 
enamorats valencians regalen 
estes dolces figures a les seues 
parelles, simbolitzant el seu 
amor i compromís. Comen-
cem el nostre recorregut pels 
dolços de Castelló i València 
esmentant l’omnipresent co-
ca de llanda, una coca que rep 
tants noms com pugues imagi-
nar i que té una variant espec-

tacular realitzada amb creï-
lla, la coca de Castelló. Altres 
ingredients habituals en els 
nostres dolços són el monia-
to, que els seus pastelitos apa-
reixen de manera quasi omni-
present en els nostres forns, o 
la carabassa, que en el arna-
dí i en els bunyols tan típics 
de les Falles és la protagonis-
ta. El arrop i tallaetes és unes 
postres molt habituals a la Vall 
d’Albaida o a la Vega Baixa, i 
s’elabora amb most de raïm 
cuinat amb paciència.  En es-
te reportatge repassem alguns 
dels plats típics de la gastrono-
mia de tot el territori

FORN LA CATALINETA 
Segorbe, capital de l’Alt Palàn-
cia situada a l’interior de la 
província de Castelló, compta 
amb una rica i variada gastro-
nomia heretada de temps de 
l’edat mitjana, que la conver-
tixen en una parada impres-
cindible en el seu camí. Esta 
terra brinda una infinitat de 
productes amb els quals ela-
borar grans receptes i plats 
de la nostra cuina, com és la 
traidicional Olla Segorbina, 
l’Arròs Empedrao o l’Arròs al 
Forn. Un dels forns més cone-
guts per a poder gaudir de la 
gastronomia típica de la zo-

na és el forn ‘La Catalineta’ 
de Segorbe.

En ell compten amb gran 
varietat de pastes tant dol-
ces com salades. Els seus pro-
ductes més destacats són la 
coca de colorao, la torrada 
de sucre, la seua gran varie-
tat de rosquilletas (labore-
tas, pipes, romer, sobrassa-
da…), pastissos de moniato i 
cabell d’àngel, rotllos d’anís, 
pastes fullades, entre molts 
altres, i tots ells elaborats 
diàriament. Uns altres dels 
productes que comercialit-
zen i que sempre es cola en 
les taules dels seus habitants 
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Olla segorbina. / EPDA

GASTRONOMIA

L’arnadí, dolç típic de la Ribera. / EPDA

Gastronomia típica de la 
Comunitat Valenciana

▶ FEM UN RECORREGUT PER LES DIFERENTS COMARQUES VALENCIANES A LA RECERCA DELS SEUS PLATS I DOLÇOS MÉS TÍPICS 

Orelletes, dolç típic al Camp de Túria. / EPDA
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de manera diària són els seus 
pans artesans amb massa ma-
re, pa d’aigua, rústic, d’oli, es-
pelta, pans de motle tant ten-
dres com torrats, entre altres. 
A més, compten amb servi-
ci de rebosteria, pastisseria i 
servici de servici d’àpats. Tant 
en el seu forn al Carrer Julio 
Cervera, 18 com en el local de 
cafeteria i pastisseria situada 
en l’Avinguda Fra Luis Amigó 
3 els atendran gustosament.

ROSSEJAT TORRENTÍ
A la comarca de l’Horta Sud 
són molts els municipis que 
tenen un plat autòcton que 
els caracteritza. Catarroja és 
bressol del allipebre, Xirive-
lla és coneguda per les boti-
farres en oli, Alaquàs pel seu 
pimentó amb tonyina, i To-
rrent es defineix pel seu Ros-
sejat que sol cuinar-se el dia 
de Sant Blai. Es tracta d’una re-
cepta autòctona, amb base de 
caldo de putxero que porta els 
ingredients tradicionals, entre 

els qual destaca la ‘pilota do-
lça’ que és la que li dona el toc 
característic. Després, el caldo 
s’afegeix a l’arròs, amb la carn 
i els cigrons, es fica en el forn 
i ja està llest per a degustar.

L’Horta Sud també és ri-
ca en dolços, entre els més 
arrelats trobem la Sopà o el 
Fanguet de cel d’Aldaia, que 
s’elabora en les celebracions, 
o el Plat de glòria d’Alcàsser, 
que sol menjar-se per Pas-
qua, receptes úniques i fami-
liars que passen de genera-
ció en generació. En l’Horta 
Nord, pot ser que la recepta 
més cridanera siga la paella de 
fetge de bou de Meliana, per 
ser una variant de la valencia-
na, que porta com ingredient 
principal el que li dona nom, 
a més d’endívia, cigrons i lle-
terola. La tradició prové per-
què es cuinava a les cases dels 
llauradors de la comarca des-
prés de la matança amb el que 
sobrava.Un altre dels produc-
tes més típics és sense dub-

te l’orxata, elaborada en Al-
boraya però també en altres 
localitats veïnes amb menys 
fama però amb la mateixa tra-
dició. I no podem deixar de 
parlar de les calderes, que es 
cuinen habitualment als ca-
rrers en les festes de la majo-
ria dels municipis. La recep-
ta es pareix a l’arròs en perol, 
però els seus ingredients va-
rien entre cansalada, fesols 
secs, naps, creïlla, xoriço, bo-
tifarra, arròs i carn de bou, de 
corder i porc. Després es de-
gusta entre familiars i amics al 
voltant de la taula. Els dolços 
per excel·lència de la comar-
ca són els cachaps de Paterna.

ORELLETES DE CAMP DE TÚRIA
La gastronomia de la comar-
ca del Camp de Túria és tan 
àmplia com variada. Des de la 
‘pelaeta’, una massa cruixent 
i esponjosa que s’acompanya 
d’ingredients com la llonga-
nissa, el xoriço, la botifarra, 
la cansalada i/o la sobrassada, 

fins a l’arròs de les riberes del 
Túria, un arròs cuinat a llenya 
amb fesols i naps, a més dels 
dos ingredients que el distin-
gixen: la carabassa i la taron-
ja. Quant a dolços es referix, la 
comarca és àmpliament cone-
guda pels torrons i els confits 
de Casinos, però hi ha altres 
receptes característiques de 
la zona. És el cas de “els orelle-
tes”, una espècie de coca do-
lça amb forma d’orella, típica 
en municipis com Bétera, Ca-
sinos, Nàquera o Serra. Enca-
ra que en cada localitat és tí-
pic que s’elabore en una època 
distinta –a Bétera, Serra i Nà-
quera ho fan durant les seues 
festes majors, mentres que a 
Casinos és típic cuinar-les per 
a comunions o altres esdeve-
niments importants–, sempre 
és un bon moment per a gau-
dir d’unes “orelletes”.

ARNADÍ DE LA RIBERA
L’arnadí és un dels dolços més 
tradicionals de la comarca de 

la Ribera, especialment popu-
lar en èpoques com la Quares-
ma i Pasqua. Este postre valen-
cià, d’origen àrab, es prepara 
amb carabassa o moniato, in-
gredients que li donen la seua 
textura suau i sabor dolç ca-
racterístic. A més, se sol com-
plementar amb sucre, ametla 
mòlta, canyella i ous, creant 
una mescla deliciosa que es 
cou al forn fins aconseguir un 
lleuger daurat.

La seua presentació és par-
ticular: es modela en forma 
de muntanyetes, adornades 
amb ametles senceres, que li 
donen un aspecte singular i 
rústic. L’arnadí és un exemple 
clar de com la gastronomia de 
la Ribera reflectix la riquesa 
agrícola de la comarca, on la 
carabassa i el moniato han si-
gut ingredients essencials. Es-
te dolç, a més de ser un plaer 
per al paladar, manté viva una 
tradició centenària que seguix 
delectant generacions de va-
lencians.

CORONA SAGUNTINA
La corona saguntina és un dels 
dolços més emblemàtics de la 
comarca del Camp de Morve-
dre. Este exquisit producte no 
sols destaca pel seu sabor, sinó 
també per la riquesa històrica 
que encapsula en cada mos. 
Està elaborat amb farina, oli 
d’oliva i ametles de les serres 
Calderona i Espadà i cada in-
gredient es combina per oferir 
una textura delicada.

La veritable joia d’este do-
lç és la taronja i l’aigua de 
flor del taronger, provinents 
dels tarongers saguntins. Es-
ta aportació cítrica i fragant 
li conferix un sabor inconfu-
sible que transporta a la tra-
dició i a la cultura de la zona. 
La corona saguntina no és no-
més un postre, sinó un veri-
table símbol de l’hospitalitat 
i la riquesa gastronòmica de 
Sagunt. Provar-la és submer-
gir-se en una experiència sen-
sorial que uneix el passat amb 
el present.
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 f ALT PALÀNCIA. Un dels forns més 
coneguts per a poder gaudir 
de la gastronomia típica de la 
zona és el forn ‘La Catalineta’ de 
Segorbe.

 f LA RIBERA. L’arnadí és un dels 
dolços més tradicionals, 
especialment popular en 
èpoques com la Quaresma i 
Pasqua.

Tortas de Colorao del forn ‘La Catalineta’ ubicat a Segorbe. / EPDA

 f CAMP DE MORVEDRE. La corona 
saguntina és un dels dolços 
més emblemàtics i la seua joia 
és la taronja i l’aigua de flor del 
taronger.

Rossejat torrentí. / EPDA
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